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ALLEGATO

Categorie di formaggi Quantitativi ammissi-
bili all'aiuto

Età minima dei
formaggi

Periodo di entrata
all'ammasso

Periodo di svincolo
dall'ammasso

Formaggi a lunga conservazione francesi:
— denominazione di origine controllata per i tipi

Beaufort o Comté
— etichetta rossa per i tipi Emmental grand cru
— classe A o B per i tipi Emmental o Gruyère

16 000 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Formaggi a lunga conservazione tedeschi:
«Markenkäse» o «Klasse fein» Emmentaler/Bergkäse

1 000 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Formaggi a lunga conservazione irlandesi:
«Special Grade»

900 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Formaggi a lunga conservazione austriaci:
«1. Güteklasse Emmentaler/Bergkäse/Alpkäse»

1 700 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Formaggi a lunga conservazione finlandesi:
«I luokka»

1 700 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Formaggi a lunga conservazione svedesi:
«Västerbotten/Prästost/Svecia/Grevé»

1 700 t 10 giorni dal 15 maggio al 30
settembre 2003

dal 1o ottobre 2003
al 31 marzo 2004

Pecorino Romano 15 000 t 90 giorni e fabbricati
dopo il 1o ottobre

2002

dal 15 maggio al 31
dicembre 2003

prima del 31 marzo
2004

Kefalotyri e Kasseri fabbricati a partire da latte di
pecora o di capra o da un miscuglio di latte di pecora
e capra

3 200 t 90 giorni e fabbricati
dopo il 30 novembre

2002

dal 15 maggio al 30
novembre 2003

prima del 31 marzo
2004
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