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ALLEGATO |
ADDITIVI, DILUENTI E SOLVENTI DEGLI AROMI
ntitd massima
SOSTANZA & u'::wug?';?:l‘:"?m- ";‘:,E?‘am*‘“‘;’:“;, rata
E200 acido SOTbI00. . . . o0 it i i e e e e e e e e ae e
E20i sodio sorbato . . . . . . .. ... e e s e 0,2% 20 mg/kg
E202 potassio sotbata . . . . . . . ... e e e e
E203 calcio sorbalo . . . ., . .. . L e e e e
E210 acido Benzoico. . . . .. .0 it e e e e e e e e
E211 sodio benzoatlo. . . . . . ... .. .. e et e e e
E212 potassio benzoato . . . . . . . . . . . i e e e e e e 0,1% 10 mg/kg
E213 calcio benZoalo . . . . . .. . v i i it i i e e e i s e e s
E300 acido-L-ascorbico . . . . . . . .. e e e e e e
E301 sodio-L-ascorbato . . . . ... ... it i e e 0,03% 3 mg/kg
E 302 calcio-L-ascotbato . . .. ... ... .... C e e e e s
E304 L-ascorbile palmitato . . . . . .. ... ... it i m it ittt e 0.03% (2) 3 mg/kg
Edlopropile gallato . . . . . . ... .. ... . . i i e e
E3jllottile gallalo . . . . . . . . i it e e e e e 0,03% (2) 3 mg/kg
E312 dodecile gallato . . . .. .. .... ... ... i e e e
E 320 butilidrossianisolo . . . . . e e e e 0,03% (2) 3 mglkg
E33 sodio GilIal0 . . . . . . . .. i e i e e e e e
E 400 acido alginico . .. . e e e et e 0,2% 200 mg'kg
E40l sodic alginate . . ... ... . ... ... . ... ..., .. e e e e 0,2% 200 mgfkg
E 402 potassio alginato . . e e e e e e e 0.2% 200 mglkg
E403 ammonio Alinato . . . . . . . .. ... i e e e e e e 0,2% 200 mg/'kg
E404 calcio alinalo . . . . . . . . v vt v e e e e e e e s 0,2% 200 mg/kg
E406 agar - @@ar. . . . . . .. ittt i e e e e e 2% 200 mg/kg
EA407 carragening . . . . . . ... . .t ittt e e e e 2% 200 mg'kg
E 410 farina di semi di carrube. . . .. .. e it e e ca 2% 200 mg/kg
Edl2farinadisemidiguar . ... ... ... ... .0t 2% 200 mg/kg
E413 gomma adragante . . . . . . . .. . .. it e e e 2%
E4l4 gomma ammbica . . . ... ... .. ... .. ... ... e e e S.BT.I (3)
E 415 gomma xantano e e e e e e e e e e e 2% 200 mgikg
Eddd pectina . . . .............. L e et i e e e e 2% 200 mg/kg
E 460 cellulosa microcristallina . . ... ... ... ....... ... e e e S.B.T.L (3)
E 46] metilcellulosr . . . ... .. b e e e e e e 2% 150 mg/kg
E 466 carbossimetilcellulosa . . . . . f e e e e et e e 2% 150 mg/kg
E 471 mono ¢ dighcendi deghi acidi grasst . . . . .. ... - it it i e % 200 mgrkg
E 472 a} esteri acetici dei mono e digliceridi degli acidi grassi. . . .. .......... % 200 mgrkg
E472 b) esteri lattici dei mono ¢ digliceridi deghi acidi grassi . . . ... ... ...... 3% 200 mglkg
E 472 ¢) esteri chirici dei mono e digliceridi degli acidi grassi . . . . ... ........ 3% 200 mg/kg
E 472 d) esteri tartarici dei mono e digliceridi degli acidi grasss. . . .. ......... 3% 00 mpfkg
E 472 ¢) esteri misti aceticotariarici dei mono ¢ digliceridi degli acidi grassi . . .. . . k27 150 mg/kg
E 473 esteri del saccarosio con acidi grassi alimentari. . . . ... ... .......... 3% &0 mg/kg
Amidi modificati di cui alla Parte 11 dell'allegato al D.M. 3 maggio 1971. ... ... . 2% 200 mg/ke
504 magnesio carbonato . . ... ... L.l L i 2% 400 mg/kg
55] biossido di sllicio idrato . . . . . . ... .. e e 0.5% 100 mg/kg

{1) Si applicano le disposizioni stabilite nei decreti ministeriali emanati dal Ministro dells senitd ai sensi degli articoli 5, primo comma, lettera g), ¢

22 delin legge 30 aprile 1962, n. 283,
{2) Linutatamente agli aromi a base di oli essenziuhi.

{3) Limitatamente agli aromi in pasta, in polvere e negli aromi insolubili in acqua, sotto forma di emulsione.
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Quantith massima
SOSTANZA di m'“:’.ﬁ’i‘m c?il'mme:fr:im::om

E420 Sorbitelo . . . .......... e e e e e e e s SB.T.L 2000 mglkg
BA2 Glicerolo . . . ................ e et e SBT.L 2000 mg/kg
L2 Propilenglicole, . . .. .. ... .. .. e e SBT.L 1000 mg/kg
Dictriacetato digiicerolo . . . . . ... ... ... . i, SBT.I
Tretifeitrato . . . . . ... . ..., ... ... ... ... e e e SBTL 120 mg/kg
Alcool etilico . ... ... . ... i i e e e e e e SBT.I
T SBTIL

ArLegaro 11

TENORI TOLLERABILI DI TALUNI METALLI PESANTI NEGLI AROMI

ATSEMICO. . . . . L it h s e e f e e e e e aa e e e non pid di 3 mg/kg
L » 10 mg/kg
LT TN » 1 mg/ke

ALLEGATO TT1

REQUISITI DI PUREZZA SPECIFICI DEGLI AROMI DI FUMO

11 fumo deve essere ottenuto per combustione di legna o di vegetali legnosi o parti di essi allo stato naturale, ad esclusione di legna o vegetali
mpregnati, colorati, incollati, dipinti o trattati in modo anaiogo.

2. L'estratto di fumo (fumo liquido) non deve contenere:

Benzo (@) PITENC . . . . . . o it e e e e e e e e b e e b e e e e e non pid di 19 mg/kg
Benzo (8) BILLACENE . . . & ¢ v v e v v o et o bt e e te e e e e e e » 20 mgjkg
I » 3 mg/kg
- » 1 mg/kg
Cd ... e e e e e e e e e e e » 1 mglkg
o » 10 mg/kg
Nitrosammine volatili . . . . . ... ... .. i i i e e e e inferiori 2 1 mgfkg

ALLEGATO IV

QUANTITA MASSIME DI TALUNE SOSTANZE INDESIDERABILI
PRESENTI NEI PRODOTT] ALIMENTARI FINALI TN SEGUITO ALL'IMPIEGO DI AROMI

SOSTANZA Prodott alimentari Bevands

JABenzOPIreNE. . . . o o v ittt e e e e 0,03 mg/kg 0,03 mg/kg



