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 R E G O L A M E N T I

  

REGOLAMENTO (UE) N. 232/2012 DELLA COMMISSIONE 

del 16 marzo 2012 

che modifica l’allegato II del regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento europeo e del Consiglio 
per quanto concerne le condizioni e i livelli di utilizzo delle sostanze giallo di chinolina (E 104), 

giallo tramonto FCF/giallo arancio S (E 110) e ponceau 4R, rosso cocciniglia A (E 124) 

(Testo rilevante ai fini del SEE) 

LA COMMISSIONE EUROPEA, 

visto il trattato sul funzionamento dell’Unione europea, 

visto il regolamento (CE) n. 1333/2008 del Parlamento europeo 
e del Consiglio, del 16 dicembre 2008, relativo agli additivi 
alimentari ( 1 ), in particolare l’articolo 10, paragrafo 3, 

considerando quanto segue: 

(1) Nell’allegato II del regolamento (CE) n. 1333/2008 figura 
un elenco dell’Unione degli additivi alimentari autorizzati 
negli alimenti e le condizioni del loro utilizzo. 

(2) Le sostanze giallo di chinolina (E 104), giallo tramonto 
FCF/giallo arancio S (E 110) e ponceau 4R, rosso cocci­
niglia A (E 124) sono coloranti alimentari attualmente 
autorizzati ad essere utilizzati e figurano nell’allegato II 
del regolamento (CE) n. 1333/2008. L’attuale autorizza­
zione tiene conto delle dosi giornaliere ammissibili 
(DGA) fissate nel 1983 ( 2 ) dal comitato scientifico del­
l’alimentazione umana (SCF). 

(3) L’Autorità europea per la sicurezza alimentare (di seguito 
«l’Autorità») il 23 settembre 2009 ( 3 ) ha emesso un pa­
rere relativo alla rivalutazione dell’innocuità del giallo di 
chinolina (E 104) come additivo alimentare. In tale parere 

l’Autorità raccomanda di abbassare le DGA di detto co­
lorante da 10 mg/kg di peso corporeo/giorno a 
0,5 mg/kg di peso corporeo/giorno. Inoltre, l’Autorità ri­
tiene che le stime del grado di esposizione particolareg­
giate (tappa 2 e tappa 3) sono in genere ben superiori 
alle DGA rivedute di 0,5 mg/kg di peso corporeo/giorno. 
Occorre quindi modificare le condizioni e i livelli di 
utilizzo del giallo di chinolina (E 104) in modo da non 
superare le nuove DGA raccomandate dall’Autorità. 

(4) L’Autorità il 27 settembre 2009 ( 4 ) ha emesso un parere 
relativo alla rivalutazione dell’innocuità del giallo tra­
monto FCF/giallo arancio S (E 110) come additivo ali­
mentare. In tale parere l’Autorità raccomanda di abbas­
sare la DGA di detto colorante da 2,5 a 1 mg/kg di peso 
corporeo/giorno. Inoltre, l’Autorità ritiene che le stime 
del grado di esposizione particolareggiate (tappa 3) 
sono in genere ben superiori alle DGA provvisorie rive­
dute di 1 mg/kg di peso corporeo/giorno per i bambini 
maggiori consumatori. Occorre quindi modificare le con­
dizioni e i livelli di utilizzo del giallo tramonto FCF/giallo 
arancio S (E 110) in modo da non superare le nuove 
DGA temporanee raccomandate dall’Autorità. 

(5) L’Autorità il 23 settembre 2009 ( 5 ) ha emesso un parere 
relativo alla rivalutazione dell’innocuità del ponceau 4R, 
rosso cocciniglia A (E 124) come additivo alimentare. In 
tale parere l’Autorità raccomanda di abbassare le DGA da 
4 mg/kg di peso corporeo/giorno a 0,7 mg/kg di peso 
corporeo/giorno. Inoltre, l’Autorità ritiene che le stime 
del grado di esposizione particolareggiate (tappa 3) 
sono in genere ben superiori alle DGA rivedute di

( 1 ) GU L 354 del 31.12.2008, pag. 16. 
( 2 ) Relazioni del comitato scientifico dell’alimentazione umana, 14 a se­

rie, 1983. 
( 3 ) Parere scientifico del gruppo di esperti scientifici sugli additivi ali­

mentari e le fonti alimentari aggiunte agli alimenti (ANS) relativo alla 
rivalutazione dell’innocuità del giallo di chinolina (E 104) come 
additivo alimentare, The EFSA Journal 2009; 7(11):1329. 

( 4 ) Parere scientifico del gruppo di esperti scientifici sugli additivi ali­
mentari e le fonti alimentari aggiunte agli alimenti (ANS) relativo alla 
rivalutazione dell’innocuità del giallo tramonto FCF (E 110) come 
additivo alimentare, The EFSA Journal 2009; 7(11):1330. 

( 5 ) Parere scientifico del gruppo di esperti scientifici sugli additivi ali­
mentari e le fonti alimentari aggiunte agli alimenti (ANS) relativo alla 
rivalutazione dell’innocuità del ponceau 4R come additivo alimenta­
re, The EFSA Journal 2009; 7(11):1328.

 


