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LEGGI E DECRETI

DECRETO-LEGGE 19 giugno 1962, n. 473.
Misure speciali di salvaguardia per il piane regolatore
di Roma.

IL PRESIDENTE DIELLA REPUBDBLICA
Visto Fart. 77, secondo comma, della Costituzione;
Vista la legge 17 agusto 1942, n. 1150;

Vista la legge 3 novembre 1952, n. 1982,

Vista la legge 21 dicembre 1955, n. 1357 ;

Vista la legge 30 luglio 1939, n. 615;

Ritenuta la straordinaria necessitda ed urgenza di
emanare, 1in mancanza di altre norme, disposizioni spe-
cali di salvaguardia per il comune di Roma in pen-
denza dell’adozione ed approvazione del nuovo piano
regolatore generale;

Sentito il Consiglio dei Ministri;

Sulla proposta del Ministro per i lavori pubblici, di
concerto col Ministro per l'interno;

Decreta:

Art. 1.

Con deereto del Ministro per i lavori pubbliei, eniro
gundicl giorma dalla data di entrata i wvigore del
presente decreto, sard pubblicato il progetto di piano
regolatore generale, m data 9 giugno 1962, redatto
dall’Uffieio speciale del nuovo plano regolatore di
Roma in relazione al voto n. 1903 del 23 novembre 1961
del Consiglio superiore dei lavori pubblici.

;contenente novme

Tino alla data di pubblicazione del deereto @i eui.

1

a} precedente comma, € sospeso 1l rvilaseio di licenze
di costruzione di cuwr all’art. 31 della legge 17 ago-
sto 1042, n. 1130,

Art. 2.

In deroza alle disposizioul vigenti, sino a guando
11 comune di Roma non aved adottato il nuovo piano

non oltre sei mesi dalla data di entrata in vicore del
presente decreto, 1 competenti organr del comune di
Roma non potranno concedere licenze di costruzione
di cui all’art. 31 della legge 17 agosto 1942, n. 1130,
o comunque auntorizzare utilizzazioni edilizie che siano
m contrasto ¢ol progetto di piano regolatore generale
pabblicato ai sensi dell’art. 1.

Atrt. 3.

Dalla data della deliberazione del comune di Roma
di adozione de]l nuovo plano vegolatore generale, s1
applicheranno le norme di cni alla legee 3 novembre
1952, n. 1902, modificata dalla leege 21 dicembre 19353,
n. 1357 e dalla legge 30 luglio 1959, n. ¢15.

Art. 4.

11 presente decreto entrerd in vicore il giorno della
sna pubblicazione nella Gazzetta Ufficiale della Repub-

blica, e sard presentato alle Camere per la sua con-
versione imn legge.

c20 dicembre 1937,
regolatore generale del proprio territorio, e comunque |

11 presente decreto, munito del sigillo dello Stato,
sard inserto nella Raccolta ufticiale delle leggi e dei
decreti della Repubblica Italiana. E' fatto obbligo a
chiunque spetti di osservarlo e di farlo osservare.

Dato a Roma, addi 1% giugno 1962
SEGXNI
Faxraxi
TAVIANT

— SrLro —

Visto, il Guardasigilli: Buoso
Heyistrato alla corte del conti, addi 19 giugno 1962
At del Governo, registro n. 151, foglio n. 45 .— VILLA

DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962.
Noirie di qualitd per Pesportazione delle susine,

IE MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO
DI CONCERTO CON
IL MINISTRO PER IAGRICOLTURA E FORESTE
JLOMINISTRO PER LINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B
IL MINISTRO PER I TRASPORTIL

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213,
convertito in legge 2 maggio 1938, n. S64, portante
disposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per i
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 235 giugne 1940, pubbli-
cato nella Gazretta Ufficiale n. 195 del 21 agosto 1940,
speciali teeniche sullesportazione
delle susine;

Visto il regolamento n. 23, relativo alla graduale
at{uazione d'nna orvganizzazione comune dei mercati
nel settore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E. 1
pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale » delle Comunita
Luropee-n. 34 del 20 aprile 1962

Ritenuta la necessiid di apportare modifiche al pre-
detto decreto ministeriale:

Sulla proposta dell'Istituto nazionale per 1l com-
mereio estero;

Decreta:
Art. 1.
Il marchio nazionale di eui al regio deecreto-legge
37. n. 2213, convertito in legge 2 mag-
2io 1938, n. 864, si applica all’esportazione delle susine
delle varieta derivate dal:

Prunus domestica L.;

Prunus institia L. :

Prunus salicina Lindley (Prunus iriflora Roxburg)
destinate nl consumo allo stato {resco, ad esclusions
delle susine destinate alla trasformazione.

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto &
vbbligatoria Vosservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative
4) Generalitd:

Ta norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che le susine da tavola devono presentare alla spedi-
zione, dopo condizionamento e imballaggio.

B) Caratteristiche minime:

1) i frutti devono essere:

interi;

sani (salve restando le
smmesse per ogni categoria);

puliti, in particolare senza residui di prodotti anti-
parassitari;

disposizioni particolari
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privt di umaditd esterna anormale;
privet di odore o sapore estranei;

2) 1 frutti devono aver raggiunto uno sviluppo suffi-
ciente, Il grado di wmaturazione del prodotio deve es-
sere tale da consentire 1l trasporto e le operaziom
conttesse, Ga permetterne la buona conservazione fino
al luwogo di destinazione e tale da rispondere alle esi-
genze commerciali del luogo di destinazione.

(') Classificazione :
1) Cateqoria « Lxtra »

I frutti di questa categoria devono essere di qualitd
superiere. lssi devono presentare la forma, lo svilup-
po ¢ la colerazione tipici della varietd. Essi devono
essere :

privt di qualsiasi difetto;

praticamente ricoperti di pruina secondo la va-
rieta ;

di polpa resistente.

I frutti della catezoria « Extra » devono essere stati
colti 4 mano con cura.

2) Categoria «1»

I fratti di questa categoria devono essere di buona
qualita. Esxsi devono presentare le carattervistiche ti-
piche della varieta.

Sono tuttavia ammessi:

un Heve difetto di forma;
un lieve difetto di sviluppo;
un leve difetto di colorazione.

Difetti della buecia che non pregiudicano Yaspetto
externo né la conservazione SOno ammessl per ogni
frutte, con riserva della disposizione seguente:

1 difetti di forma allungata non devono superare
i lunghezza un terzo del diametro massimo normale
all'asse dei frutto. In particolare, sono tcllerate scre-
polature cicatrizzate per le varietd « Regine Claudie
dorate » (1).

11 peduncoelo pud essere danneggiato o mancante, pur-
ché non ne rsultino possibilita di  alterazione del
frutte.

1 fratti della categoria « I » devono essere stati rac-
coltl a mano e con cura.

30 Cateqgoria « 1T »

Questa categoria comprende i frutti di qualitd mer-
cantile che non possono essere classificati nelle eate-
garie superiori, pur riepondendo alle caratteristiche
mmme sopra definite.

1 difetti della buecia che non pregindicane 'aspetto
eenerale o Ja conservazione sono ammessi, purché non
eccedano un quarto della superticie totale.

Art. 3.
Calibrazione
I’ vietata esportazione di susine econ diametro in-
fertore 2 mm. 23 (circonferenza corrispondente em. 7,85)
mtendendoesi per diametro quello massitmo della se-
zione equatoriale normale all’asse del frutto.
I frutti somo calibrati secondo la seguente scala:

Diametro inim. Circonferenza corrispondente cm.

minimo ollr—e 34 massimo minimo oltre'-w,gs mass1ma
48— 54 15.07 16,95
42 _ 4R 13,19 15,07
ot —_ 42 10,68 —_ 13.19
25 — 31 7,83 10,68
11} Definizlone: Rezine Claudie (Albicoeche verdi, Dau
phines, Greengages) con buccia verde a riflessi leggermente

giallastri.

Il ealibro minimo ammesso per la categoria « Extra »
¢ di mm. 42 di diametro (circonferenza corrispondenta
& cm. 13,19).

Art. 4.
Tolleranze

Per i prodoitl non rispondenti alle norme, sono
ammesse toileranze di qualitd e di calibro riferite al
contenuto di ogni imballaggio.

4) Tolleranze di qualita:
1) Categoria « Extra »

Il 59 espresso in numero o peso di frutti non ri-
spondenti alle caratteristiche della categoria, ma con-
formi a quelle della categoria immediatamente infe-
riore (categoria « I »).

2) Cutegoria « I»

Il 109, espresso in numero o peso di frutti non ri-
spondenti alle ecaratteristiche della categoria, ma con-
formi a quelle della categoria inferiore (categoria
« IT »).

3) Categoria « IT »

I1 109, espresso in numero o peso di frutti non ri-
spondenti alle carattevistiche della categoria, ma adatts
al consumo.

B) Tolleranze di calibro:

Per tutte le categorie: il 109, in numero o peso di
frutti del calibro immediatamente superiore o inferiore
s quello indicato sull’imballaggio.
¢) Cumulo delle tolleranze:

L’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non
pud comunque superare:

il 109, per la categoria « Extra »:
il 15% per le ecategorie « I » e « II ».

Art. 5.
Imballaggio ¢ presentazione

4) Omogeneitd:

I1 contenuto di ogni imballaggio deve essere omo-
ceneo; ciascun imballaggio deve contenere esclusiva-
mente frutti di uguale varietd, qualitd e calibro e, per
la categoria « Extra » di colorazione uniforme.

B) Condizionamento:

Il condizionamento deve essere tale da garantire una
protezione sufficiente del prodotto. Le carte o gli altri
materiali utilizzati all’interno dell’imballaggio devono
essere nuovi e privi di sostanze nocive per ’alimenta-
zione umana. Eventunali diciture stampate devono figu-
rare esclusivamente sulla parte esterna, in modo da
non essere a contatto con i frutti. Al condizionamento,
i frutti devono essere privi di qualsiasi corpo estraneo.

I frutti possono essere presentati in uno dei modi
seguenti:

1) in piccoli imballaggi unitari per la vendita di-
retta al consumatore;

2) disposti in uno o pid strati separati fra di loro;

3) alla rinfusa, salvo per la categoria « Extra ».

Art. 6.
Indicazioni esterne
All’esterno di ogni imballaggio devono essere ap-

poste, in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni
seguenti:

A) Identificazione:
Imballatore j Nome e indirizzo o simbolo di iden-
Speditore tificazione



4 Supplemento ordinario n. 8 alla GAZZETTA UFFICIALE n. 154 del 19 giugno 1962

B) Natura del prodotto:
« Susine » (per imballagei chiusi);
Denominazione della varietd, per le categorie « Ex-
tran e « I».
C) Origine del prodotto:
Zona di produzione o denominazione nazionale, re-
gionale o locale.
Iy Caratteristiche commerciali:
Categoria ;
(Calibro o numero dei frutti (salvo per i prodotti
imbaliati alla rinfusa).
Iy Mavchio ufliciale di controllo:
Marchio nazionale di esportazione.

Art. 7.
Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono

punite ai sensi del decreto-legge 20 dicembre 1937, nu-
mero 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. §64

e dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603.
Art, 8.

Il decreto ministeriale 23 giugno 1940, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione delle susine
¢ abrogato.

Art. 9.

Il presente decreto sard pubblicato nelln Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
1l 1¢ luglio 1962,

Roma, addi 28 maggro 19452
Il Ministro per il commercio con Uestero
Pretri
Il 3linistro per Vagricoltura e per le foreste
Ruaor
Il Ministro per U'industiria e per il commercio
COLOMDBD
It Ministro per le finanze
Travrecnt
Il Ministro per i trasporti
MATTARELLA
(3189)

DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962.
Norme di qualiti per 'esportaziome dsi pomdoro.

ILMINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO
DL CONCERTO CON
IL MINISTRO PER IAGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
E
I, MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213,
convertito in legge 2 maggilo 1938, n. 864, portante
disposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per 1
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937, pub-
blicato nella Gazeette Ufficiale n. 201 del 17 dicembre
1437, contenente norme speciali tecniche sull'esporta-
zione dei pomidoro;

Visto 1l regolamento n. 23, relativo alla graduale
attuazione d’'una orgamzzazione comune dei mercati
nel settore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E.E.
pubblicato mnella « Gazzetta Ufficiale » delle Comunitd
Iluropee n. 30 del 20 aprile 1962;

Ritenuta la necessitd di apportare modifiche &l pre-
detto decreto ministeriale;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com-
mercio estero;
Decreta

Art. 1.

Il marchio nazionale di cui al reglo decreto-legze
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
7io 1938, n. 864, si applica all’esportazione dei pomi-
doro freschi delle varietd del « Lycopersicum esculen-
tum niill » destinati al consumo allo stato fresco, ec-
cettuati quelli destinati alla trasformazione.

Per tutte le spedizioni all'estero di tale prodoito &
obbligatoria l'osservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative
A) Generalitd:

ILa norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che i pomidoro devono presentare all’atto della spedi-
zione, dopo vondizionamento ed imballaggio.

B) Caratteristiche minine:

1} I pomidoro devono cssere:

interi;

sani (salve restando le disposizioni
ammesse per ciascuna categoria);

puliti, in particolare senza residui di prodetti anti-
parassitari;

privi di wmiditrd esterna anormale;

privi di odore o sapore estraneo;

2) 11 grado di maturazione del prodotto deve essere
tale da consentire il trasporto ¢ le operazioni connes-
se, da permetterne la buona conservazicne fino al huogo
di destinazione e tale da rispondere alle esigenze cowm-
mereiali del luogo di destinazione,

() Classificazione

1)y Categoria « Ertra »

I pomidero di questa categoria devono cssere di qua-
litd superviore.

Essi devono avere la polpa resistente e presentare
tutte le caratteristiche tipiche della loro varieta.

dssi devono essere privi di qualsiasi difetto. Non
sono ammessi i fratti con la zona peripeduncolare di
consistenza e colere anormali (dos verts).

Ni distinguono:

i pomidoro « tondi »,

i pomidoro « costoluti », che sono di forma rego-
lare, ma presentano coste che non devono tatfavia
estendersi a piu di un terzo della distanza periferica
tra il punto stilare e quello peduncolare.

2) Categoria « I »

I pomidoro di questa categoria devono essere di
buona qualita.

IEssi devono essere sufficientemente turgidi, privi di
difetti gravi, e presentave tutte le caratteristiche ti-
piche della loro varieta.

Iissi possono avere leggere ammaccature.

Sono escluse le screpolature fresche e cicatrizzate ed
i frutti con la zona peripeduncolare di consistenza e
colore visibilmente anormali (dos verts).

Si distinguono:

i pomidoro « tondi »;

i pomidoro « costoluti ». Questi ultimi devono in
ogni caso essere di ferma regolare.

3) Categoria « 11 »

Questa categoria comprende i pomidoro dl qualitd
mereantile che non possono essere classificati nelle ca-
tegorie superiori.

particolari
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Questl frottl possono avere forme irregolari e de-
vono rispondere alle caratteristiche minime sopra de-
finite.

Essi devono essere snfficientemente turgidi e non pre-
sentare screpolature fresche.

Sono ammesse screpolature cicatrizzate della lun-
ghezza massima di 3 cm.

Art. 3.
Calibrazione
La calibrazione & obbligatoria per I pomidoro della
categoria « Extra »,
L.a calibrazione ¢ determinata dal diametro massimo
della sezione normale all'asse del frutto.
I pomidoro sono calibrati secondo la scala seguente:

a 33 mm. 1nclusi a 40 mm. eselusi
da 40 mm. inclusi a 47 mm. esclusi
da 47 mm. inclusi a 57 mm. esclusi
da 57 mm. 1nclusi a 67 mm. esclusi
da 67 mm. 1nclasi a 77 mm., esclusi
da 77 mm. inelusi a 87 mm. eselusi

I pomidoro costoluti della categoria di calibrazione
(i mm. 77,87 non possono essere classificati nella ecate-
gora « Extra »,

Per i pomidoro non calibrati delle categorie I e 11
1l diametro minimo ¢ d: 35 mm.

Art 1.
Tolleranze

Per i prodotti non rspondenti alle norme, sono
ammesse tolleranze di qualitd e di calibro riferite ai
contenuto di ogmi mmballaggio.

) Tolieranze di qualita:

Ly Categoria « Extra w: 59 cespresso in numero o
peso di pomidoro nen vispondenti alle caratteristiche
della categoria, ma contormi a quelle della categoria
mmediatamente inferiore (cat. « 1 ») con un massimo
del 29, di pomidoro screpolati,

2) Categoria « I »: 109 espresso 1n numero o peso
di pomidoro non rispondenti alle caratteristiche della
categoria, ma conformi a quelle della categoria infe.
riore (cat. « IT ») con un massimo del 39, di pomidoro
con screpolature;

3) Categoria « I »: 109 espresso in numero o peso
di pomidoro non rispondenti alle caratteristiche della
categorin, ma adatti al consumo.

I}y Tolleranze di calibro:

Per tutte le categorie (per ogni imballaggio): il 1094
espresso 1n numero o peso di pomidoro rispondenti al
calibro immediatamente inferiore o superiore a quello
mdieato sull'imballaggio, econ un minimo di 33 mm.
¢y Cumulo delle tolleranze:

L’insieme delle tolieranze di qualitd e di calibro non
puo comunque 'superare:

il 109, per la categoria « Extra »;
il 159 per le categorie « I» e « IL ».

Art. 5.
Imballaggio ¢ presentazione
A) Omogeneitd :

1l contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge-
neo; ciascun 1mballaggio deve contenere esclusivamente
pomidore della stessa origine, varietd e qualitd, Per
le categorie « Extra » e « I », i pomidoro devono inol-
tre avere la stessa colorazione e lo stesso grado di
maturazione.

Nel caso di pomidoro calibrati, ognl imballaggio deve
contenere esclusivamente pomidoro dello stesso calibro.
B) Condizionamento:

I1 condizionamento deve essere tale da assicurare al
predotto una sufficiente protezione. Per le categorie
« Extra » e « I », un mezzo di protezione deve sepa-
rare la massa del prodotto dal fondo, dalle fiancate e,
se del caso, dal coperchio dell’'imballaggio.

Le carte e gli altri materiali utilizzati all’interno
dell’imballaggio devono essere nuovi e privi di sostan-
ze nocive per 'alimentazione umana. Le eventuali dici-
ture stampate devono figurare sulla parte esterna, in
mode da non essere a contatto con i {rutti. Al condi-
zionamento, i pomidoro devono essere privi di qual-
siasi corpo estraneo.

Art. 6.
Indicazioni csterne

All'esterno di ogni imballaggio devono essere appo-

ste, in cavatteri leggibili e indelebili, le indicazioni se-

guenti:

A) Identificazione:
Tmballatore Nome e indirizzo o simbolo di idea-
Speditore tificazione

B) Natura del prodotto:

« PPomidoro » (per imballaggi chiusl).
() Origine del prodotto:

Zona di produzione o denominazione nazienale, re-
gionale o locale.

Dy Caratteristiche commerciali:

categoria ;

indicazione « costoluti » (se del caso);

calibro o menzione « non calibrati »,

E) Marchio ufficiale di controllo:

marchio nazionale di esportazione.

Se le indicazioni di cui sopra figurano su un’eti-
chetta, questa deve avere una superficie minima di
40 cm®.

Art. 1.

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 e del-
I'art. 3 della legge 12 luglio 1961, a. 603.

Art. 8.

Il decreto ministeriale 21 novembre 1937, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione del pomidoro
¢ abrogato.

Art. 9.

Il presente decreto sard pubblicato nella Garzetla
Cfficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
il 1° luglio 1962.

Roma, addl 28 maggio 1962

Il Ministro per il commercio con UVestero
PreTI
Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste
Ruator
Il Ministro per Vindustria e per il commercio
CoLoxBO
It Minisiro per le finanze
TRABUCCHI
Il Ministre per i trasporté
MATTARELLA
(3190)
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DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962

Norme di qualitd per Pesportazienc dclle mele e delie

pere.
iL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L’ESTERO
DI CONCERTO CON
1L MINISTRO PER IAGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER LINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B
IL MINISTRO PER 1 TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n, 2213,
convertito in legge 2 maggo 1938, n. 864, portante
disposizioni sul marchio nazionalé obbligatorio per i
prodottl ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto 11 decreto ministeriale 30 novembre 1938, pub-
blicato nella Gazretta Ufficiele n. 314 del 30 dicembre
1938, contenente norme speciali tecniche sull’esporta-
zione delle mele;

Visto il decreto ministeriale 15 gingno 1949, pubbli-
cato nella Gazzetta Ufficiale n. 149 del 2 luglio 1949,
contenente norme speciali tecniche sull’esportazione
delle pere;

Visto il regolamento n. 23, relativo alla graduale
gttuazione d’una orgamszzazione comune dei mercati
nel settore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E.E.
pubblicato nella « Gazzetta Uftliciale » delle Comunita
Kuropee n. 30 del 20 aprile 1962 ;

Ritenuta la necessitd di apportare modifiche ai pre-
detti decreti ministeriali;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com-
mercio estero;

Decreta:
Art. 1.

I1 marchio nazionale di cni al regio decrefo-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
g0 1038 n, RGL) =i applica all’esportazione delle mele
e delle pere da tavola, in prodotto fresco delle varietd
del « Pyrus Malus L. » e del « Pyrus Communis L. »,
destinato al consumo allo stato fresco, ad esclusione
delle mele e delle pere destinate alla trasformazione.

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto &
obbligaitoria Dosservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative
A) Generalita:

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
ehe le mele e le pere da tavola devono presentare alla
spedizione, dopo condizionamento ed imballaggio.

La norma concerne esclusivamente la specie, riser-
vando eventualmente all’iniziativa di ogni Paese inte-
ressato la designazione delle varietd specifiche sotto-
poste alla norma stessa.

B) Caratteristiche minime:
1) I frutti devono essere:

interi;

sani (salvo restando le disposizioni partiecolari am-
messe per le singole categorie);

puliti, in wparticolare senza residui dl prodotti
mntiparassitari;

privi di umiditd esterna anormale;

privi di odore o sapore estraneo.

¥) I fruttl devono essere stati raccolti a mano con
itura ed aver raggiunto uno sviluppo sufficiente. 1l
jgrado di maturazione del prodotto deve essere tale

da consentire il trasporto e le operazioni connesse da
peruwetierne la buona conservazione tino al luogo di de-
stinazione e tale da rispondere alle esigenze commer-
ciali del luogo di destinazione.
() Classificazione:

1) Categoria « Extra »

I frotti di questa categoria devono essere di qualita
superiore.

Iissi devono avere la forma, lo sviluppo e la colora-
zicne tfipici della varietd e conservare intatto il pe-
duncolo.

I£ssi devono essere privi di ogni difetto.

2y Categoria « I »

I fritti di questa categoria devono essere di bunna
qualitd.

I2ssi devono presentare le caratteristiche tipiche della
varieta, Tuttavia pud essere ammessa:

una leggera deformazione;
un leggero difetto di sviluppo;
un leggero difetto di colorazione.

11 peduncolo pud essere danneggiato.

La polpa non deve essere in alcun modo deteriorata.
I difetti della buceia che non pregiudicano 1'aspetto ge-
nerale e la conservazione sono tuttavia ammessi per
ogni frutto entro i limiti seguenti:

i difetti di forma allungata non devono superare
12 cm. di lunghezza;

per gli altri difetti, la superficic totale non deve
superare 1 cm?*, salvo per quelli derivanti da tiechio-
latura, clhie non devono estendersi su una suaperficie
superiore ad 1/4 di em?®;

le pere non devono essere grumose.

3) Categora « 11 »

Questa. categoria comprende i frutti di qualitd mer-
cantile che non possono essere qualiticati nelle cate-
gorie superiori, pur rispondendo alle caratteristicho
minime sopra definite.

Sono ammessi difetti di forma. di sviluppo e di colo-
razione, purché i {rutti conservine le loro caratteristi-
che. I1 peduncolo pud mancare, purché la buccia non
risnlti lesionata.

La polpa non deve presentare alean difetto impor-
tante, Tuttavia, sono ammessi, per ogni singolo frutto,
difetti di buecia entro i limiti seguenti:

difetti di forma allungata: lunghezza massima di
4 em.;

per gli altri difetti, Ia superficie totale & limitata
a 2,5 ecm®, salvo per quelli derivanti da tiechiolatura
la cui estensione non deve essere superiore ad 1 cm®.

Art. 3.
Calibracione
La calibrazione viene effettuata sul diametro massi-
mo della sezione normale all'asse del frutto.
La differenza di diametro fra i frutti contenuti in
uno stesso imballagegio ¢ limitata a mm. 5:
1) per i frutti detla categoria « LExtra »;
2) per i frutti delle categorie « I » e « II » presen-
tati in strati ordinati.
La differenza di diametro pud ginngere fino o 16 mm.
per i frutti della categoria « I » imballati alla rinfusa.
Non vi @ aleuna limitazione per i frutti della catego-
ria « IT » imballati alla rinfusa.
Ta calibrazione ¢ obbligatoria per i frutti della ca-
tegoria « Extra »,
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Per tufte le categorie @ richiesto un calibro minimo
secondo lo schema seguente:

Mele Extra I 1T
Varietd a frutto grosso €65 mm. 60 mm. 55 mm.
Altre varietdh . . . . ¢ mm. 5 mm. 50 mmnm.
Pere
Varietd a frutto grosso 60 mm. 53 mm. 50 mm.
Altre varietd . . 50 mm. 30 mm. 43 mm.

Per eccezione, non sard obbligatorio attenersi ad al-
cun calibre minimo per le spedizioni di pere estive
effettuare anteriormente al primo agosto ed enumerate
m un elenco limitato, comumcato dai Paesi interes-
sati.

Art. 4.
Tolleranze

Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am-
messe tolleranze di qualitd e di calibro riferite al
contenuto di ogni imballaggio:

4) Tolleranza di qualitd:

1) Caitegoria « Lrtra »: 3% espresso in numero o peso
di frutti non rispondenti alle caratteristiche della ca-
tegoria, ma conformi a quelle della categoria immedia-
tamente mferiove (cat, « I ») o, eccezionalinente, a
quelle dei frutti ammessi nelle tolleranze di tale ca-
tegoria.

2) Categoria « 1 »: 109 espresso 1n numero o peso
di frutti non rispondenti alle caratteristiche della cate-
goria, ma conformi a quelle della categoria inferiore
(vat. « II ») o, eccezionalmente, a quelle ammesse nelle
tolleranze di tale categoria.

3) Categoria « 11 »: 109, espresso in numero ¢ peso
di fratti non rispondenti alle caratteristiche della ca-
tezorvia, ad esclusione del frutti visibilmente atfetti da
nmreinie o che presentino ammmaccature pronunciate o
screpolature non cicatrizzate,

In nessun caso o in hessuwia categoria, le tolleranze
sopra 1ndicate potranno superare 1l 2% per 1 frutti
bacati o guasti.

B) Tolleranze di calibro:

Per tatte le categorie {per ogni imballaggin): il 10%
expresso 1 numero o peso di fratti rispondenti al cali-
bro immediatamente inferiore o superiore a quello indi-
cato sull'imballaggio.

) Cumulo delle tolleranze:

L'insieme delle tolleranze di quality e di calibro non

Puod comunqie superare:
1l 10% per la categoria « IExtra »;
1l 157 per la categoria « I » e « LI ».

Tutte le percentunali di ewm sopra s1 applicano ai
camplonl esaminatl al controllo.

Art. 5.
Imballaggio e prescntazione
A) Omogeneita:

Il eontenuto di ogm imballaggio deve essere omo-
geneo; clascun 1mballagio deve contenere esclusiva-
mente frutti Gella stessa origine, varietd e qualita e di
gralte di maturazione uniforme,

Per la categoria « Extra », ’omogeneitd si riferisce
anche alla colorazione dei frutti.

B) Comndizionamento:

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al

predotto una sufficiente protezione.

Le carte e gli altri materiali utilizzati all’interno del-
Pimballaggio devoneo essere nuovi e privi di sostanze
nocive per Palimentazione umana. Le eventuali diciture
stampate devono figurare esclusivamente sulla parte
esterna, in modo da non essere a contatto con i frutti.
Al condizionamento, i frutti devono essere privi di corpi
estranei, quali foglie e ramoscelli.

Art. 6.

Indicaziont esterne

All’esterno di ogni imballaggio devono essere appo-
ste, in caratteri chiaramente leggibili ed indelebili, le
indicazioni seguenti:

4) Identificazione:

Imballatore Nome e indirizzo o simbolo di iden-
Speditore tificazione

B) Natura del prodetto:

« mele » e « pere » per imballagel chinsi;

denominazione della varietd per le categorie « Extra »
e« In.
C) Origine del prodotto:

Zone di produzione e denominazione mazionale, re-
Zionale o locale.
D) Caratteristiche commerciali:

categoria ;

calibro o numero dei frutti (salvo per i prodotti im-
ballati alla rinfusa).
L) Marchio ufficiale di controllo:

marchio nazionale di esportazione.

Per gli imballaggi di peso superiore & 15 kg., le
etichette utilizzate per le indicazioni esterne devono
avere una superficie minima di 40 cm®

Art. T.

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
n. 2213 convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 e del-
I"art. 3 della legge 12 Iuglio 1941, n. 603.

Art. 8.

I1 decreto ministeriale 30 novembre 1958, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione delle mele &
abrogato.

I1 decreto ministeriale 15 giugno 1949, contenente
norme speciali tecnicha sull’esportazione delle pere é
abrogato.

Art. 9.

I1 presente decreto sard pubblicato nella Gazretta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
il 1* luglio 1962.

Roma, addi 28 maggio 1862

Il Ministro per il commercio con Pestero
PrETI
Il Ministro per Pagricoltura e per le forcste
Ruator
Il Ministro per Uindnstria e per il commercio
CoroxBo
Il Ministro per le finanze
TRABUCCHI
It Ministro per i trasporti

MATTARELLA
(3191)
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DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962,
Norme di qualita per l'esportazione delle pesche.

IL MINISTRO. PER IL COMMERCIO CON L’ESTERO
DI CONCERTO CON
IL MINISTRO PER AGRICOLTURA E TFORESTE
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LIE FINANZE
I
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio deereto-legge 20 dicembre 1937, n, 2213,
convertito 1 legge 2 maggio 1938, n. 864, portante
disposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per i
prodotti ortofrutticoli destinati all'esportazione;

Visto il decreto ministeriale 25 giugno 1940, pubbli-
cato nella Guazzette Ufficiale n. 195 del 21 agosto 1940,
contenente norme speclali tecniche sull’esportazione
dalle pesche;

Visto il regolamento n. 23, relativo alla graduale
attuazione d'una organizzazione comune dei mercati
nel settore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E. K.
pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale » delle Comu-
nitd Europee n. 30 del 20 aprile 1962;

Ritenuta la necessitd di apportare modifiche al pre-
detto decreto ministeriale;

Sulla proposta dell'Istituto nazionale per il commer-
¢10 estero;

Decreta:

Art. 1.

I1 marchio nazionale di cui al regio deereto-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
glo 1938, n. 864, si applica all’esportazicne delle pe-
sche dells varietd « Prunus DPersica Sieb et Zucc»,
destinate al consumo allo stato fresco, ad esclusione
delle pesche destinate alla trastormazione.

Per tutte le spedizioni all'estero di tale prodotto ¢
obbligatoria 1'osservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative

4) Generalitd:

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che le pesche devono presentare all’atto della spedi-
zione, dopo condizionamento ed imballaggio.

La norma concerne esclusivamente la specie, riser-
vando eventualmente all'iniziativa di ogni DPaese inte-
ressato la designazione delle varietd specifiche sotto-
poste alla norma stessa.

') Caratteristiche minime:
1) T frotti devono essere:

nteri;

gan1 (salve restando le disposizioni particolari am-
messe per ciascuna categoria);

puliti, in particolare senza residui di prodotti anti-
parassitari;

privi di umiditd esterna anormale;

privi di odore o sapore estraneo,

2) T frutti devono essere stati raccoltl a mano con
cura ed aver raggiunto uno sviluppo sutticiente. Il grado

di maturazione del prodotto deve essere tale da con-
sentire il trasporto e le operazioni connesse, da per-
metterne la buona conservazione fino al luogo di desti-
nazione e tale da rispondere alle esigenze commer-
ciali del luogo di destinazione.
() Classificazione:

1) Categoria « Eatra »

I frutti di questa categoria devono essere di qualitd
superiore.

Ilssi devono presentare la forma, lo sviluppo e la
colorazione tipici della varietd, tenuto conto della zona
di produzione.

Lssi devono essere privi di qualsiasi difetto.

2) Categoria « I »

I frotti di questa categoria devono essere di buona
qualita.

Essi devono presentare le caratteristiche tipiche della

rarvietd, tenendo conto della zona di produzione. Sono
tuttavia ammessi:

un leggero difetto di forma o di sviluppo;
un legpgero difetto di colorazione.

La polpa deve essere priva di qualsiasi deteriora-
mento. ’ossono essere ammessi difetti della buecia, pur-
ch¢ non pregiudichino I'aspetto generale né la conser-
vazione.

I difetti di forma allungata non devono superave
la lunghezza di 1 cm.

Per gli aitri difetti, la superficie non deve supe-
rare 1/2 cm®,

3) Categoria « IT »

Questa categoria comprende i frutti di qualitd mer-
cantile clie non possono essere classificati nelle cate-
gorie superiori, ma che corrispondono alle caratteri-
stiche minime sopra definite.

I difetti della buceia che non pregindicano 'aspetto
gencrale e la conservazione sono ammessi purché non
superino 2 cm. di lunghezza per i difetti di forma aHun-
gata o em® 1,5 di superficie totale per tutti gli altri
difetti.

Art, 3.
Calibrazione

La calibrazione & determinata:

dalla circonferenza,
o dal diametro massimo della sezione normale al-
Passe del frutto.

I frutti sono calibrati secondo la scala seguente:

Circonferenza Diametro )
28 cm e pilt 90 mm e pil ANAA
da 25 cm incl, a 28 c¢m escl da 81 mm incl. a 90 mm escl. AAA
da 23 ecm =» » 25 cm » da7dmm » » 8l mm » AA
da 2l ecm =» » 2} cm » da 63 mm » » 74 mm » A
da 19 em » »21 cm » da 62 mm » »63 mm » B
da 175 cm » » 19 cm » da 56 mm » » 6 mm » a
da 16 cmu » »1i75cm » do 50 mm » » 56 mm » D

11 calibro minimo ammesso per la categoria « Extra »
& di 17,5 cem. (circonferenza) e 56 mm. (diametro).

Le pesche dalla circonferenza di 15/16 c¢m. o dal dia-
metro di 47/50 mm. saranno inelfre ammesse sino al
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31 luglio,
« Lxtra ».

La calibrazione & obbligatoria per tutte le cate-
gorie.

ad eccezione di quelle della categeria

Art. 4.

Tolleranze

Per i prodotti non rispondenti alle norme, sono am-
messe tolleranze di quality e di ealibro riferite al con-
tenuto di ogni imbaillaggio.

A) Tolleranze di qualiti:

1) Categoria « Bxtra »: 3% espresso in numero o peso
di frutti non rispondenti alle caratteristiche della cate-
goria, ma conformi a quelle della categoria immedia-
tamente inferiore (cat. « I »).

2) Categoria « I »: 109 espresso 1 numero o peso
di frutti non rispondenti alle caratteristiche della cate-
goma ina conformi a quelle della categoria inferiore
(eat. « IT v»).

3) Categoria « 1L »: 109% espresso in numero o peso
di fratti non rispondenti alle caratferistiche minime,
ma adatti al consumo.

B) Tolleranze di calibro:

Per tutte le categorie: 10% per ozni imballaggio im
numero o in peso di frutti, nel limite di 1 em. in piu
o 10 meno rispetto al calibro indicate sull’imballaggio.

(¢) Cumulo delle tolleranze:

I’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro
nen puo comungiue Superare:

1l 10%

11 15%

per la eategoria « Lixtra »;
per le categorie « I » e « II ».

Art. 5.
Inballagyio ¢ presentazione

A4) Omogeneitd:

I! contenuto di ogni imballageio deve essere omoge-
neo; ciascun unballaggio deve contenere esclusivamente
frutti di nguale varietd, qualitd, grado di maturazione
a calibro e, per la categoria « Xxtra », di colorazione
umforme.

B) Condizionamento:

It condizionamento deve essere tale da assicurare al
prodotto sufficiente protezione,

Le carte o gli altri materiali utilizzati all’interno
dell'imballaggio devono essere nuovi e privi di sostanze
nocive per 'alimentazione umana. Le eventuali dici-
ture stampate devono figurare esclusivamente sulla
parie esterna, in modo da non essére a contatto con i
frafti.

I frutti possono essers 1mballati in uwno dei modi’

weguentiz

1) in piceoli imballaggi unitari per la vendita di-
refia al consumo;

2) in uno strato unico, per la categoria « Extra ».
Ogni frutto di questa categoria deve ¢ssere avvolto in
Tn involucro di protezione che lo isoli dai frutti vi-
elini;

3) su uno o due strati, per le categorie « T» e « IT ».
Al condizionanento, i frutti devono essere privi di
qualsiasi corpo estraneo.

Art. 6.
Indicazioni csterne

All’esterno di ogni imballaggio devono essere appo-
ste, in caratieri leggibili e indelebili, le indicazioni se-
guenti:
A) Identificaziome:

Imballatore ] Nome e indirizzo o simbolo di iden-

Speditore tificazione
B) Natura del prodotto:

« pesche » per imballaggi chiusi;

denominazione della varitd per le categorie « Extra »
e « Iy,
)y Origine del prodottos

zona di produzione o denominazione nazionale, re-
gionale o locale.
Dj Caratteristiche commerciali:

categoria

calibro ¢ numero dei frutti.
E) Marchio ufficiale di controllo:

marchio nazionale di esportazione,

Art. 7.

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
n. 2213, couvertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 e del-
Part. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603.

Art. 8.

I1 decreto ministeriale 25 gingno 1940, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione delle pesche
é abrogato.

Art. 9.

I1 presente decreto sard pubblicato nella Gazzctta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
il 1° luglio 1962,

Roma, addi 28 maggio 1962
Il Ministro per il commcrcio con Vestero
PrETI
11 Ministro per Vagricoltura e per l¢ foreste
Runtor

Il Ministro per Uindustria e per il commercio
' Co1.0MEO

Il Ministro per le finanze
TrABUCCHI

Il Alinistro per i trasportd
MATTARELLA

(3192}
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DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962,
Norme di qualitd per Pesportaziome delle lattughe, in-
divie e scarole,

1L, MINISTRO PER IL COMMERCIO CON IYESTERO
DI CONCERTO CON
IT, MINISTRO PER IAGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER IZINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1957, n. 2213,
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante di-
sposizionl sul marchio nazionale obbligatorie per i pro-
dotti ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 30 ottobre 1940, pubbli-
cato nella Gazzetta Ufficiale n. 263 del 13 novem-
bre 1940, contenente norme speciali tecniche sull’espor-
tazione delle insalate;

Visto il regolamento n. 23, relativo alla graduale at-
tuazione d’una organizzazione comune di mercati nel
eettore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E.E.
pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale » delle Comunitd
Europee n. 30 del 20 aprile 1962;

Ritenuta la necessiti, di apportare modifiche al pre-
detto decreto ministeriale;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il commer-
c1o estero;

Decreta :

Art. 1.

I1 marchio nazionale di cui al regio decreto-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
g0 1938, n. 864, si applica all'esportazione delle lat-
tughe (varietd derivate dalla Lactuca eativa L., escluge
le « lattughe da taglio »), alle indivie ricce (Cichorium
endivia L. Var. crispa) e le scarole (Cichorium endivia
L. Var. latifolia) destinato al consumo allo stato fresco.

Per tutte le spedizioni all’estero di iale prodotto ¢
obbligatoria 'osservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative

A) Generalitd :

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che 1 prodotti sopra menzionati devono presentare al-
I'atto della spedizione dopo il condizionamento ed im-
ballaggio.

B) Caratteristiche minime:
1) I cespi devono esseres

interi,

san1 (salvo restando le disposizionl particolari
ammesse per ogni categoria);

freschi;

puliti e mondati, ciod praticamente privi di tutte
le foglie imbrattate di terra, terriecio o sabbia ed
esenti da residui di fertilizzanti o di antiparassitari;

turgidi;

non prefioriti;

privi di umiditd esterna anormale;

privt di odore o sapore estranei.

2) I cespi devono essere di sviluppo normale in rap-
' L . "l . N . . .
porto all’epoca di produzione e di commercializzazione.

Per le lattughe, & ammesso un difetto di colorazione
tendente al rosso, causato da un ribasso di temperatura
durante lo sviluppo, purché l'aspetto non ne risulti se-
riamente pregiudicato.

3) Il torzolo deve essere tagliato in corrispondenza
della corona di foglie esterne ed al momento deda spe-
dizione il taglio deve essere netto.

C) Classificazione :

1) Categoriea « I »

Le insalate di questa categoria devono essere:

ben formate;

consistenti (salvo le lattughe coltivate sotto vetrg);

non aperte;

esenti da danneggiamenti provocati da parassit
ammali, da malattie e da difetti che ne pregiudichino
la commestibilita;

esenti da danni provocati da gelo e praticamente
esenti da danni materiali;

di colorazione normale in rapporto alla varieta.

Le lattughe devono avere un solo grumolo ben for-
mato; per quanto rignarda le lattughe coltivate sotto
vetro, si ammette tuttavia una conformazione meno
regolare del grumolo.

Le indivie ricce e le scarole devono presentare una
colorazione gialla per almeno un terzo della parte cen-
trale del cespo.

2) Categoria « 11 »

Questa categoria comprende le insalate di qualitd
mercantile che non possono essere classificate nelia
categoria superiore, pur corrispondendo alle caratteri-
stiche minime sopra definite.

Le insalate di questa categoria devono esscre:

abbastanza ben formate;

esenti da danni causati da parassiti animali o da
malattie che ne pregiudichino seriamente la commesti-
bilitd

esenti da danneggiamenti gravi.

T cespi possono presentare un leggero difetto di co-
lorazione.

Le lattughe possono avere un grumolo ridotto; per
guelie coltivate sotto vetro, ¢ ammessa la mancanza del
grumolo.

Le indivie ricce e Te scarole devono presentare una
colorazione gialla nella parte centrale.

Art. 3.

Pezzatura

La pezzatura @& definita in peso netto di 100 cespi o
in quello di un solo cespo.

A) Peso minimo:
1) Lattughe

Le lattughe coltivate all’aperto devono pesare almeno
15 kg. ogni cento cespi, cioé 150 gr. al cespo. Le lattu-
ghe coltivate sotto vetro devono pesare almeno 8 kg.
cgni cento cespi, ciod 80 gr. al cespo.

2) Indivie ricce e scarole

Le indivie ricce e le scarole coltivate all’aperto de-
vono pesare almeno 20 kg. ogni cento cespi, cioé 200 gr,
al cespo.

Le indivie ricce e le scarole coltivate sotto vetro de-
vono pesare almeno 15 kg. ogni cento cespi, ciod 150 gr.
al cespo.
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B) Omogeneitd :

1) Lottughe

La differenza di peso fra il cespo pid leggero e il

cespo pit pesante nello stesso imballageio non deve su-
perave:
20 gr. per le lattnghe di peso inferiore ad 11 kg.
cespi (110 gr. al cespoj:
40 gr. per le lattughe di peso fra 11 kg. e 20 kg.
100 cespi (fra 110 gr. e 260 gr. al cespo);

100 gr. per le lattughe di peso superiore a 20 kg.
100 cespi (200 gr. al cespo).

109

2y Indivie ricce ¢ scarole
La differenza di peso fra il cespo pia leggero e il ce-
§po pit pesante in uno stesso imballaggio non deve su-
perare:

150 gr. per le indivie ricce e scarole di pieno campo; Cvarieta
. PR . . I Ye ¢
190 gr. per le indivie ricce e scavole coltivate sutto ;

vetro.

Art. L
Tolleran:ze
Per i prodoetti non rispondenti alle norme, sono an-
messe tolleranze di qualita e di pezazatura riferite al
contenuto di ogni imballaggio.
A) Tolleranze di qualita:

1) Categoria « I» 1} 109% di cespl non rispondenti
alle caratteristiche della eategoria, ma conformi a
quelle della categoria « II »,

2y Cateqoria « 11 »: 1! 109 di cespi non rispondenti
alle caratteristiche della ecategorin. ma che non pre-
sentino 1n alcun caso difetti tali da rendere il pro-
dotto inadatio al conrumo.

B) Tolleranze di pezzatura:

II 109, di cespi non rispendenti alla pezzatura defi-
nita, ma di peso inferiore o superiore del 19 v, alla
pezzatura massima.

Imballaggio ¢ presentnzione
A) Omogeneita :

I1 contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge-

neo; ciascnn mmballaggio deve contenere eselusivamente

prodotti di uguale varietd, gualiti ¢ pezzatura,
B) Condizionamento:

11 condizionamento per una pezzatura e un imballag-
gio determinati deve essere razicnale, civé senza vuoti
O Pressione eccessiva.

La mexrce deve essere separata dal fondo, dalle fian-
cate e dal coperchio mediante materiale proteitivo
adatto.

Le lattughe ¢ le indivie ricce devono essere disposte
in due strati, con le parti centrali a contatto (3 strati
in caso di imballaggi di reimpiego): le lattughe « ro-
mane » e le indivie scarole possono essere disposte oriz-
gontalmente.

La carta o gli altri materiali utilizzati all’interno
dell'imballaggio devous essere nuovi e privi di gostanza
nocive per 'alimentazione umana. Le eventuali diciture

stampate devono figurare esclusivamente all’esterno, in!
modo da non essere a contatto con i prodotti. Al con-|

dizionamento, gli imballaggi di insalate non devono
contenere corpl estranei, in particolure foglie staccate
o parti di iorsclo.

Art. 6.
Indicazioni esterne
Allesterno di ogni imballaggio devono essere appo-
ste. in caratteri leggibili e indelebili, le indieazioni
seguenti:

4) Identificazione:

Imballatore Nome e indirizzo o simbolo di iden-
Speditore titicazione

3) Natura del prodotto:
« Lattughe », « Indivie ricce » e « Scarole » per im-
ballagei chiusi e, eventualmente, la denominazione della

se del easo, la menzione « rotto vetro ».
() Ovigine del prodotto:

Zona di produzione o denominazione nazionale, re-
gionale o locale.
D) Caratteristiche commercialis

(‘ategoria ;

Poezzatura (peso minimo di 100 cespi, espresso in kg.
e peso minimo a cespo) o numero dei cespi.
LI’y Marchio ufficiale di controllo:

Marchio nazionale di esportazione.

Art. 7.

Le trasgressioni alle norme del presente deeretn sono
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 861 e
dell’art, 3 della legge 12 luglio 1961, n. G03.

Art. 8,

Ti decreto ministeriale 59 ottobre 1940, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione delle insalate
¢ abrogato.

Art. 9.

T! presente decreto sard pubblicato nella Gazeetta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
il 1° luglio 1962.

Roma, addl 28 maggio 1962

Il Ministro per il commercio con Uestero
Prear

Il Ministro per Vagricoltura e foreste
Ruior

Il Ministro per U'indusiria & commerode
CoLroxBo

Il Ministro per le finanzs
Travuccur

Il Ministro per i trasporté
MATTARELLA

(3193)
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DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962.

Modalita di controllo per Paccertamento dei requisiti di
qualita e confezionamento dei prodetti ortofrutticeli ed
agrumari soggetti alla disciplina del marchio nazionale.

IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON I’ESTERO
DI CONCERTG (ON
IT, MINISTRO PER I?AGRICOLTURA E TORESTE
IL MINISTRO PER IYINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto P’art. 3 de! regio decreto-legge 20 dicembre
1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1933, nu-
mero 8G4, che stabilisece, tra Taltro, le modalitd di
controllo per l'accertamento dei reqmsiti di qualitd,
di selezione, di condizicnamento e di imballaggio a cui

i prodotti ortofrutticoli ed agrumari in esportazione,

soggetti al marchio nazionale di esportazione, devono
rispondere, nonche le modalitd per il rilascio dei do-
curienti attestanti ’esito del controllo;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per 11 com-
merclo estero;

Decreta:
Art. 1.

L’accertamento dei requisiti di qualitd, di selezione,
di condizionamento e di mmballaggio determinati, 1
base ai decreti ministeriali di cui all’art. 3 del regio
decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in
legge 2 maggio 1938, n. 8G4, per i prodotti ortofrutti-
coli ed agrumari (frutta fresca e secca, agrumi, ortag-
gi) soggetti al marchio nazionale di esportazione in
forza dei decreti ministeriali stessi, si effettnano con
Je seguenti modalita.

Art. 2.

il controllo si esegue, di regola, per le parvtite in
esportazione via terra, nelle stazioni ferroviarie al-
Patto del carico; per le partite in esportazione via
mare, neil porti all’atto dell’imbarco; per le spedizioni
via aerea, negli aeroporti all’atto del carico e per le
spedizioni per via ordinaria, nella localitd mndiecata
dall’Istituto nazionale per il commercio estero.

Per le spedizioni con percorsi misti, I’Istitute nazio-
nale per 1l commercio estero, determina, secondo 1
casi, la localitd nella quale si esegue il controlio.

In tutti 1 casi, a richiesta dell’esportatore, 1'Isti-
tuto nazionale per il commercio estero ha facolta di
eflettuarlo presso i magazzini di lavorazione della mer-
ce qualora la ditta esportatrice attui abitualmente una
lavorazione dirvetta o presso 1 magazzim gestiti da
Enti, quali le Centrali ortofrutticole.

It controllo & effettuato, secondo le disposizioni del-
PIstituto nazionale per il commercio estero e con le
nerme da esso stabilite, dagli ispettori dell’Istituto
stesso e dal personale delle dogane.

Chinnque intenda esportare prodotti ortofrutticoli
agrumari, soggetti al marchio nazionale di esporta-
zrone 1n forza dei decreti ministeriali emanati ai sensi
dell’art. 3 del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
n. 2213, deve notificare all'Cfficio di controlle compe-
tente per giurisdizione secondo quanto stabilito dallo
Istituto nazionale per il commercio estero, l'esistenza

del magazzino di lavorazione della inerce, precisan-
done 1'ubicazione.
Art. 3.
Richiesta di controllo

Non meno di 24 ove prima del carico o dellimbarco
della merce, I'esportatore deve presentave la richiesta
di controllo all’Ufticio competente per giurisdizione.
Detta richiesta puo essere fatta in casi eccezionali a
termine abbreviato, anche telegraficamente, a riscbio
dell’esportatore.

La richiestsy deve essere presentata per ciascuna spe-
dizione e deve specificare:

@) il nome, il cognome e il domicilio dellesporta-
tore o, gualora questi sia una societd od un ente, la
denominazione e la sede noncheé il nome, il cognome ed
il domicilio dei legali rappresentanti;

b) I’Albo provinciale nel quule D’esportatore @
iseritto ed il relativo numero di iserizione o, in caso
di produttore esportatore occasionale, gli estremi del
conseguito pernesso di esportazione occasionale, ai ter-
mini degli articoli 2 e 3 del regio decreto 16 giu-
gno 1932, n. 697;

¢) il nome, il cognome ed il domicilio della per-
sona, eventualmente, delegata dall’esportatore ad assi-
stere al controllo della merce;

) i1 prodotto ed'il numero dei colli o, per le spe-
dizioni alla rinfusa nei mezzi di trasporto, 'indica-
zione del peso;

e) il luogo di provenienza della merce;

f) la destinazione;

g) il luogo, il giorno e 'ora della presentazione
della merce;

I) la firma del richiedente e la data.

La richiesta di controllo pud essere fatta da uno
spedizioniere ed in tal easo deve contenere gli estremi
dell’autorizzazione conseguita dallo spedizioniere ai
termini degli articoli 2 e 14 del regio decreto 16 giu-
eno 1932, n. 697 e deve esservi unita la delega dello
esportatore. Tale delega e quella rilasciata alla perso-
na incaricata ad assistere al controllo, quando hanno
carattere permanente, devono essere depositate presso
PUfficio di controllo competente per giurisdizione.

Art. 4.
Effettuarionc del controllo

Nel caso che il controllo non possa essere eseguito
nell’ora fissala nella richiesta, gli organi preposti al
controllo stesso notificheranno al richiedente l'ora in
cul esso sard effettuato.

Qualora la richiesta non sia seguita dalla presenta-
zione della merce, c¢hi ha avanzato tale richiesta @
tenuto a rimborsare all’Istituto nazionale per il com-
mercio estero la spesa sostenuta per predisporre il
controllp. Tale rimborso e dovuto anche quando la
merce, dopo aver subito il eontrollo con esito favore-
vole, non viene inoltrata all’estero.

All’atto della presentazione della merce al controllo,
Pesportatore deve consegnare agli addetti al controllo
una distinta di carico in triplice originale, redatta sul
modulo prescritto dall’Istituto nazionale per il com-
mercio estero, dalla quale risulti: la denominazione @
la sede della ditta esportatrice, il numero del carro
ferroviario od il nome della nave o gli estremi della
targa dell’antomezzo o il numero del volo, il luogo e
Ia data del carico, Ia destinazione ed il prodotto (in-
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dicato con la denominazione stahilita nel decreto mi-
nisteriale che assoggetta il prodotto stesso al marchio
nazionale), specificando di questo la quantitd, in colli
ed in peso, suddivisa secondo le varietd, i tipi di im-
ballaggio, le qualifiche di selezione e le categorie di
calibrazione od 1n solo peso per le spedizioni alla
rinfusa nei mezzi di trasporto.

Nel caso di spedizioni miste con prodotti non sog-
getti al marchio naziovale di esportazione, per cut-
scuno di essi, deve essere mportato nella distinta
stessy il prodotio, il numero dei colli ed il peso od il
solo peso nel caso di spedizioni alla rinfusa nei mezzi
di trasporto.

Uno degli originali di tale distinta, per le spedizioni
per ferrovia deve essere posto nell’interno del carro
i manlera ben visibile; per le spedizioni via mare
¢ via aeved deve essere allegato ai documenti di tra-
sporto e per le spedizioni per via ordinaria deve essere
consegnato al vettore.

Art. b.
Certificato di ispezione

Qualera risultino osservate le disposizioni del pre-
sente decreto e tutte le altre contemplate nei decreti
uimsteriali di ewm all’art. 3 del regio decreto-legge
29 dicembre 1937, n. 2213, riferentesi al prodotto in
csportazione, gli addetti al controllo emettono un cer-
iifcato di ispezione intestato all’esportatore.

Tale certificato deve essere consegnato, a seconda
del easy, divettamente dall’ispetiore dell’Istituto na-
tionale per il commercio estero alle Autorita ferrovia-
rie 0 doganali ¢ al vetlore.

Gli addetti al controlio provvedono, se del caso, ad
apporre agli sportelli del carro ferroviario un contras-
segne del predetto Istituto.

Nel caso di spedizioni per via ordinaria la chiusura
dell’automezzo deve essere assicurata secondo le di-
rposiziom 1mpartite dall’Istituto nazionale per il com-
1ercio estero.

Art. 6.
Disposizioni gpeciali

Per le spedizioni dai centri di rispedizione ammessi
a fraire della tassazione unica, € consentita etfettua-
zione del controllo presso i centri medesimi. In caso
di merce accompagnata dal certificato emesso alla sta-
zione origmnaria di partenza, il certificato stesso perde
la sua validitd, ai finil della rispedizione per l'estero,
dfopo 24 o 48 ore dall’arrivo della merce al centro di
mispedizione & seconda del prodotto e delle disposi-
zioni mmpartite dall’Istituto nazionale per il commer-
cio estero o quando la composizione originaria del
carico abbia subito modificazione; la rispedizione in
questi casi pud avvenire solo dopo un nuovo controlla
e couseguente emissione di un nuovo certificato di
1$pezione.

Per le partite di prodotti ortofrutticoli agrumari sog-
gotti al marchio nazionale, spedite all’estero da sta-
zioni distanti dalle zone di produzione e che non siano
ammesse alla tassazione unica, il controllo deve essere
richiesto all’ufficio dell’Istituto nazionale per il com-
mereio estero competente per gimrisdizione. In tal
caso D’esportatore ¢ tenunto a rimborsare all’Istituto
nazienale per il eommercio estero le spese per la effet-
tuazione del controllo medesimo.

Arvt. 7.

Per le particolari necessitd di servizio 'Istituto na-
zionale per il commercio estero ha facoltd di efiei-
tuare, d’intesa con le competenti antoritd ferroviarie
e doganali, ricontrolli in loco ed in corso di trasporto.

1l risultato degli eventuali ricontrolli, ove non #i
rilevino circostanze che comportino il fermo della spe-
dizione, deve essere annotato sul certificato di ispe-
zione.

Art. 8.

TLe partite di prodotti ortofrutticoli ed agrumari
soguette al marchio nazionale di esportazione, in base
ai decreti ministeriali di cui all’art. 3 del regio de-
creto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, debbono essere
dichiarate sui documenti di trasporto secondo la de-
nominazione prevista mel corrispondente decreto mi-
nisteriale.

Nel caso di spedizioni miste con prodotti ortofrutti-
coli ed agrumari soggetti o non al marchio nazionale
di esportazione, per ciascuno di essi deve essere in-
dicato il prodotto, il numero dei colli ed il peso o il
solo peso nel caso di spedizioni alla rinfusa nei mezzi
di trasporto.

Art. 9.

Divicto di esportazione dclle partite wregolari

Al sensi dell’art. 10 del precitato regie decreto-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, le autoritd ferroviarie rifiu-
teranno le spedizioni e la rispedizione per 'estero e
le autoritd doganali vieteramno ’uscita dallo Stato
delle partite di prodotti ortofrutticoli ed agrumari
soggetti al marchio nazionale di esportazione che non
siano accompagnate dal certiticato di ispezione o che
all’atto della spedizione non siano state dichiarate se-
condo quanto & previsto nell’articolo precedente.

Art. 10.

Sanzioni
Le trasgressioni alle norme del presente deecreto
gono punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicem-
bre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938,
n. 864 e dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603.

Art. 11.

I1 presente decreto sard pubblicato mnella Gazzetta
Ufficiale delln Repubblica Italiana ed entrera in vi-
gore il 1° luglio 1962.

Roma, addi 28 maggio 1962

Il Ministro pcr il commercio con Ucstero
PreT1
Il Ministro per Uagricoltura e foreste
Royon
Il Ministro per U'industria e comnicrcio
Coroxino
Il Ministro per le finanze
TrABUCCH]
Il Ministro per i trasporti
MATTARELLA
(3194)
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DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962.

Norme per I'use degli imballaggi relativi ali’esportazione
dei cavolfiori, pomidoro, pesche, susine, insalate, albicocche,
cipolle, mele e pere,

1L MINISTRO PER IL COMMIERCIO COX ’ESTERO
DI CONCERTO CON
1L MINISTRO PER IAGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER IZINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante di-
gposizionl sul marchio nazionale obbligatorio per i pro-
dotti ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937, pub-
blicato nella Gaczette Ufficiale n. 291 del 17 dicem-
bre 1937, concernente neorme speciali tecniche per la
esportazione dei cavoltiori;

Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937, pub-
Llicato nella Gazzctta Ufficiale n. 291 del 17 dicem-
bre 1937, concernente norme speciali tecniche per la
esportazione dei pomidoro;

Visto 11 deereto mimisteriale 25 gingno 1940, pub-
blicato nella Gazzetta Efficiale n. 195 del 21 agosto
1940, concernente norme speciali tecniche per 'espor-
tazione delle pesche;

Visto il decreto ministeriale 25 giugno 1940, pub-
blicato nella Gezzetta Ufficiale n. 195 del 21 agosto
1940, concernente norme speciali teeniche per 1'espor-
tazione delle susine;

Visto il decrelo ministerinle 30 ortropre 1940, pub-
blicato nella Gexzetta Ufficiale n. 265 del 13 novem-
bre 1940, concernente morme speciali tecniche per la
esportazione delle insalate;

Visto il decrveto ministeriale 18 maggio 1942, pub-

blicato nella (fazzetta Ufficiale n. 124 del 26 mageio!

1642, concernente norme speciali tecniche per l'espor-
tazione delle albicocche;

Visto 1l decreto mmisteriale 15 giugno 1949, pub-
Wicato nella Gazzetta Ufficiele n. 149 del 2 luglio 1949,
concernente norme speciali tecniche per Vesportazione
delle pere;

Visto il decreto ministeriale 18 aprile 1958, pubbli-
cato nella Gazzetia Ulfficiale n. 114 del 12 maggio 1958,
concernente norme speciali teeniche per lesportazione
delle cipolle destinate nelle Americhe;

Visto il decreto ministeriale 30 novembre 1938, pub-
blicato nella Gozzette Ufficiale n. 314 del 30 dicem-
bré 1958, concernente norme speciali teeniche per la
egportazione delle mele;

Ritenuta la necessity di apportare modifiche ai pre-
detti decreti ministeriali per quanto concerne i tipi e
la presentazione degli imballaggi da usarsi per Pespor-
tazione dei summenzionati prodotti, nonché di riunire
n un unico decreto la materia, tranne che per gli im-
ballaggi contemplati nel decreto ministeriale 18 aprile
1958, relativo alle norme per 'esportazione delle cipolle
destinate nelle Americhe;

Snlla propesta dell’Istituto nazionale per il com-
mev:io estero;

Decreta:
Art. 1,

Il marchio nazionale di eui al regio decrefo legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
gio 1938, n. 864, si applica alla esporvtazione delle albi-
cocelte, dei cavolfiori, delle cipolle, delle insalute, delle
utele, delle pere, delle pesche, dei pomidoro, delle
susine.

Per tutte le spedizioni all’estero dei prodotti sopra-
elencati ¢ obbligatoria 1'osservanza delle disposizioni
contenute rel presente decreto per quanto concerne gii
imballaggi e la loro presentazione.

Per le cipolle destinate nelle Americhe rimangono
in vigore le morme previste nel decreto ministeriale
18 aprile 1938, pubblicato nella Gazzetta Ufficiale nu-
mero 114 del 12 maggio 1958,

Art. 2.
Cassette chiuse ¢ cassette aperte accatastadbili

per albicocche, cipolle, ni¢le,
susine :

pere, pesche, pomidoro,

dimensioni interne di cm. 40 x 30 x 5-13;
dimensioni interne di cm. 30 x 30 x 5-15;
dimensioni interne di em. 34 x 34 x 5-13;

a) Cassette chiuze:

Testate di un sol pezzo spesso mm. &; gqualora la
unione dei vari elementi sia effetinata mediante cuci-
ture, lo spessore delle testate puo essere ridotto a
mnt. 6.

Fiancate di un sol pezzo spesso mmn. 6.

Fondo e ropereiio formato da listelli eguali longitu-
dinali larghi almeno cm. 3, spessi mm. 4, intervallati
non oltre ci. 3; tre listelli trasversali esterni di rin-
forzo tavghi em. 3 e spessi mim. § applicati uno al centro
e gh altrt due rispetrivamente a ciascuna estremita.

Tt listello eentrale trasversale esterns del fondo do-
VI essere cucito o ageraffato alle fiancate.

Nella eassetta chiusa 40 x 30 x D-15 potra essere
omessa Vapplicazione del listello centrale esterno di
rinforzo sul fondo e sul eoperchio.

Quattro cantonali interni a sezione orizzuntale trian-
golare con 1 lati di em. 2.5,

Nelle cassette eliiuse di altezza non superiore a em. 7,
polra essere omessa 'applieazione dei cantonali, a con.
dizione cite Punione di tutti gli elementi sia effettuata
mediante cuciture metalliche.

b) Cassette aperte aceatastabili:

Testate di un sol pezzo spesso mm. 8; gnalora 'nnio-
ne dei vari elementi sia effettuata mediante cuciture,
lo spessore delle testate pud essere ridotto a mm. G.

Fianeate di un sol pezzo spesso mm. 6.

Fondo formato da listelli longitudinali di largheaza
non inferiore a em. 3, spessi mm. 6, intervallati non
oltre cm. 2, tre listelli esterni di rinforzo larghi cm. 3,
applicati uno al centro e gli altri due, rispettivamente,
ad una distanza di em. 4 da ciascupa estremita, eauiti
od aggraffati alle fiancate.

Nella cassetta aperta 40 x 30 x 5-15 pud essere
omessa Dapplicazione del listello centrale esterno di
rinforzo sul fondo.

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale trian-
golare con i lati eguali di em. 3, sporgenti em. 3 dal
piano superiore delle testate e fiancate; sulla superticie
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superviore dei cantonali e parallelamente a ciascuna te-
stata, dovrd essere applicato un listello largo cm. 3 e
spesso min. 8, fissato al cantonale stesso con due chiodi
lunghi almeno cm. 3 ed, eventualmente, con reggetta
metallica, o con cucitura.

Per tutte le cassette chiuse o aperte aceatastabili di
altezza superiore a em. 10, le testate e le Hancate po-
tranne essete formate anziché di un sol pezzo da due
prezzi eguali combacianti o intervallati al massimo i
cm. 2.

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad-
dobbo, non deve superare:

a) i1 18% del peso Jordo per gli imballaggi con Pim-
pacco del prodotto ad uno strato:

by il 139 del peso lordo per gli imballaggi conte-
nentt prodotto confezionato a pin strat.

Are. 2.
Gabbie chiuse ¢ gabbie aperte

1er mele, pere ¢ cipolle .
dimensioni interne di cm.
dimensioni interne di cin. 54 x 34 x 16-30:
dimensioni interne di em. 60 x 40 x 14-30;

Testate e fiancate formate da due o pid listelli oriz-
rontali eguali di larghezza non inferiore a cm. 5, spessi
mm. 7 e 1intervallati al massimo cm. 2.

I'ondo e, per le gabbie chiuse, coperchio formati da
listelli di lavghezza non inferiore a cm. 3 intervallati
al massimo di cm. 2. spessi mm. 7 per il fondo e almeno
mu. § per il coperchio. Tre listelli externi trasversali
di rinforzo, larghi em. 3, spessi mm. 7, posti ano al cen-
tro e gli altri due a ciascuna estremitd, nel caso delle
gabble con coperchio. V'er le gablis aperte, 1 listelli
esterni trasversali di rinforzo del fondo dovranno es-
sere posti uno al centro e gli aitri due, rispettivamente,
ad una distanza di cm. 4 da ciascuna estremita.

I listelli esterni trasversali di rinforzo applicati sul
fondo, dovranno eskere curiti o aggraiiati alle fiancate.

Quattro cantorali interni a sezione orizzontale trian-
golare con i lati eguali di em. 3.

Nella gabbia aperta sulla superficie superiore dei
cantonali ¢ parallelamente a ciascuna testata deve es-
serc applicato un listello largo em. 5 e spesso mm. 8,
fissato con due chiodi lunghi non meno di ¢m. 3 o con
recgetta metallica o con cucitura.

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad-
dobbo, non deve superare il 139, del peso lordo.

50 x S0 x 16-30;

Art. 4.
Cassette e gabbie in legun seqato e tranciate

Tatte le cassette e le gabbie di cul agli artt. 2. e 3
possono essere costrire con le fiancate ed una od en-
trambe le festate in lamine verticali di legno tranciato
larghe almeno cm. 5 intervallate al massimo cm. 1,
sulle guali dovrd essere intrecciata orizzontalmente una
lamina di legno tranciato.

Le lamine verticali dovranno essere cucite, previa
sovrapposizione di una striscia di leguo tranciato larga
non meno di em. 2, a listelli esterni orizzontali, costi-
tuenti il bordo superiore e inferiore dell’imballaggio,
spesst mm. &, larghi em. 2-2.5 se I'imballaggio non
supera cm. 12 di altezza e larghi alimeno em. 3-3,5 se
supera tale altezza.

Una o entrambe le testate possono essere formate da
un pannello di uno o due pezzi combacianti o inter-
vallati al massimo di em. 2, spessi mm. 6, e fissato ai
predetti listelli orvizzontali costituenti il bordo supe-
riore e inferiore dell’imballaggio.

I1 fondo potra essere costruito in legno tranciato for-
mato dall’intreceio delle medesime lamine delle testate
e fiancate ripiegate al bordo inferiore delle testate e
finncate stesse.

Ancbe il coperchio potra essere costruito con lamine
in legno tranciato, preferibilmente iutrecciate, lavghe
cm. 5, fissate opportunamente ad un telaio esterno.

I cantonali, i listelli posti sulla superficie superiore
degli stessi nel caso di imballaggi aperti, e quelli esterni
trasversali di rinforzo applicati sul fondo, dovranno
avere le medesime caratteristiche costruttive previste
per le cassette e gabbie di cui agli artt. 2 e 3.

Le tare devono essere contenute nei limiti rispettiva-
mente previsti dagli artt. 2 e 3.

Art. 5.
Cussa chiusa
per miele e pere:
dimensioni interne di em. 46 x 29 x 22-26;

Testate di uno o due pezzi eguali orizzontali comba-
cianti, spessi ¢m. 1.

I'iancate di uno o due pezzi orizzontali egnali com-
bacianti o intervallati al massimo di mm. 5, spessi
mm. 8.

I'ondo e coperchio formati da dne o tre pezzi longi-
tudinali eguali, spessi mm. 6, intervallati al massimo
di mw. §; duoe listelli trasversali esterni di rinforzo
larghi cem. 3, spessi mm. ¢, posti rispettivamente a
ciascuna estremiti,

Se le testate sono formate di due pezzi, I'imballagzio
deve essere munito di quattro cantonali interni a sezio-
ne orizzontale triangolave con i lati eguali di em. 2.5,

La tara, compresi, 1 materiali di addebbo e di pro-
tezione, non deve superave il 189, del peso lordo.

Art. 6.
Gabbic aperte accatastabili e galbie chiusa

per cqrolfiori:

Cavolfiori con foglie:
dimensioni interne di em. 50 x 39 x26-30;
dimensioni interne di em. 60 x 40 x 26-30;
namero delle infiorescenze contenute in ogni

bia: 12 - 18 - 24,

Cavolfiori defogliati e coronati a dne strati:
dimensioni interne di em. 50 x 39 x 18-24;
numero delle infiorescenze contenute in ogni

bia: 12 - 18 - 24,

Cavolfiori defogliati e coronati ad uno strato:
dimensioni interne di cm. 30 x 39 x12-16;
ninmero delle inflorescenze contenute in ogni

bia: 6 -9 - 12.

Testate e fiancate formate da tre listelli orizzomtali,
larghi em. 4, spessi mm. 8, posti uno al centro e gli
altri doe costituenti il bordo superiore e inferiore delle
testate o fiancate, fissati ai cantonali con doppia cuci-
tura o con tre chiodi ribaditi,

Nel caso di gabbie per cavolfiori defoglianti e coronati,
la larghezza dei listelli potrd essere di cm. 3.

gab-

gab-

gab-
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11 listello centrale di una delle testate, sul quale
saranno riportate le indicazioni regolamentari, deve es-
scre largo cm. 5.

Fondo formato da cinque listelli longitudinali egnali
equidistanti di larghezza non inferiore a cm. 3, spessi
mm. 8; quelli esterni fissati ai cantonali e quello cen-
trale cucilo o aggraffato a ciascun listello inferiore
delle testate. Tre listelli esterni trasversali di rinforzo,
larghi non meno di cm. 3 e spessi mm. 8, cuciti o ag-
graffati ai listelli inferiori delle fiancate, posti uno al
centro e gli altri due rispettivamente ad una distanza
di em. 4-4,5 dal bordo inferiore di ciascuna testata.

Coperchio formato da tre listelli longitedinali larghi
almeno em. 3 e spessi mm. 4-3, fissati all’estremitd a
due listelli trasversali esterni della stessa larghezza e
Bpessore.

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale trian-
gaiave con 1 lati eguali di em. 3,5 sporgenti, nella gab-
bia aperta accatastabile, cm. 3 dal bordo superiore delle
tesiate e flancate.

Nella gabbia aperta accatastabile, sulla superficie su-
periore dei cantonali e parallelamente a ciascuna te-
stata. dovrd essere applicate un listello largo em. 3,3,
gpesso mm. 8, fissate cen chiodi lunghi non meno di
cnl. 3, 0 con vegeetta metallica, o con eneitnra.

Ta tara, compresi i mateviali di protezione e di ad-
doblo. degli imhalagei. non deve superare, per i cavol-
fiori dafoclianti, i1 119, del peso lordo.

L2 oY

e

Art. 1.
Gablic in lcgno scgato € tranciato

e oavbie aperte accatastabili (50 x 39 x 1824 ¢
00 x 29 x 12:16) per cavoltiori defogliati e coronati a
dae strati e una strato. di eni 211301, 6, possano essere
costruite in Jegno tranciate e segato ed avere le carat-
teristichie seguenti:

Trstate ¢ filancate formate da lamine verticali di le-
gno tranciato larghe non meno di em 3, intrecciate eon
Inmine orzzontali della stessa larghezza. Le lamine
verticali devono essere cucite, previa sovrapposizicne
di vna lamina di legno tranciato, larga mon meno di
em 2, a listelli orizzontali esterni larghi cm 3, spessi
mm 8, costituenti il bordo superiore e inferiore delle
testate e delle fiancate.

Fondo formato dal prolungamento delle lamine ver-
ticall delle testate ripiegate a1 bordi inferiori delle
medexime; tre listelli trasversali esterni di rinforzo,
cueiti o aggraffati ai listelli 1nferiori delle fiancate,
applicati uno al centro e gli altri due rispettivamente
ad wna distanza di em 3,5 da ciascuna estremitd. Le
lamine del fondo devono essere fissate ai listelli tra-
sversali con chiodi ribaditi o una ecuecitura previa so-
vrapposizione di una striscia di legno tranciato, largo
almeno em 2.

@uatlro cantonali interni a sezione orizzontale trian-
gelare con 1 lati egnali di em 3 sporgenti em 3 da),
borde superiore delle testate e fiancate ; sulla superficie
superiore dei cantonali e parallelamente a ciascuna te-
rtata, deve essere applicato un listello largo em 3,
spesso mm 8 fissato con chiodi lunghi almeno e¢m 3, o
con reggette metalliche o con cuciture.

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad-
dobbo, non deve superare, per gli imballaggi contenenti
cavclfiori defogliati, i1 139 del peso lordo.

Art. 8.
Gabbic chiuse

per le spedizioni di cavolfiori con foglie con, percorso
in parte via mare e in parte via terra:
dimensioni interne di em 48 x 37 x 24.26;
numero di infiorescenze contenute in ogni gabbia:
0-12-18,

Testate ¢ fiancate @1 tre listelli ovizzontali larghi non
meno di em 5 spessi mm 8, di cui uno al centro e gli
altri due costituenti il borde superiore ed inferiove
delle testate e fianecate, fissati ai cantonali con doppia
cucitura o con tre chiodi ribaditi.

Fondo formato da quattro listelli longitndirnali, lar-
ghi em 5 ¢ spessi mm 8 uniti con c¢hiodi ribaditi ¢ con
cucitura a tre listelli trasversali esterni di rinforzo,
larghi ecm 3 e spessi mm 8§, applicati uno al centro e
¢li altri due a ciascuna estremita.

11 listello centrale esterno deve essere cucito o ag-
graffato alle fiancate, quelli posti a ciascuna estremita,
fissati ai cantonali.

Coperchio costruito come il fondo con la differenza
che i listelli longitudinali possono essere in numero di
tre.

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale trian-
colare con 1 lati eguali di em 3.5,

Art. 9.
Gubbia chiusa o aperta acralastabile

per insalate
dimensioni interne di em 50 x 39 x 20;
dimensioni interne di em 48 x 37T x 18;
numero di cespi contenuti in ogni gabbia: 12 - 18-
24 - 30 - 40.

Le caratteristiche di costruzione devono corrigpendere
a quelle stabilite al precedente art. 7 per le gabbie
aperte accatastabili per cavolfiori defogliati e coronati,
costruite in legno segato e tranciato.

Nelle gabbie chiuse i cantonali non deveno sporgerc
dal bordo superiore. Il coperchio deve essere formato
da lamine @i legno tranciato, preferibilmente inirececia- -
te, larghe em 5, fissate opportunamente ad un telaio
esterno.

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad-
dobbo, non deve superare:

a) i1 209, del peso lordo per gli imballaggi conte-
nenti lattugbe;

b) 11 169 del peso lordo per gli imballaggi conte-
nenti indivie.

Art. 10.
Cesle di lamine intreceiate di castagno
con 0 scnsa coperchio

per cipolle:

contenuto: kg, 10 - 20 - 25 - 30.

Sacchi a rete per cipolle di juta o
tali o artificiali del contenuto di kg.

di altre fibre vege-
5-10-20-25- 30.

Art. 11,

Tutti gli imballaggi devono essere nuovi, asciutti,
puliti, privi di odori estranei, solidi, costruniti a regola
d’arte.

Tutte le chiodature, aggraffature e cuciture devono
essere effettuate in modo da garantire la massima soli-
dita ed unione dei vari elementi.
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Ogni imballaggio dovrd essere formato da elementi
appartenenti ad una unica essenza. Potra essere im-
piegato il legno appartenente ad una- sola altra essenza
per la costruzione dei cantonali e, nel caso di imbal-
laggi formati da legno segato e tranciato, per la co-
struzione dei listelli.

Gli spessori dei vari elementi si riferisecono ad im-
ballaggi costruiti in pioppo, abete ed altre essenze dol-
c1; per quelli costruiti in faggio o altre essenze dure,
devono essere ridotti di mm 1.

Art. 12,

I’ Istituto nazionale per il commercio estero pud an-
torizzare, anche in via temporanea e sperimentale, P'uso
di altri umballaggi che rspondano a particolari esi-
genze del traffico o che rappresentino, a suo giudizio,
un miglioramento sui tipi prescritti.

Per le mele e pere pud altresi autorizzare Puso di
imballaggi non nuovi (ciod “del tipo « riutilizzabili »)
limitatamente al prodotto delle categorie « Prima » e
« Seconda », stabilendone le caratteristiche.

Art. 13.

Le indicazioni, da apporsi all’esterno degli imballag-
gi, prescritte nei decreto ministeriali relativi ai requi-
siti qualitativi a cui debbono corrispondere i summen-
zionati prodotti per essere esportati, deveono figurare
su wna testata ed eventnalmente sm una etichetta bene
incollata sulla testata stessa e gualora la forma e le
caratteristiche dell’imballaggio non lo consentano, su
di un cartellino resistente, saldamente assicurato al
contenitore.

11 marchio nazionale di esportazione deve essere po-
sto a sinistra di tutte le indicazioni e deve essere di
diametro di ¢cm 3 o 5 oppure 7.

La denominazione e sede dell’esportatore potird esse-
re sostitwita dal marvchio d’impresa, limitatamente ad
uno per esportatore, quando questi abbia ottennto 1l
brevetto di tale marchio da parte del Ministero dell'in-
dustria e commercio e quando 1l marchio stesco sia
stato depositato presso I'Istituto nazionale per il com-
merc1o estero.

Se le indicazioni stabilite non possono essere conte-
nute in nna testata. quelle relative alla denominazione
dell'esportatore potranno essere apposte su una fian:
cata.

Le indicazioni prescritte possono essere ripetute an-
che sulle veline di avvolgimento e sugli addobbi interni.

I/ Istitnto nazionale per il commercio estero pud au-
torizzare Vuso di altre indicazioni e di contromarche
purche non diano luogo ad equivocr ner confronti di
guelle stabilite, e puo altresi prescrivere 1'apposizione
di indicazioni e contromarche ritenute necessarie ai fini
della commercializzazione, 1dentiticazione e qualifica-
rione del prodotto.

Art. 14,

11 carico e la sistemazione dei colli nei mezzi di tra-
sporto dovranno essere eseguiti con accuratezza usan-
do ogni accorgimento atto ad evitare danni al prodotto,
agli imballaggi e assicurare la buona conservazione del
prodotto durante il viaggio.

Art. 15.

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937,
1. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 e del-
I'art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603.

Art. 16.

Sono abrogate tutte le norme in materia di imbal-
laggi contemplate nei decreti ministeriali in premessa,
ad eccezione di quelle stabilite nel decreto ministeriale
18 aprile 1938, relativo alle cipolle destinate nelle Ame-
riche.

Tuttavia, PIstituto nazionale per il commercio este-
ro pud autorizzare sino al 30 giugno 1963 Yutilizzo di
eventuali scorte di tipi di imballaggi prescritti nei de-
creti stessi o in uso all’entrata in vigore del presente
decreto ministeriale.

Art. 17.

I1 presente decreto sard pubblicato nella Qarzettla
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
il 1° luglio 1962.

Roma, addi 28 maggio 1942
Il Ministro per il commeircio con Vestero
Prert
Il Ministro per Vagricoliura e per le foreste
Ruator

Il Ministro per Vindustria e per il commercio
Coromso

Il Ministro per le finanze
TRABUCCHI
Il Ministro per i trasporti

MATIARELLA
(3195)

DECRETO MINISTERTALE 28 maggio 1962.
Norme di qualita per Vesportazione delle albicscche,

ILMINISTRO PER IL COMMERCIO CON IESTERO
DI CONCERTO CON
1L MINIRTRO PER L’AGRICOLTURA E FORESTE
IL MINIRTRG PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINANZE
B

IL MINTSTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213
convertito in Jegge 2 maggio 1938, n. L8614, portante
disposizioni sul marchio nazionale obblizaterio per
1 prodotti ortefrutticoli destinati alPesportazione;

Viste il decreto ministeriale 18 maggio 1942, pub-
blicato nella Gazretta Ufficiale n. 124 del 26 maggio
1942, contenente norme speciali tecniche sull’esporta-
zione delle albicocche;

Visto il regolamento n. 23, relativo alla gradunale
attuazione d’una organizzazione comune dei mereati
nel settore dei prodotti ortefrutticoli in seno alla
C.E.E. pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale », delle
Comunita LEuropee n. 30 del 20 aprile 1962;

™
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Ritenuta la necessitd di apportare modifiche al pre-
detto decreto ministeriale;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com-
mercio estero;

Decreta s
Art, 1,

Il marchio naziorale di cui al regio decreto legge
Y0 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 niag-
o0 1988, n. 864, si applica all’esportazione delle albi-
cocche delle varietd del Prunus armeniaca L. desti-
nate al consumo allo state fresco, ad esclusione di
quella destinate atla trasformazione.

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto &
obblipatoria. 1'osservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative.

A) Generalitd:

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che le albicocche da tavola devono presentare alla spe-
dizione, dopo condizionamento e 1mballaggio.

B) Caratteristiche minime:
1) I frutti devono essere:

mteri;

san1 (salve restando le disposizioni particolari
ammesse per ogni categoria);

puliti, 1n particolare senza residui di prodotti
antiparassitari;

prive di umiditd esterna anormale;

privi di odere o sapore estranei.

2 I devono essere stati raccolti a mano con
carp ed avers raggiunto uno sviluppo sufficiente.
1l grado di maturazione del prodotto deve essere tale
da consentire il trasporto e le operazioni connesse, da
permetterne la buona conservazione fino al luogo di de-
stinazione ¢ tale da rispondere alle esigenze commer-
ciali del luogo di destinazione.

LI R
Lratil

O) Classiticazione
1} Categoria « Bxtra »

I frutti di questa categoria devono essere di qua-
litd supericre. Essi devono presentave la forma, lo
sviluppo e la colorazione tipici della vametd, tenuto
conto della zona di produzione. Lssi devono essere
priv1 di qualsiasi difetto.

2) Categoria « I »

I frutti di questa categoria devono essere di buona
qualitd. Essi devono presentare le caratteristiche ti-
piche della. varietd, tenuto conto della zona di produ-
zione. La polpa deve essere priva di qualsiasi deterio-
ramento. E’ tuttavia ammesso uno dei difetti seguenti:

lieve difetto di forma o di sviluppo;

lieve difetto di coloraziome;

lieve ammaceatura ;

lieve bruciatnra,
purché non ne msulti pregiudizio all’aspetto esterno
e alla conservazione del frutto, I difetti di forma
allungata non devono superare la lunghezza di 1 em.;
per tutti gli altei difetti, la superficie totale non deve
superare 0,5 cm?

3) Categoria « 11 »

Questa categoria comprende i frutti di qualith mer-
cantile che non possono essere classificati nelle cate-
gorie superiori, pur ripondendo alle caratteristiche
minime sopra definife.

I difetti della buceia che non pregiudicano Vaspetto
generale e la conservazione sono ainmessi, purché nou
superino 2 cm, di lunghezza per difetti di forma
allungata o 1 em?® per tutti gl altri difetti.

Art. 3.
Calibrazions

La calibrazione & determinata secondo la circonfe-
renza o il diametro massimo della sezione normala
alPasse del frutto: essa & obbligatoria per le categoris
« Extra» e « L.

Per le categorie « I» e « II » il calibro minimo &
fissato a 30 mm. di diametro (10 cm. di circonferenza),
mentre la differenza massima fra i frutti di uno stesso
calibro non deve superare 10 mm. di diametro (3 cm.
di circonferenza).

Per la categoria « Extra » il calibro minimo & fis-
gato a mm. 38 di diametro (12 cm. di circonferenza),
La differenza massima tra i frutti di uno stesso cali-
bro non pud comunque superare 3 mm. di diametro
(1,5 em, @i circenferenza).

Art. 1.
Tollerance

Per i prodotti non rispondenti alle norme, sono am-
messe tolleranze di qualitd e di calibro riferite al con-
tenuto di ogni imballaggio.

A} Tolleranze di qualitd:

1) Categoria « Extra »: il 59 espresso in numero
o peso di fratti non rispoudenti alle cm‘atterlsti‘cl.m
della categoria, ma conformi a quelle della categoria
immediatamente inferiore (categoria « I »).

M Categoria « I»: il 109 espresso in' numero o
peso di frutti nen rispondenti alle caratteristiche (_]ella
categoria, ma conformi a quelle della catecoria infe-
riore (categoria « I1 »). )

3) Categoria « IL»: il 109 espresso In numero 90
peso di frutti non rispendenti alle caratteristiche mi-
nime, ma adatti al consumo.

B) Tolleranze di calibro:

Per tutte le categorie: per ogni imballaggio, il 10%
in numero o peso di frutti, nel limite di 1 em. in Qiﬁ
o in meno rispetto al calibro indicato sull’imballaggio.
) Cumulo delle tolleranze:

L’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non
pud comunque superare:

il 109% per la categoria « Extra»;
il 159 per le categorie « I» e « IT ».

Art. 5.
Imballaggio e presentazione
4) Omogeneitd:

11 contenuto di ogni imballaggio deve essere omo-
ceneo; ciascun imballaggio deve contenere esclusiva-
mente frutti di ngnale varietd, qualitd e calibro e, per
la categoria « Extra», di colorazione uniforme.

B) Condizionamento:

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al

prodotto una sufficiente protezione. Le carte o gl
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!

altri materiali utilizzati all’interno dell‘imbnllnggini
devono essere nnovi e privi di sestanze noeive per Loy
alimeniazione umana. Le eventuali diciture stampate
devono figurare esclusivamente sulla parte esterna, in.
metlo da non essers a coatatto con i fraiti, Al x-ondi-i
zienamento, 1 frutti devono essere privi di qtmlsiasii
COTTO estraneo.
Lissl possono
seruenti;
1) in piceol imballaggi unitari per la vendita di-
retta al consumatoere ;
21 disposti in unoe o pit strati separati fra di lovo;
J) alla ritusa. salvo per la categoria « Extra ».

1&1‘t. 6.
Indicazioni esterne

essere presentati in umna delle maniere,

All'esterno di ogni imballaggio devono essere appo-
ste, in caratteri leggibili ed indelebili, le indicazioni
seguenti:

4) ldentificazione:
Imballatore ) Nome e indirizzo o simbolo di identi-
Npeditore fieazione.
B) Natura del prodotto:
« Albicocche » per imballaggi chiusi:
dencminazione deila varieta, per le categorie «Extran
e «ln.
') Origine del prodotto;
Zona di produzione o denominazione nazionale re.
guomnale o locale.
D) Caratteristiche commerciali:
categoria ;
calibro o numero dei frutti (salve per i prodotti
hallati alla rinfusa).
Iy Marchio ufficiate di controllo;
Marchio nazionale di esportazione,

im-

-

Art. 7.
Le trasgressioni alle norme del presente decreto
sono pumte ai sensi del regio decreto-legge 20 dicem-
bre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938,
n. 861 e dell’art. 3 della legze 12 luglio 1661, n. 603,
Art. 8.
11 decreto minixteriale 18 maggio 1942, contenente
norme speciali tecniche sull’esportazione delle albi-
cocche & abrogato.

Art. 9.

11 presente decretn sard pubblicato nella Gazzetfa
Ufficiale della Repubblica Ttaliana ed entrerd in vigorw
1l 1° laglio 1962,

Roma, addi 28 maggio 12
1l Ministro per il connmercio con Uestero
Prrr
11 Ministro per Uagricoltura e foreste
Rreaor
11 Ministro per Uindustria e commercio
CoroMpo
1l Ministro per le finanze
TravrveceH:
11 Ministro per i trasporti
MATTARELLA

(3196)

DIECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962
Neormte di qualita per Pespertazione dei cavoifiorl,

ILMINISTRO PER IL COMMERCIO COX L’ESTERQ
DI CONUERTO CON
I, MINIRTRO PER D’AGRICOLTURA E FORESTE
1L, MINISTRO PER IVINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LE FINAXNZE
E
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1037, n. 2213,
convertito in leggze 2 maggio 1938, n. 864, portante
disposizioni sul murchio nazionale obbligatorvio per i
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937, pub-
blicato nellt Gazxette LUfficiale n. 291 del 17 dicem-
bre 1937, contenente norme speciali tecniche sull’espor-
tazione dei cavolfiori;

Visto il regolumento n. 23, relativo alla graduale
attuazione d'una organizzazione comune dei mereati

wel settore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla
C.ISE. pubblieato nella « Gazzetia Ufficiale » delle Co-

munitd Durepee n. 30 del 20 aprile 1962

Ritenuta la necessitd di apportare modifiche al pre-
dette decreto ministeriale;

Sulla proposta dell'Istitnto nazionale per il com-
mercio estero;

Decreta:

Art, 1.

Il marchio nazionale di cui al regio decreto-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legme 2 mag-
oio 1438, n. 864, si applica all'esportazione delle infio-
rescenze del « Brassica Oleracea T. varietd botrytis L. »,
destinate al consumo allo stato fresco, eceettuate quelle
destinate alla trasformazione.

Per tutle le spedizioni all’estero di tale prodotto &
vbbligatoria osservanza delle seguenti disposizioni.

Art. 2.
Caratteristiche qualitative

4 Generalitd :

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che 1 cavolfiori devono presentave all’atto della spedi-
zione, dopo condizionamento e imballaggio,

B, Caratteristiche minime:
Le infiorescenze devono essere:
di aspetio fresco;
intere;
sane (salve restande le disposizioni particolari am-
messe per ciascuna categoria);
pulite, in particolare senza residui di fertilizzanti
o di antiparassitari;
prive di wmidita esterna anormale;
prive di odore o sapore estraneo.
C) Classificazione:
1) Categoria « Extra »
I cavolfiori di questa categoria devono essere di qua-
litd superiore.
Essi devono presentare la forma, lo sviluppo e la
colorazione tipici della varieta.
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I infiorescenze devono essere:
ben formate, resistenti e compatte,
di grana molto serrata;
di colore uniformemente bianco o leggermente pa-
glierino;
esenti da qualsiasi difetto.

Inoltre, se i cavolfiori sono presentati « con foglie »

o ¢ coronati », le foglie devono avere aspetto fresco.
2) Catcgoria « I » .

1 cavolfiori di questa categoria devono essere di buo-
na qualitd.

Essi devono presentare le caratteristiche tipiche
della varietd. Possono tuttavia essere ammessi:

un leggero difetto di forma o di sviluppo;

un leggero difetto di colorazione;

una leggerissima peluria.

Xe infiorescenze devono in ogni caso essere:

resistenti;

di grana serrata;

di colore da bianco a bianco avorio (ad esclusione
a1 qualsiasi altra colorazione);

prive di difetti, come ad esempio: macchie, escre-
scenza di foglie fra i corimbi, danni da roditori, da
ingetti o da malattie, tracce di gelo, ammaccature.

Inoltire, se i cavolfiori sono presentati « con foglie »
e « coronati », le fogliec devono avere aspetto fresco.

8) Categoria « 1T »

Questa categoria comprende i cavolfiori di qualitd
mercantile che non possono essere classificati nelle ca-
tegorie superiori, ma che corrispondono alle caratteri-
stiche miniime sopra definite.

Le infiorescenze possono essere:

leggermente deformate,

di grana non del tutto serrata,
di colorazione giallastra.

Esse possono presentare:
piccole macchie di sole,
al massimo 3 foglioline di color verde pallido fra
1 corimbi,
nna lieve peluria (ad eseclusione di ogni peluria
wmida e grassa al tatto).
Esse possono anche presentare due dei difetti se-
guenti:
levi tracce d’attacco di insefti, di roditori o di
malattia,
leggeri danni superficiali da gelo,
leggere ammaccatnre,
purché tali difetti non ostacolino la conservazione del
prodotto e non pregindichino sensibilmente il suo va-
lore commerciale,

Art. 3.
Calibrazione

I cavolfiori sono oggetto di una calibrazione effet-
tuata sulla base del! diametro massimo della loro se-
zione normale all’asse dell’infiorescenza, oppure sulla
baze di mmsurazione all’arco della stessa (la calibra-
zigne all’arco ¢ ammessa provvisoriamente),

11 diametro minimo é fissato ad 11 cm. e Pareo mi-
nimo a 13 cm.; la differenza fra il ealibro massimo e
minimo delle infiorescenze contenute in uno stesso im-
bailaggio non deve superare i 4 cm. nel caso di cali-
brazione per diametro oppure i 5 ¢m. nel caso di cali-
brazione all’arco.

Arvt, 4.
Tollcranze

Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am-
messe tolleranze di qualita e di ealibro riferite al con-
tenuto di ogni imballaggio.

4) Tolleranze di qualitd:

1) Categoria « Extra»: & tollerato un massimo del
59 espresso in numero di infiorescenze non rispon-
denti alle caratteristiche della categoria, ma che pre-
sentino le caratteristiche della categoria immediata-
mente inferiore (cat, « I ».

2) Categoria « I»: & tollerato un massimo del 109
espresso in numero di infiorescenze mon rispondenti
alle caratteristiche della categoria, ma che presentine
le caratteristiche della categoria immediatamente in-
feriore (eat. « IT »).

8) Categoria « T1 » : & tollerato un massimo del 109
espresso in numero di infiorescenze non rispondenti
alle caratteristiche della categoria, ma ancora adatte
al consumo.

B3) Tolleranze di calibro:

Per tutte le categorie: 169, del numero di infiore-
scenze contenute in ogni imballaggio rispondenti al
calibro linmediatamente superiore o inferiore a quello
indicato sull’imballaggio con un minimo di 10 ¢cm. di
diametro (o di 12 cm. di arco) per le infiorescenze
classificate nel ealibro minimo.

C) Cumnlo delie tolleranze:
I’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non
pho comunque superare:
il 109, per la categoria « Extra »,
il 3159, per le categorie « I » e « 11 n.

Art. B,
Imballaygio e presenterione
4) Modi di presentazione:

1 cavolficri possono essere presentati in tre modi:

1) « con foglie »: cavolliori rivestiti di foglie sane
¢ verdi in numero e lunghezza gufficienti per coprire
¢ protegeere interamente infiorescenza. 11 torsolo deve
essere tagliato leggermente al di sotto dell’inserzione
dell’ultima foglia di proteziene.

2y « defoyliati »: cavolfiori privi di tutte le foglie
e della parte non commestibile del torsolo. Sono am-
messe al massimo 5 foglioline tenere, di colore verde
pallido, intere e aderenti all’infiorescenza.

3) « coronativ»: cavelfiori ancora rivestiti di un
numero di foglie sufficienti a proteggere Pinfiorescenza.
Le foglie devono essere verdi e sane, mozzate al mas-
simo 3 cm. sopra la superficie dell’infiorescenza. 11
torsolo deve essere tagliato leggermente al di sotto
del¥inserzione dell’ultima foglia di protezione,

B) Omogeneitd:

Il confenuto di ogni imballaggio deve essere omoge-
neo ; ciascun imballaggio deve contenere esclusivamente
infiorescenze della stessa qualita, dello stesso calibro,
tipo e forma. In un medesimo imballaggio, le infiore-
scenze della categoria « Extra » devono inoltre essere
di eolore uniforme.

C) Condizionamento:

I cavolfiori devono essere disposti ben serrati nello
imballaggio, ma le infiorescenze non devono essere de-
teriorate da una eccessiva pressione. Le carte o gli
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altri materiali utilizzati all’interno dell’imballaggio de-
Yono essere nuovl € non nocivi per lalimentazione
umana. Qualora essi portino diciture stampate, queste
ultime devono figurare esclusivamente sulla parte
esterna, in modo da non essere a contatto con il pro-
dotto. I cavolfiori devono essere, al eondizionamento,
privl di qualsiasi corpo estraneo. Per quanto riguarda
la eategoria « Extra », ’imballaggio deve essere par-
ticolarmente curato per assicurare la migliore prote-
zione possibile delle infiorescenze.

Art. 6.
Indicaziont esterne
Allesterno di ogni imbailaggio devono essere appo-
ste, in caratteri leggibili ed indelebili, le indicazioni
xeguenti:
4) Identificazione:

Imballatore | Nome e indirizzo o simbolo di identifi-
Speciitore cazione

B) Natura del prodotto:
« Cavolfiori » (per 1mballaggi chiusi).
) Origine del prodotto:
Zona di preoduzione o denominazione nazionale, Te-
gionale o locale.
D) Caratteristiche commereializ
Categoria,
Metodo di calibrazione,
(talibro o nnmero di infiorescenze.

E) Marchio ufficinle di eontrollo:
Marchio nazionale di esportazione.

Art. 7.

T.e trasgressioni alle norme del presente decreto mi-
misteriale sono punite ai sensi del regio decreto-legge
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag-
£10 1933, n. 864 e delbart. 3 delia Iegge 12 Inglio 1961,
n. 63,

Art. 8.
11 decreto ministeriale 21 novembre 1937, contenente
norme speciali teeniche sull’esportazione del eavoltiori

¢ abrogato.

Are 9.
11 presente decreto ministeriale ravd pubblicate nella
Gazxctia Ufficiale della Wepubbiica Ttaliuna od entrerd
in vigore il 1° luglio 1962,

LKoma, addl 28 maggio 1962

11 Vinistro per il comincrcio con lestero
Prer:
11 Ministro per Uagricoltura e foreste
Rrator
Il JMinistro per Vindustria e commercio
CorLonico
Il Ministro per le finanze
TrARTCCHI
Il Ministro per i trasporti

MATTARELLA
(3197)

DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962.

Norme per 'esportazione allo stato fresco, dei cavolfiori,
pomodori, pesche, susine, insalate, albicecche, cipolle, mz2lz
€ pere da destinarsi ad uso industriale,

1L MINISTRO PER 1L COMMERCIO CON L'ESTERO
DI CONCERTO CON
IL MINISTRO PER I’AGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER IYINDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER-LE FINANZE
i
IL MINISTRO PER I TRASPORTI

Visto il regio decreto legge 20 dicembre 1937, n. 2213
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante di-
sposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per i
prodotti destinati all’esportazione;

Visto il decreto ministeriale 15 giugno 1949, pubbli-
catc nella Gazzetta Ufficiale n. 149 del 2 luglio 1949,
comcernente norme speciali tecniche per l'esportazione
delle pere;

Visto il decreto ministeriale 30 novembre 19358, pub-
blicato nella Gazzetta Ufficiale n. 314 del 30 dicembre
1948, concernente norme speciali tecniche per l'espor-
tazione delle mele;

Ritenuta la necessitd di apportare modifiche ai pre-
detti decreti ministeriali per quanto riguarda l’espor-
tazione delle pere e delle mele destinate ad uso indu-
striale nonchd di estendere la disciplina del marchio
nazionale anche all’esportazione dei calvolfiori, pomo-
dori, pesche, susine, insalate, albicocche e cipolle, spe-
dite allo stato fresco e destinate all’uso industriale;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il commer-
cio estero;

Decreta:

Art. 1.

La disciplina del marchio nazionale di cui al regio
decreto legge 20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in
legge 2 maggie 1938, n. 864, & estesa all'esportazione dei
cavolfiori, pomodori, mele, pere, pesche, susine, insa-
late, albicocche e cipolle, spedite allo stato fresco e de-
stinate all’uso indusiriale.

Per tutte le spedizioni all’estero dei prodotti sopra-
elencati ¢ obbligatoria 1l'osservanza delle norme se-
guenti.

Art. 2.

11 predotto deve essere sano, resistente al viageio,
praticamente esente da residui di sostanze antiparas-
sitarie, esente da gnasto e comungue deve corrisponde-
re allo scopo cni & destinato.

E’ ammessa la mescolanza di prodotto appartenente
2 varietd o tipi diversi.

Art. 3.

11 prodotto deve essere spedito o nel mezzi di tra-
sporto od in imballaggi, alla rinfusa. ‘Gli imballaggi
devono essere resistenti, sufficientemente puliti e co-

munque tali da non danneggiare o deprezzare il conte-
nuto.

Art. 4.

Alesterno degli imballaggi devono essere apposte,
in modo indelebile e chiaramente leggibile, le seguentd
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mdieazioni, da riportare, eventualmente, su una eti-
chetta di carta beune incollata:

11 marchio nazionale di esportazione;

denominazione e sede della Ditta esportatrice ed
eventualmente marchio d’impresa dell’esportatore; po-
ird essere apposto il solo marchio limitatamente uno
per esportatore, quando questi ablia oftenuto il bre-
vetto di tale marchio da parte del Ministero dell’indu-
stria. e commercio e quando il marchio stesso sia stato
depositalo presso l'Istituto nazionale per il commer-
clo estervo,

la dizione « uso industriale ». L.a dizione deve es-
sere apposta di regola anche nella lingua del Paese
importatore,

Art. 5.

Ogni qualvolta che l'esportatore deve spedire al-
Vestero i prodotti di cui sopra con destinazione all'in-
dustria deve tempestivamente chiederne Pautovizzazio-
ne alP’Istituto nazionale per il commercio estero, spe-
cificando il nominativo e la sede dell’importatore.

Tali spedizioni sono subordinate all’accertamento
che esse siano destinate a ditte importatriei notoria-
mente attrezzate per ’'industrializzazione del prodotto.

La destinazione della merce, dichiarata dall’esporta-
tore e riportata sui docnmenti di controllo e di tra-
sporto non deve essere variata durante il percorso.

Art. 6,

Le trasgressioni alle norme del presente decreto so-
no punite ai sensi del regio decreto legge 20 dicembre
1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1438, n. 864
e dell’art. 3 della legge 12 Iuglio 1961, n. G03.

Art. 7.

Sono abrogate tutte le norme in materia di espor-
tazione delle pere e delle mnele, spedite allo stato fresco
e destinate all’uso industriale, contemplate nei deecreti
mnisteriali 15 gingno 1949 e 30 novembre 1938.

Art. 8.

Il presente decreto sard pubblicato nella Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in vigore
1l 1° luglio 1962,

Roma, addi 28 maggio 1962
Il Ministro per il commercio con Vestero
Prrerg
Il Ministro per Uagricoltura e per le foreste
Rouaror

Il Ministro per Vindustria e per il commercio
Coroxro
1l AMinistro per le finanze
TrapreccH
Il Ministro per i trasporti
MATTARELLA
(3198)

DECRETO MINISTERIALE 28 maggio 1962
Norme di gualita per I’esportazione delle cipolle,

IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'LSTERO
DI CONCERTO CON
IL MINISTRO PER I’AGRICOLTURA E FORESTE
1L MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO
IL MINISTRO PER LI FINANZE
B
IL MINISTRO PLER I TRASPORTI

Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, nu-
mero 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864,
portante disposizioni sul marchio nazionale obbligato-
rio per i prodotti ortofrutticoli destinati all’esporta-
zione;

Visto il decreto ministeriale 18 aprile 1938 pubblica-
to nella Gazzette Ufficiale m. 114 del 12 maggio 1958,
contenente norme speciali teeniche sull'esportazione
delle cipolle destinate nelle Americhe;

Visto il regolamento n, 23, relative alla graduale at-
tuazione d’una organizzazione comune dei mercati nel
seitore dei prodotti ortofrutticoli in seno alla C.E.10.
pubblicato nella « Gazzetta Ufiiciale » delle Comunita
Turopee n. 30 del 20 aprile 1962;

Ritenuta la necessitd Qi estendere le disposizioni del
marchio nazionale di cui al predetto regio decreto leg-
ge 20 diecembre 1937, n. 2213 a tutte le spedizioni al-

I’estero delle cipolle;

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com-
mercio estero;

Decreta:
Art, 1.

Il marchio mnazionale di cui al regio decreto-legze
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legze 2 maggio
1988, n. 864, si applica all’esportazione delle cipolle
della specie « Allinm Caepa Cepa L. », salvo le cipolie
« argentate » e le cipolle verdi a foglie inteve.

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto &
obbligatoria. Vosservanza delle seguenti norme, tranne
che per le cipolle destinate nelle Americhe, per le quali
rimangono in vigore le norme contemplate nel decreto
ministeriale 18 aprile 1938 pubblicato nella Gaz:etia
Ufficiale n. 114 del 12 maggio 1958,

Art. 2,
Caratteristiche qualitative
4) Generalita:

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche
che le cipolle di cui al paragrafo I devono presentate
alla spedizione dopo condizionamento ed imballaggio.
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B) Caratteristiche minime:

I bulbi devono essere:

nteri ’

gant (salve restando le disposizieni particolari am-
messe Jer ogul categoria) ;

puliti, 1n particolare privi di residui di fertiliz-
zanti o di antiparassitari;

esenti da danni causati dal gelo,

sufficientemente secchi per l'uso previsto (per le
cipolle destinate alla conservazione, almeno le prime
due tuniche esterne e lo stelo devono essere completa-
mente secchii;

priv1 di umiditd esterna anormale;

privi di odore o sapore estranei;

mfine, lo stelo deve essere ritorto o presentare un
tagiio retto di lunghezza non swperiore a 4 cm. di lun-
ghezza (salvo per le cipolle presentate in trecee).

) Classificazione:
1) Categeria « I »: le cipolle di questa categoria de-

vono essere di buona qualitd e presentare la forma e
Ia colorazione tipiche della varieta.

I bulbi devono essere:
resistenti e compatti;
non germogliati;
privi di stelo vuofo e resistente;
priv: di rigonfiamenti causati da uno sviluppo ve-
getativo anormale;
praticamente privi di ciuffo radicale.

Sono  ammesse della tuaniea

esterna del bulibo.

piceole  serepolature

2) Categoria « 1T »: le cipolle di questa ecategoria de-
vono rispondere alle caratteristiche minime sopra de-
seritte, ma possono presentare le seguenti differenze
rispetto alla categoria « I »:

bulbi sufficientemente compatti;
difetti ammessi:
forma e colorazione non tipiche della varietd;
1mizio di germogliazione (fino ad un massimo de!
10 % per un determinato lotto);
tracce di ammaccature;
segni leggeri di infestazione parassitaria o di
malattie;
piecole screpolature cicatrizzate;
leggere lesioni cicatrizzate che non pregiudichi-
no la buona conservazione del proedotto.

Art. 3.
Calibrazione
Le cipolle devono essere calibrate. Ila ecalibrazione ¢

determinata dal diametro massimo della sezione nor-
male all'asse del bulbo, secondo le modalitd seguenti.

1) Cipolle destinate alla conservazione sotto aceto ©

di altro genere:
inclusi a 15 mm.
inclusi a 20 mm. esclusij

29 mum. inelusi a 30 mm. esclasiy

39 mm. inclusi a 45 mm. esclusi,
con una tollerenza di 2 min, sotto il calibre minimo o
sopra il ealibro massimo,

10 mm.
153 mmnm.

esclusi

2) Cipolle destinate al consumo allo stato fresco:

Diametro minimo: 40 mm., con una differenza mas-
sima di 20 mm. fra 1 bulbi dello stesso imballaggio re-
cante menzione di un solo calibro,

Art. 4.
Tolleranzs

Per i prodotti non rispondenti alle norme, sono am-
niesse tolleranze di qualitd e di calibro riferite al con-
tenuto di ogni imballaggio.

4) Tolleranze di qualita:

1) Categoria « I »: il 109 espresso in peso di bulbi,
non rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma
conformi a quelle della categoria « IT ».

2) Categoria « II »: il 10 9, espresso in peso di bulbi
non rispondenti alle caratteristiche minime, ma adatti
al consumo,

B) Tolleranze di calibro:

Per le cipolle destinate al consumo allo stato fresco,
per ogni imballaggio il 10 % di bulbi rispondenti al ca-
libro immediatamente inferiore o superiore a quello in-
dicato sull’imballaggio.

) Cumulo delle tolleranze:

L’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non
pud comungue superare il 159.

Art. b.
Imballaggio e presentazione

A) Omogeneitd :

Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omo-
geneo; ciascun imballaggio deve contenere esclusiva-
mente cipolle di ugunale varieta, qualitd e calibro.

B) Condizionamento:
Le cipolle possono essere presentatet
in strati ordinati nell’imballaggio;
alla rinfusa nell’imballaggio;
in trecce (le trecce devono essere formate da non
meno di 16 bulbi e con steli completamente secchi).

Al condizionamento esse devono essere prive di qual-

siasi conpo estraneo.

Art. 8.

Indicazioni esterne

Ogni imballaggio deve recare le indicazionl se-
suenti:

A) Identificazione:-

Imballatore Nome e indirizzo o simbolo di idem
Speditore tificazione
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B) Natura del prodotto:
chiusi) ;

« cipolle » (per 1mballaggi

() Origine del prodotto:
Zona di produzione o denominazione nazionale, re-
gionale o locale.
D) Caratteristiche commercialis
Categoria;
€alibro.
E) Marchio ufficiale di controllo:

Marchio nazionale di esportazione.

Art, 7.

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono
punite ai sens1 del regio decreto-legge 20 dicembre
1937, n, 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864
e dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. G03.

Art. 8.

Il presente decreto sard pubblicato nelln Gazictta
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerd in yigdre
il 1° luglio 1962,

Roma, addi 28 maggio 1962
1l Ministro per il commeicio con U¢stcro
PIRETE
Il Ministro per Vagricoltura e per le forcste
Ruyon
Il Ministro per Vindustria e per il commercio
CoLoxBo
It Ministro per le finanze
TraBUCCHI
Al Ministro per i trasporti
MATPARELLS

(3199)

PETTINARI UMBERTO, direttore

SANTI RAFFAELE, gerenle
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