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LEGGI, DECRETI E ORDINANZE PRESIDENZIALI

DECRETO DEL PRESIDENTE DEL CONSIGLIO DEl
MINISTRI 29 luglio 1993.

Modalita di concessione delle agevolazioni contributive e fiscali
alle piccole e medie imprese della Valtellina.

IL PRESIDENTE
DEL CONSIGLIO DEI MINISTRI

Vista la legge 2 maggio 1999, n. 102, recante
disposizioni per la ricostruzione ¢ la rinascita della
Valtellina;

Visto il decreto del Presidente del Consiglio dei Ministri
in data 28 dicembre 1991, recante riparto delle risorse
finanziaric destinate agli interventi straordinari in
Valtellina;

Visto il decreto del Presidente del Consiglio dei Ministri
in data 4 dicembre 1992, ed in particolare I’art. 3, comma
2, che subordina la concessione delle agevolazioni
contributive e fiscali alla previa verifica di compatibilita
con la vigente normativa comunitaria;

Vista la disciplina comunitaria in materia di aiuti di
Stato a favore delle piccole ¢ medie imprese, adottata
dalla Commissione CEE il 20 maggio 1992;

Ritenuta la necessita di provvedere alla integrazione di
quanto disposto con il decreto dec! Presidente del
Consigho dei Ministri in data 4 dicembre 1992, con il
quale ¢ stato approvato il piano di ricostruzione e
sviluppo socio-economico della Valtellina ai sensi della
legge 2 maggio 1990, n. 102, al fine di assicurare la
necessaria compatibilitd con la wvigente normativa
comunitaria in materta di aiuti di Stato;

Sentita la regione Lombardia;

Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministri,
adottata nella riunione del 29 luglio 1993;

Decreta-

Art. 1.

1. A decorrere dalla data di entrata in vigore del
presente decreto, le agevolazioni contributive e fiscali in
favore delle imprese, di cui alla legge 2 maggio 1990,
n. 102, trovano applicazione nei termini indicati dal
presente decreto.

2. Restano escluse dalla disciplina del presente decreto:

a) le imprese artigiane e quelle agricole, in relazione
alle quali trovano applicazione i limiti di intervento
stabiliti dalle rispettive normative comunitarie;

b) le imprese i cul impianti siano stati danneggiati o
distrutti dalie avversita atmosferiche dei mesi di luglio ed
agosto 1987 nonché quelle che dimostrino di aver subito,
per effetto delle medesime avversita, un danno commer-
ciale certo ¢ documentabile ovvero sospensione dell attivi-
ta produttiva

Art. 2

1. Le agevolazioni di cui all’art 1 si applicano

unicamernte:

a) alle medie imprese industriali. ni comprese quelle
di trasporto a fune. con non pit di 250 dipendenti e di un
fatturato annuo non superiore a 20 milioni di ecu, oppure
uno stato patrimoniale complessivo non superiore a 10
milioni di ecu;

b) alle piccole imprese industriah, 1vi comprese
quelle di trasporto a fune, con non piu di 50 dipendenti ed
un fatturato annuo non superiore a 5 milioni di ecu.
oppure uno stato patrimoniale complessiy o non superiore
a 2 milioni di ecu;

c) alle medie imprese commerciali e di servizi con
non piu di 95 dipendenti ed un fatturato aanuo non
superiore a 7,5 milioni di ecu, oppure uno stato patri-
moniale complessivo non superiore a 3,75 milioni di ecu;

d) alle piccole imprese commerciah e di servizi con
non pitt di 20 dipendenti ed un fatturato annuo non
superiore a 1,9 milioni di ecu. oppure uno stato patri-
moniale complessivo non supcriore a 0,75 miliom dr ecu.

2. Leimprese di cui al comma | non devono comungue
far capo per pit di un quarto del proprio capitale sociale
ad altre imprese non rispondenti ai medesimi requisiti, ad
eccezione di societd finanziarie pubbliche, di societd a
capitale di rischio o di mnvestitort istituzionali purché non
esercitino alcun potere di controllo.

Art. 3.

1. Le agevolazioni contributive /o fiscali non possono
superare complessivamente, per ciascuna impresa. in
termini di equivalente sovvenzione netta i seguenti limiti:

a) per le imprese di cui all’art. 2. comma 1, lettere a)
e ¢), il 7,5 per cento del costo dell'investimento
complessivo lordo:;

b) per le imprese di cui all’art. 2, comma 1, lettere b)
e d) il 15 per cento del costo deli'investimento complessivo
lordo.

2. In sede di richiesta delle agevolazioni, i richiedenti
devono indicare le agevolazioni di diversa natura
eventualmente gid richieste o ottenute, assicurando il
rispetto dei himiti di cui al comma 1.

3. T limiti percentuali di cui al comma 1 non s
applicano:

a) qualora le agevolaziom risultino non superiori
all'importo di 50.000 ecu per ciascuna categoria di spesa
in totale su un arco di tre anni;

b) qualora le agevolazioni riguardino interventi
linalizzati alla difesa dell ambiente.

3 —
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4. Nelle zone individuate dall’art. 9 (obiettivo 2) del
regolamento CEE n. 2052/88 trovano applicazione gli
specifici limiti di interventd stabiliti dalla medesima
normativa comunitaria.

Art. 4.

1. I limiti individuati dal presente decreto, ai fini del
riconoscimento dei benefici fiscali di cui alla legge 2
maggio 1990, n. 102, si applicano agli impianti realizzati,
agli interventi di ampliamento o trasformazione effettuati
o alle societa costituite successivamente alla data di
entrata in vigore del presente decreto.

11 presente decreto sara trasmesso alla Corte dei conti
per la registrazione € pubblicato nella. Gazzetta Ufficiale
della Repubblica italiana.

Roma, 29 luglio 1993
Il Presidente; CiAMPI

Registro alla Corte dei conti i I8 agosto 1993
Registro n 6 Presidenza, foglio n 155

93A4782

DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI

MINISTERO DEL TESORO
DECRETO 12 agosto 1993.

Segni caratteristici dei titoli al portatere dei buoni del Tesoro
poliennali 11,50% - 1° marzo 1993/1996.

L DIRETTORE GENERALE DEL TESORO

Visti gli articoli 3 e 16 del decreto legislativo 3 febbraio
1993, n. 29;

Visto il decreto ministeriale 22 febbraio 1993,
pubblicato nella Gazzetta Ufficiale n. 76 del 1° aprile
1993, concernente l'emissione di buoni del Tesoro
poliennali 11,50% - 1° marzo 1993/1996;

Ritenuta la necessita di determinare i modelli, ie
leggende ed i segni caratteristici dei titoli al portatore dei
predetti buoni del Tesoro poliennali;

Decreta:

Art. 1,

I titoli al portatore dei buoni del Tesoro poliennali
11,50% - 1° marzo 1993/1996, emessi i forza dei
provvedimenti indicati nelie premesse, sono rilasciati, in
sede di emissione, nei tagli da lire cinque milioni, dieci
milioni, cinquanta milioni, cento milioni, cinquecento
milioni, un miliardo e dieci miliardi.

Vengono allestiti, inoltre, anche titoli da lire centomila,
cinquecentomila e un milione, riservati esclusivamente ad
operazioni ordinarie; éssi hanno caratteristiche analoghe
a quelle dei titoli degli altri tagli e le seguenti colorazioni:
bruno chiaro-bruno scuro per i titoli da L. 100.000, grigio
lavagna-grigio scuro per quelli da L. 500.000 ¢ viola
malva-viola scuro per quelli da L. 1.000.000.

Ciascun titelo si compone del corpe e di un foglio di sei
cedole, per il pagamento degli interessi in rate semestrali.

Le sei cedole sono collocate a destra del corpo del
titolo, su due colonne, numerate dal basso verso l'alto e
dall’esterno verso l'interno, da quella n. 1, di scadenza

1° 9settembre 1993, a quella n. 6, di scadenza 1° marzo
1996.

Art. 2.

I buoni al portatore sono stampati su carta bianca con
filigrana in chiaro-scuro.

La filigrana reca, nel corpo del titolo, collocata in
basso, la testa della figura di Platone tratta dall’affresco di
Raffaello «La Scuola di Atene», nonché due losanghe con
al centro la sigla «D.P.», poste una in alto leggermente
spostata verso sinistra, I’altra in basso verso destra; e,
nelle cedole, la testa della figura di Aristotele dello stesso
suddetto affresco. Nella carta filigranata, nel corpo del
titolo € nelle cedole, ¢ altresi inserito un filo metallico in
senso verticale.

Art. 3.

Il prospetto del corpo del titolo € racchiuso da una
cornice, ispirata alla parte inferiore dei fregi dell’arco
trionfale dell’affresco di Raffaello di cui al precedente
art. 2. Nell’'angolo inferiore sinistro ¢ posto un rosone
contenuto in una formella quadrangolare.

Detta cornice € interotta, neil’angolo superiore sinistro,
per contenere la riproduzione dell’autoritratto d1
Raffaello, conservato presso la galleria degli Uffizi di
Firenze, racchiuso entro una cornice piu sottile in stile
dell’epoca e nell’angolo inferiore destro, per I'inserimento
di una cedola-titolo, dello stesso formato delle cedole
interessi, contenente gli elementi per la lettura magnetica;
nel tratto superiore orizzontale della cornice, verso destra,
¢ ricavato uno spazio rettangolare in bianco per riportarvi
la prevista numerazione, destinata anch’essa a consentire
la lettura magnetica a carattere CMC 7.

Lo spazio interno alla cornice € occupato da un fondino
a linee sottili, ondulate e intrecciate, su cui sono stampale,
dall’alto verso il basso, le seguenti leggende: «Codice
036630», su due righe, in uno spazio rettangolare
racchiuso da un filo di cornice: «Repubblica Italiana (su
due righe in chiaro) - Direzione Generale - del Tesoro
(sempre in chiaro) - Buoni del Tesoro Poliennali 11,50% -
1° marzo 1993/1996 - Leggi 7 agosto 1982, n. 526 € 23
dicembre 1992, n. 500 e D.M. 22 febbraio 1993 - titolo al
portatorc - del capitale nominale di lire - (importo in
lettere) - fruttante I'interesse annuo lordo di lire -
(importo in lettere) - pari a nette lire - (importo in lettere

— 4 —
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maituscole) - per effetto della ritenuta fiscale det 12,50% di
cut al D.L. 19 settembre 1986, - n. 556, convertito. con
modificazioni, nella legge 17 novembre 1986, n.759 -
SERIE (segue la serie numerica) N. (segue la numerazione
progressiva del titolo) - Iscritto nel Gran Libro del Debito
Pubblico - con godimento dal 1° marzo 1993 - Roma. 1°
marzo 1993; seguono le diciture, da sinistra a destra, «V®
per la Corte dei Conti (Spand)». «Il Dirigente Generale
(Piemontese)», «I1 Primo Dirigente (Marzio)». Al di sotto
della leggenda «V*® per la Corte dei Conti», & posto uno
spazto cucolare bianco privo di  sottofondo, per
I'apposizione del bollo a secco con I'emblema dello Stato
¢ la leggenda circolare «Debito Pubblico della Repubblica
[taliana» in una cornicetta a perline. Immediatamente al
di sotto del bollo a secco. ¢ riportato «n. 807220 di pos.
(Serie TV)».

Art

Nel rovescio del corpo del titolo. in un pannello
ornamentale delimitato da una cornice a doppia greca
tratta dall’arco {rionfale dell’affresco «LA Sctora pI
ATEND», sopraddetto, € riprodotto un particolare di tale
affresco. raffigurante Aristotele e Platone con cinque
figure a destra e cinque a sinistra in prospettiva. Entro il
pannello sono riportate le principali norne che regolano i
buoni del Tesoro poliennali 11,50% - 1° marzo 1993/1996;
piu 1n basso. al centro. l'indicazione in cifre del capitale
nominale del titolo

4.

Art. 5.

Il prospetto di ognt cedola € Imutato da una cornicelta
stmile a quella che contorna INautoritratto di Raffaello nel
corpo del titolp, ma piu sottile, interrotta. in alto, dalla
leggenda «Direzione Generale del Tesoro».

Nello spazio interno alla cornice, a ridosso dei lati
orizzontali della stessa, sono ricavate due fasce prive di
stampa, una superiore ed una inferiore. destinate alla
numerazione per lettura magnetica.

Nello spazio nimanente, su fondino uguale a quello del
corpo del titolo, sono disposte, dall’alto verso il basso, le
seguenti leggende: «Buoni del Tesoro poliennali - 1°
marzo 1993/1996 - Leggi 7 agosto 1982, n. 526 e 23
dicembre - 1992, n. 500 ¢ D.M. 22 febbraio 1993 - cedola
al (segue la data di pagabilitd) - Serie N. -dilorde
lire (importo in cifre) - pari a nette lire - importo in lettere
maruscole) - per effetto della ritenuta fiscale del 12,50% di
cut al D.L. 19 settembre 1986, - n. 556, convertito, con
modificazioni, nella legge 17 novembre 1986, n. 759».

11 numero cedolare ¢ ripetuto due volte in due piceoli
riquadri, privi della stampa del fondo, posti rispettiva-
mente 1 alto a sinistra ed in basso a destra.

Al di sotto del numero cedolare che si trova in alto a
stnistra, € riportato in cifre il tasso di interesse «11,50%»,
mentre 1n uno spazio quadrangolare in alto a destra,
delimitato da un filo di cornice, sono disposte, dall’alto
verso 1l basso, le scguenti leggende: «pagabile il - (segue la
data di pagabilita della cedola) - lire - (importo in cifre) -
nette».

W

Immediatamente al di sotto, m un ulteriore piccolo
spazio rettangolare, anch’esso delimitato da un filo di
cornice, € riportata la leggenda «036630». relativa al
codice d1 identificazione del prestito.

Sulla sinistra, al di sotto della leggenda «Serie», vi € uno
spazio circolare bianco, privo di sottofondo, per
I'apposizione del bollino a sccco con 'emblema dello
Stato e la leggenda circolare «Decbito Pubblico della
Repubblica Ttaliana».

Art 6.

I rovescio di ciascuna cedola reca un motivo
ornamentale con al centro uno spazio circolare bianco nel
quale spicca il numero cedolare.

Sotto tale motivo ornamentale ¢ riportata la leggenda
«B. T.P. 11.50% - 1° marzo 1993/19906».

Art. 7.

Per ta stampa del prospetto e del rovescio der titoh ¢
stata adottata una doppia colorazione, oltreché colon
diversi per ciascun taglio e precisamente:

per 1 titoli da L. 5.000 000: bruno seppia-bruno
giatlastro,

peri titoli da L. 10.000.000: verde pisello-verde oliva.
per1 utolida L. 50.000.000: giallo sole-giallo arancio.
per t utoh da L. 100.000.000: blu chiaro-blu scuro,

per 1 utoh da L 500.000.000° rosso chiaro-rosso
violaceo:

per i utoh da L. 1.000 000.000.
chiaro-verde smeraldo scuro,

per 1 titol da L. 10 000.000.000: viola-rosso.

Anche per le cornici del prospetto del corpo del titolo ¢
delle cedole ¢ stata adottata una doppia colorazione.

verde smeraldo

_La carta filigranata del taglio da ltre cinque miliont ¢
colorata litograficamente 1 avorio antico; quella dei tagh
da lire dieci milioni, cinquanta milioni, cento milioni,
cinquecento milioni € colorata litograficamente in gialio
molto chiaro, mentre quella de: taghi da 1 e 10 miliardi é
stata resa pergamenata.

Le leggende del prospetto del titolo e delle cedole sono
stampate in calcografia; la numerazione — sia araba che
magnetica — la serie. le firme. Ia data di godimento ¢ du
rifascio ed il numero di posizione nel prospetto del corpo
del titolo, nonché la serie e la numerazione nelle cedole,
sono umpressi tipograficamente in nero

Le leggende del rovescio del titolo ¢ delle cedole sono
stampate htograficamente in necro.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gazzeria
Ufficiule della Repubblica italiana.
Roma. 12 agosto 1993
p. Il direttore geneiale Lacosy

93A4770
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MINISTERO DELLE FINANZE
DECRETO 4 agosto 1993.

Accertamento del periodo di mancato funzionamento dell’inten-
denza di finanza di Palermo.

IL DIRETTORE GENERALE
DEGLI AFFARI GENERALI E DEL PERSONALE

Visto 1l decreto-legge 21 giugno 1961, n. 498,
convertito, con modificazioni, nella legge 28 luglio 1961,
n. 770, recante norme per la sistemazione di talune
situaziom dipendenti da mancato o irregolare funziona-
mento degli uffici finanziari;

Vista la legge 25 ottobre 1985, n. 592,

Vista la comunicazione dell'intendenza di finanza di
Palermo dalla quale risulta che i giorni 19 e 20 luglio 1993
quel direttivo ufficio non ha funzionato affatto a causa
della disinfestazione dci locali in cui ha sede la citata
mtendenza:

Ritenuto che la situazione come sopra verificatasi deve
considerarsi evento di carattere eccezionale che ha
causato il mancato funzionamento della citata intendenza
di finanza ¢ rentra, pertanto, nella previsione del

richiamato decreto-legge 21 giugno 1961, n. 498, ¢
successive modificazioni;
Decreta:

Il periodo di mancato funzionamento dell’intendenza
di finanza di Palermo & accertato per i giorni 19 ¢ 20
fuglio 1993.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gazzerra
Ufficiale della Repubblica italiana.
Roma. 4 agosto 1993
Il direttore generale: DeL GIUDICE
9144750

MINISTERO
DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

DECRETO 2 agosto 1993,

Riconoscimento della denominazione di origine controliata dei
vim «Contessa Entellina».

IL MINISTRO
DELL'AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 12
luglio 1963, n. 930, contenente norme per la tutela delle
dencminazioni di origine dei vini;

Vista la domanda presentata dagli interessali, a termini
dell’art. 6 del decreto del Presidente della Repubblica
sopra citato, 1ntesa ad ottenere il riconoscimento della
denominazione di origine controllata «Contessa Entelli-
na» corredata dal parere dell’assessorato all’agricoltura
della regione Sicilia;

— 6

Visli il parere favorevole del comitato nazionale per la
tutela delle denominazioni di origine dei vini € la proposta
del disciplinare di produzione del vino «Contessa
Entellina» formulata dal comitato stesso e pubblicata
nella Gazzetta Ufficiale n. 54 del-6 marzo 1993;

Viste le istanze e controdeduzioni degli interessati alla
proposta di disciplinare sopra citato;

Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, recante nuova
disciplina dclle denominazioni di origine dei vini;

Considerato che I’art. 8, comma 3, della predetta legge,
concernente modalitd procedurali, dispone che il ricono-
scimento delle denominazioni di origine e la delimitazione
delle rispettive zone di produzione vengano effettuati
contestualmente all’approvazione dei relativi disciplinari
di produzione con decreto del Ministro dell’agricoltura e
delle foreste;

Visto Part. 32 della citata legge, concernente disposi-
zioni transitorie;

Decreta:

Art. 1.

E riconosciuta la denominazione di origine controllata
«Contessa Entellina» ed & approvato, nel testo annesso, il
relativo disciplinare di produzione.

Tale denominazione ¢€ riservata ai_vini che rispondono
alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel predetto
disciplinare di produzione che entra in vigore il 1°
settembre 1993,

Art. 2.

I soggetti che intendono porre in commercio il proprio
prodotto a cominciare da quello proveniente dalla
vendemmia 1993, con la denominazione di origine
controllata «Contessa Entellina» sono tenuti ad effettunare
la denuncia dei relativi terreni vitati ai sensi e per gli effetti
dell’art. 15 della legge 10 febbraio 1992, n. 164 — recante
norme relative all’albo dei vigneti ed alla denuncia delle

uve — entrg quarantacinque dalla

xR Ll wava iy e vy rey

pubblicazione del presente decreto.

FrATNi datay  di
&l\" as1 ALE bl AV

Art. 3.

Limitatamente alla tipologia designabile con il solo
nome della denominazione di origine controllata «Con-
tessa Entellina» in deroga a quanto previsto nell’art. 2
dell’unito disciplinare di produzione e fino a tre anni a
partire dalla data di entrata in vigore del disciplinare
medesimo, possono essere iscritti, a titolo transitorio,
nell’albo previsto dall’art. 15 della legge 10 febbraio 1992,
n. 164, i vigneti in cui siano presenti viii di vitigiu in
percentuali diverse da quelle indicate nel sopra citato
art. 2 purché esse non superino del 15% il totale delle viti
e dei vitigni previsti per la produzione dei citati vini.*

Allo scadere del predetto periodo transitorio i vigneti di
cui al precedente comma saranno cancellati d’ufficio dal
rispeitivo albo, qualora i produttori inleressati non
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abbiano provveduto ad apportare a detti vigneti le
modifiche necessarie per uniformare la loro composizione
alle disposizioni di cui all’art. 2 dell’unito disciplinare di
produzione, dandone comunicazione al competente
ufficio dell’assessorato regionale dell’agricoltura. Il
predetto ufficio, compiuti i1 necessari accertamenti
provvedera a segnalare alla locale camera di commercio le
variazioni apportate nei vigneti ai fini delle annotazioni
nel rispettivo albo.

Il presente decreto sard pubblicato nella Gazzerta
Ufficiale della Repubblica italiana.

Ronia, 2 agosto 1993
Il Ministro: DIANA

Disciplinare di produzione della denominazeone
di onigine controllata dei vini «Contessa Entellina»

Art. 1.

La denominazione di origine controllata «Contessa Entellina» &
riserva ai vini bianchi che nispondono alle condizioni ed ai requisiti
stabiliti nel presente disciphnare di produzione

Ait. 2.

1 vini a denomunazione d1 origine controllata «Contessa Entellina»
devono essere ottenuti dalle uve dei seguenti vitigni present: nei vigneti,
in ambito aziendale, nella proporzione appresso indicata:

Ansonica non meno del 50%.

La restante percentuale deve cssere rappresentata, congiuntametite
o disgiuntamente, dai vitigni Catarratto bianco lucido, Grecanico,
Chardonnay, Muller Thurgau e Sauvignon; il Muller Thurgau, preso
singolarmente, non puo superare il 5% del totale.

1 vini «Contessa Entcllina», con la menzione di uno dei seguenti
vitigni:
Grecanico;
Chardonnay,
Sauvignon,

devono essere ottenutt da uve provenienti da vigneti dai corrispondenti
vitignt.

Possono concorrere altri vitigny, a bacca bianca non aromatici,
raccomandati o autorizzati per la provincia di Palermo, fino ad un
massimo del 15%

Art. 3.

Le uve destinate alla produzione dei vini «Contessa Entellina»
devono provenire da vignel coltivati all''nterno dei confini territoriali
del comune di1 Contessa Entellina in provincia di Palermo con
Pesclusione dei fogli d1 mappa 1, limitatamente alla contrada Petraro,
33, 34, 36, 45, 46, 47.

Art. 4.

Le condizioni ambientali e di coltura det vigneti destinati alla
produzione dei vini «Contessa Entellina» devono essere quelle
tradizionali della zona, ciog¢ collinari, e, comunque, atte a conferire alle
uve ed ai vini derivati le specifiche caratteristiche di qualitd. Sono
pertanto da escludere ai fini dell'iscrizione all’albo dei vigneti previsto
dall’art. 15 della legge n. 164/1992 1 terren: compatti formati da argille in
quantitd supertore al’80%.

Le forme di allevamento devono essere quelle generalmente usate, a
spalliera semplice e/o alberello, escludendo la forma di allevamento a
tendone, e comunque devono essere atte a non modificare le
caratteristiche delle uve € dei vini derivati.

La densita di piante pet cttaro non deve essete infertore a 2 500
ceppi. Per 1 nuovi impianti la densita non dovrd essere inferiore a 3 500
ceppl per ettaro.

E wvetata ogm pratica di forzatura, non e considerata tale
I'irrigazione come pratica di soccorso effettuata non oltre 1l periodo
dell'invaiatura

E consentito usare esclusivamente uve provementt da vignetn in
coltuta specializzata

La resa massima di uva ammessa per la produzione der vim
«Contessa Entelltna» e «Contessa Cntellina» Grecanico non deve esseie
superiore a q.li 120 per ettaro

Per 1 vini designati con la menzione der vitigni Chardonnay ¢
Sauvignon, la resa in uva non deve essere superiore a q It 100 per ettaro

.. Y .

A detto limite. anche in annate eccezionalmente (avorevoll, la resa

dovra essere riportata attraverso un’accurata cernita delle uve. purché la
produzione non superi del 20% 1 hmuiti sopra indicati

La regione Sicilia, con proprio decrcto, sentite le orgumizzaziont di
categora intetessate, di anno in anno, prima della vendemmia, tenuto
conto delle condizioni ambientali di coltivazione e di mercato, pud
stabilire un limite massimo di produzione di uva per ettaro inferiore a
quelio fissato dal presente disciplinare di produzione, dandone
immed:ata comunicazione al Minstero dell’agricoitura e delle foreste. al
comitato nazionale per la tutela delle denominazioni di origine dei vini e
alla camera di éommercio industria artigianato e agricoltura competente
per territorio.

Le uve destinate alla vinificazione devono assicurare al vino
«Contessa Entellina» un titolo alcolometrico volumico naturale minimo
del 10,5%; per quanto concerne i vim1 «Contessa Entellina» designati
con la menzione dei vitigni, il titolo alcolometrico volumico naturale
minimo deve essere dell'{1%

Art. 5

Le operazioni di vinificazione debbono esseie effettuate all'interno
della zona di produzione delimitata nel precedente art 3. Tuttavia,
tenuto conto delle situazion tradizionalt, € consentito che tali operaziom
siano effettuate nel territorio der comuni linutrofi alla zona di
produzione delimitata.

Le operazioni di imbottigliamento dei suddetts vini sono consentite
nel territorio della provincia di Palermo e delle province imitrofe alla
zona di produzione, Agrigento e Trapani.

La resa delle uve in vino non deve essere superiore al 65%

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le pratiche enologiche
tradizionali, atte a conferire al vino le peculari caratteristiche

E consentito 1'affinamento dei vini in botti di legno

Art 6

I'vini dicui all’art. | del presente disciplinare di produzione, allatio
dell'immissione  al consumo, debbono rispondere alle seguenti
caratteristiche:

«Contessa Entellman
colore: paglierino tenue, talvolta con nflessi verdognols,
odore. dehcato, fruttato, caratteristico:
sapore: secco, vivace, fiesco;
titolo alcolometrico volumico totale minimo 11%;
aciditd totale minima: .5,5 per mille;
estratto secco netto minimo: 15 per mulle.

«Contessa Entellina» Giecanico.
colore: paglierino tenue, talvolta con riflesst verdognoli,
odore: delicato, caratteristico,
sapore: secco, fresco;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,5%,
aciditd totale minima: 5,5 per mulle;
estratto secco netto minimo: 15 per nulle.

_ 7 —
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«Contessa Entellinay Chardonnay
colore paghermo pit o meno mtenso.
odore delicato, carattenstico,
sdpare  asciutto. picno, armonico,

titolo dleolometiico volumico totale mumimo  11,5%,

aciditd totale mumma 5.5 per mulle.

estratto secco netto muumo {5 per nulle

«Contessa Entellimay Sawvignon
colore paghermo pii o meno mtenso,

odere  deheato, carattenstico,

sdpore  carattenstico, Armonico,

ttolo alcolometrico volumico totale munimo  F1,5%,

aciditd totale munima 5.5 per mille,

estratto secco netto munmmo 5 per nulle.

[ facoltd del Mustro dell'agnicoltura e delle foreste modificare con
proprio decreto 1 hnitt muumi relativi alffaadita totale ¢ all'estratto
seceo

Art 7.

Nelta designazione di vimi a denominazione di ongine conirollata
«Contessa  Entellma» le menzioni di wviigno debbono figurare
immediatamente al dr sotto dell'mdicazione «denonunazione di origine
controllata» con caratferi le cur dimensiont non supermo 1 due terz1 di
quelh usatt per indicare la denomunazione di ongine stessa.

Nela presentazione ¢ designazione der vim a denominazione di
ongime controliata «Contessa Entellina», con o senza menzione di
vitigno, & vietata aggiunta ¢i qualsiasi quahficanione aggiuntiva diversa
da quelle previsie nel presente disciplinare tvi compres: gh aggettivs fine,
extra, natwale, scelto, userva, selezionalo, superiore e simih.

£ consentito I'uso di mdicazioni che facciano riferimento a nomi,
ragom socialt, marchi privati, non aventi significato laudativo e non
siano tale da trarre 1 mganno 1l consumatore

Le¢ indicaziont tendentt a specificare Iattivita agiicola dell'imbotis-
ghatere qual waiticoltoren, «fattora», «tcnuta», «poderen, «cascinan» ed
altrt termum sinulan, sono consentite in osservanza delle disposizioni
C.E.E. ¢ nazionall n materia.

£ consentito altiesi, I'uso di indicazioni geografiche ¢ (oponomasti-
che aggiuntive che facciano riferimento a frazioni, aree, zone e localita
dalle quah cfleftivamente provengono le uve da cui 1l vino cosi
qualificato & stato ottenuto, alle condizioni previste dal decreto
mumsteniale 22 apnle 1992,

1 yin di cur all'art. 1 devono niportare n etichetta l'indicazions
detl annata di produzione delle uve.

Art 8.

I vini «Contessa Entellina», con o senza menzione di vitigno,
quando confezionati in recipienti fino a § litri, debbono esserc immessi al
consumo 1 recipientt esclusivamente di vetro.

F victato Puso del tappo a corona

Art 9

Chiunque produce. vende, pone 1n vendita o comunque distribuisce
ner il consumo con fa denominazione di origine controllata «Contessa
Entellina» vini che non rispondono alle condizioni ed ai requisiti stabiliti
dal presente disciplinare di produzionc ¢ punito a norma degli articoh
28, 29, 30 ¢ 31 della legge 10 febbrato 1992, n. 164,

11 Manstro dell agricoltura ¢ delle foreste
Diana

9IATTH

DECRETO 2 agosto 1993.

Approvazione del nuovo disciplinare di produzione del vino
D.O.C. «Aglianico del Taburno» e riconoscimento del nuovo
disciplinare di produzione della denominazione di origine
controllata dei vini «Aglianico del Taburno» e «Taburno».

L MINISTRO
DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

Visto il decrcto del Presidente della Repubblica 12
luglio 1963, n. 930, contenente norme per la tutcla delle
denominazioni di origine dei vini;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 29
ottobre 1986 con il quale ¢ stata riconosciuta la
denominazione di origine controllata dei vini «Taburno»
o «Aghanico del Taburno» ed ¢ stato approvato il relativo
disciplinare di produziong;

Vista la domanda presentata dagli interessati intesa ad
ottenere la modifica del disciplinare sopra citato,
corredata dal parere del comitato vitivinicolo della
regionc Campania;

Visti il parere favorevole del comitato nazionale per la
tutela delle denominazioni-di origine dei vini sulla citata
istanza e la proposta di modificazione del disciplinare di
produzione dei vini «Aglianico del Taburno» e «Tabur-
no» formulala dal comitato stesso ¢ pubblicata nella
Gazzetta Ufficiale n. 75 del 31 marzo 1993;

Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, recante nuova
disciplina delle denominazioni di origine dei vini:

Considerato che gli articoli 8 e 10 della predetta legge,
concerpenti modalita procedurali, prevedono che 1
disciplinari di produzione vengano approvati o modificati
con decreto del Ministro dell’agricoltura ¢ delle forestc;

Visto I'art. 32 della citata legge concernente disposizio-
ni transitorie;

Decreta:

Art. 1.

La denominazione di origine controllata dei vimi
«Taburno» o «Aglianico del Taburno» riconosciuta con il
decreto del Presidente della Repubblica 29 ottobre 1986, &
sostituita con la denominazione di origine controllata
«Aglianico del Taburno» ¢ «Taburnoy.

Il disciplinare di produzione dei vimi «Taburno» o
«Aglianico del Taburno», approvato con il citato decreto
presidenziale € sostituito per intero con il testo annesso al
presente decreto che cntra in vigore il 1° settembre 1993.

Art. 2.

I soggetti che intendono porre in commercio a partire
dalla vendemmia 1993 i vini «Aglianico del Taburno» ¢
«Taburno», provenienti da vigneti non ancora iscritti,
sono tenuti ad effettuare la denuncia dei rispettivi terreni
vitati all’apposito albo dei vigneti di cui all’art. 15 della
legge 10 febbraio 1992, n. 164, entro quarantacinque
giorni dalla data di pubblicazione del presente decreto.

— 8 —
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Art. 3.

Limitatamente alle tipologie dei vini «Taburno»
novello, bianco, rosso e spumante, in deroga a quanto
previsto nell’art. 2 dell’unito disciplinare di produzione ¢
fino a tre anni a partire dalla data di entrata in vigore del
disciplinare medesimo, possono essere iscritti, a titolo
transitorio, all’apposito albo i vigneti in cui siano presenti
viti di vitigni in percentuali diverse da quelle indicate nel
sopra citato art. 2, purché esse non superino del 15% il
totale delle viti dei vitigni previsti per la produzione dei
citati vini.

Allo scadere del predetto periodo transitorio i vigneti di
cui al precedente comma saranno cancellati d’ufficio dal
rispettivo albo, qualora i produttori interessati non
abbiano provveduto ad apportare a detti vigneti le
modifiche necessarie per uniformare la loro composizione
alle disposizioni di cui all’art. 2 dell’'unito disciplinare di
produzione, dandone comunicazione al competente
ufficio dell’assessorato all'agricoltura della regione
Campania. Il predetto ufficio, compiuti i necessari
accertamenti, provvederd a segnalare alla locale camera di
commercio le variazioni apportate nei vigneti, ai fini delle
annotazioni nel rispettivo albo.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gaczetta
Ufficiale della Repubblica italiana.

Roma, 2 agosto 1993
Il Ministro- DIANA

Duaplnare di produzione defla denommazione di origme controfluta
det vim «Aghanico del Tuburno» e « Taburno»

Art. 1.

La denominazione di onigine controllata «Agliamico del Taburno» é
nservata ai vim Aghanico rosso e rosato che rispondono alle condizion
ed ai requsiti stabihtt dal presente disciphinare di produzione

La denonunazione di ongine controllata «Taburno» € riservata ai
vint novello, bianco, rosso, Falanghina, Greco, Coda dt volpe.
Piedirosso e spumante che nispondono alle condizion: ed ar requisiti
stabihti dal presente disciplmare di produzione.

Art. 2

1 vini «Aghanico del Taburno» e «Taburno» devono essere ottenutt
dalle uve provenicnti da vignet: aventi, in ambito azicndale, la seguente
nispettiva composizione ampelografica

«Aghamico del Taburno» rosso ¢ rosaiv

Aghamico, mmmmo 85%,
altn viigin a bacca nera, non aromatic:, 1accomandati o
autorizzati per la provincia di Benevento, fino ad un massimo del 15%
«Tuburno» novello
Aghanico, mintmo 85%;
altn viigm a bacca nera, non aromatici, raccomandati o
autorizzati per la provincia di Benevento, fino ad un massimo del 15%
«Taburno» bianco
Trebbiano toscano, dal 40 al 50°,
Falanghina, dal 30 al 40%;

altn vitigm a bacca banca raccomandatr o autorizzati
per la provincia di Benevento, fino ad un massimo de! 30%.

«Taburno» rosso
Sangiovese, dal 40 al 50%:
Aghanico, dal 30 al 40%,

altri vingni a bacca nera, non aromatici, raccomandati o
autorizzat per la provincia di Benevento, fino ad un massimo del 30%

«Taburnor Falanghina
Falanghina, minimo 85%,

altir vitigmi a bacca bianca, non aromatici, raccomandati o
autorizzati per la provincia di Benevento fino ad un massimo del 15%

«Taburnoy Greco
Greco bianco, mmmimo 85%,

altrn vitigni a bacca branca, non aromatici, raccomandat1 o
autorizzati per la provincia di Benevento. fino ad un massimo del 15%.

«Taburno» Coda di rolpe
Coda di volpe, mimnimo 85%.

altnn vitigni a bacca bianca, non aromadticl, raccomandatlt o
autorizzati per la provincia di Benevento, fino ad un massimo del 15%.

«Taburnoy Piedirosso
Piedirosso, ninimo 85%.

dltrt wvitigni a bacca rossa, non aromatici, raccomandati o
autorizzati per la provincia di Benevento. {ino al massimo del 15%.

«Taburnoy» spumante

Coda d1 volpe e Falanghina, congiuntamente o disgiuntamente.
dal 60 al 70%;

altin vatignt a bacca bianca e neta 1accomandats o autorizzati per
la provincia di Benevento, fino ad un massimo del 40%

Art 3

Le uve destinate alla produzione der vini «Aghanico del Taburno» e
«Taburno» devono essere prodotte nella zona di produzione che
comprende 'mtero territorio amnunistrativo der comunt di Apollosd,
Bonea, Campoli det Monte Taburno, Castclpoto, Foghanise, Montesar-
chio, Paupssi, Torrecuso € Ponte ed n parte il teiritorio der comuwn di
Benevento, Cautano. Vitulano e Tocco Gaudio, tuttt in provinecia di
Benevento

Tale zona ¢ cosi dehmitata

partendo dal confine tra 1 comun: dit Apollosa e Benevento,
segnatamente al km 256 della via Appia, ss n.7, la linea di
delmmtazione segue verso nord 1l torrente Serretelle fino ad incrociare ol
fiume Calore. Segue questo per due chilometri circa fino ad incontrare la
hnea ferroviarta Benevento-Caserta, seguendola verso est fino ad
wcrociare 1a ss n. 88 der due Principati. che percorre fino al confine del
comune di Torrecuso a quota 248 Segue questo confine deviando
ancora ad est al km 80 della stessa ss. n 88 e prosegue sempre lungo 1
confine comunale verso ovest, quasi sempre sulla direttrice, fino ad
incontrare 1l confine del comune di Ponte. Segue detto confine comunale
quindr quello di Paupisi fino ad incontrare quello di Torrecuso a quota
720. Segue per un breve tratto 1i confine comunale di Torrecuso fino ad
arrivare alla localita Monte San Michele nel comune di Foghamse.
Lungo lo stesso confine si arriva. poi. al torrente S Menna, risalendo lo
stesso fino alla localita Madonna degh Angelt a quota 582, per un tratto
di tre chilometr: confinante con 1l comune di Vitulano. In localita San
Gruseppe la delimitazione prosegue lungo la strada che collega casale
Fuschi di Sotto, casale Rest e casale Tammari, svoltando verso sud
all'altezza di Fontana Reale e segue il torrente del Palitlo fino ad
incrociare 1l confine del comune di Cautano. Scendendo ancora verso
sud attraversa la strada provinciale Vitulanese 1° tronco, a quota 291, s1
immette nel torrente Ienca e, proseguendo ancora, arriva ad incrociare la
strada comunale Luciarco a quota 282. Segue detta strada per un tratto
dicirca 10 chilometri fino ad incrociare il confine del comune di Campol:
del Monte Taburno all'altezza della strada provincitale Vitulancse a
quota 423. Arrivati a questo punto la hinea di delimitazione prosegue
lungo i confini di Campoli del Monte Taburno fino a quota 502 per
mmetters: poi sulla strada comunale Cesine del comune di Tocco
Caudio, che viene percorsa per un tratto fino ad incroctare la strada
provinciale Friuni, dello stesso comune. Seguendo la strada provinciale
Friuni, st scende verse sud fino ad immetters: nel torrente Castagnola .
proseguendo, s1 arniva ad incioctare la strada comunale Casino-Friuns a
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quota 559. Da questo punto si scende e, percorrendo sempre 1l confine
comunale di Campoli del Monte Taburno si arnva ad wcrociare il
confine comunale di Montesarchio in prossimita della localitd Sperata
Seguendo il confine comunale di Montesarchio st incrocia quelio di
Bonea in localitda Sorgente Rivullo Da questo punto la hnea di
delimitazione segue il confine comunale di Bonea fino ad incrociare di
nuovo quello di Montesarchio alla quota 269 nei pressi della ss. n. 7.
Segue 1l confine comunale di Montesarchio fino ad incontrare, in
focalita Tufara Valle, quello di Apollosa che segue fino ad incrociare il
punto di partenza.

A tale dehmitazione devesi aggrungere una piccola area distaccata
appartenente al comune di Tocco Caudio e cosi delimitata:

paittendo dal cimitero di Tocco Caudto e procedendo verso nord
si gange alla contrada Sala e, seguendo 1l confine verso est, che delimita
1 comuni di Cautano e Tocco Caudio, si arriva alla strada comunale
Maione, percorrendola fino al torrente Tassi Detto torrente wviene
percorso fino alla chiesa di San Cosimo a quota 752 dove la
delmutazione prosegue verso ovest fino ad mcrociare il torrente Ienca
percortendolo fino ai cimitero, punto da cui si era paruu.

Art. 4.

Le condiziomi ambientall e ¢ coltura det vigneti destinati alla
produzione dei vini a denominazione di origine controllata di cw al
precedente art. | devono esserc quelle tradizionalr della zona e
comunque atte a conferire alle uve ed ar vimi derivati le specifiche
caratteristiche di qualita.

Sono pertanto da considerars: idonei esclusivamente 1 vigneti
impiantat: su terreni collinari ¢ pedecollinari con orientamento adatto.
Sone eschust i vigneti ch fondovalle e quelll messi a dimora su terrem
particolarmente umidi.

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatura
devono esserc quelli generalmente usati € comunque atii a2 non
modtficare le caratteristiche delle uve e dei vmni.

E escluso I'allevamento a tendone.
E victala ogni pratica di forzatra.

La resa massima di uva per ettaro di vigneto n coltura specializzata
ammessa alla produzione dei vini di cui al precedente art. 1 non deve
essere superiore, rispettivamente, a quntali 100 per i vim «Aglianico det
Taburno» rosso e rosato, «Taburno» novello, rosso, Greco ¢ Piedirosso
ed a quintah 120 per i vini «Tabureo» bianco, Falanghina, Coda di
volpe e spumante.

Ferme restando le rese massune stabilite al comma precedente, le
1¢se per ettaro w coltura promiscua devono essere calcolate, rispelto a
quella specializzata. in rapporto alla effettiva superficie coperta dalla
vite

A detti imity, anche in annate eccezionalmente favorevoli, la resa di
uva dovrd essere niportata attraverso un’accurata cernita delle uve,
purché la produzione totale non superi del 20% 1 limiti medesimi.

La regione Campama, con proprio decreto, di anno in anno, prima
UtLid VENUCTINMY, Sentie 1e Organizzaziont di categoria interessate, puo
stabilire un himite massimo di produzione di uva per ettaro avente diriito
alla_denomumazione di origmne inferiore a quello fissato nel presente
disciphmare dt produzione dandone immediata comunicazione al
Ministero dell’agricoltura e delle foreste, al comitalo nazionale per la
tutela delle denominazioni di origine dei vini ed alla camera di
commercio di Benevento.

I rimanent: quantitativi, fino al raggiungimento del limite massimo
previsto dal sesto comma del presente articolo, saranno presi in carico
per la produzione di vino da tavola.

Per i vini «Aglianico del Taburno» rosso e rosato e «Taburno»
novello, le uve destinate alla vinificazione devono assicurare un titolo
alcolometrico volumico naturale minimo dell’11%. Per i vini «Taburno»
bianco, rosso, Falanghina, Greco, Coda di volpe e Piedirosso le stesse
devono assicurare un titolo alcolometrico volomico naturale minimo del
10.5%, mentre per 11 «Taburno» spumante devono assicurare il 10%.

Per il vino «Aglianico del Taburno» rosso, quahficabile riserva, le
uve destinate alla vimficazione devono assicurare un titolo alcolometri-
co volumico naturale minimo dell'11,5%.

Ai fini della vinificazione della tipologia del vino «Aglianico del
Taburno» rosso riscrva le relative uve devono essere oggetto di specifica
denuncia annuale e sui relativi registi di cantina deve essere
espressamente indicata la destinazione delle uve medesime.

Art. 5.

Le operasziom di vinificazione, di mvecchiamento ed affinamento
obbligatori, di piesa di spuma e di imbotiighamento devono essere
effettuate all'interno del territorio ammunistrativo dei comuni di cui al
precedente art. 3, anche se solo in parte compresi nella zona di
produzione delle uve.

Tuttavia, il Ministero dell’agiicoltura e delle foreste, su conforme
parere della regione Campania e sentito 11 comitato nazonale per la
tutela delle denominazioni di origine dei vini, puo autorizzare deite
operazioni anche al di fuon della zona di cui al comma precedente,
purché all'interno della provincia di Benevento e quando sia dimostrato
che la vimficaztone di uve provementi dalla zona di produzione stessa sia
stata effettuata tradizionalmente gia prima dell’entrata in vigore del
presente disciplinare d1 produzione.

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le pratiche enologiche
leall e costanti e comunque atte a conferire ai vini le loro peculiari
caratteristiche qualitative.

La resa massima dell’uva i vino nen deve essere superiore al 70%
per i vini «Aghanico del Taburno» rosso, «Taburno» novelilo, bianco,
rosso, Falanghina, Coda di volpe, Piedirosso e spumante ed al 65% per i
vini «Aghanico del Taburno» rosato e «Taburno» Greco.

1l vino «Aghanico del Taburno» rosso prima dell'immissione al
consumo deve essere sottoposto ad un periodo di invecchiamento
obbligatorio di due anni a far data dal 1° novembre dell’anno di raccolta
delle uve.

It vino «Aglianmico del Taburno» rosso riserva deve essere
sottoposto ad un periodo di invecchiamento obbligatorio di almeno tre
anni, di cui almeno sei mesi in botti di legno ¢ sei mest mn bottigha, a
decorrere dal 1° novembre dell'anno di produzione delle uve.

. Ilvino «Aglianico del Taburno» rosato non pud essere immesso al
consumo prima del 1° marzo dell'anno successivo a quello della
vendemmia.

Il vino «Taburno» novello deve essere oftenuto mediante
macerazione carbonica delle uve per almeno il 70% di quelle destinate
alla produzione dello stesso.

Art. 6.

I virit dr cur all’art. 1 allatto delP’immissione al consumo devono
rispondere alle seguenti caratteristiche:
«Aglianico del Taburne» rosso:

colore: rosso rubino pit 0 meno intenso, tendente al granato con
N > p
I'invecchiamento;

odore: caratteristico, gradevole, persistente;

saporc: asciutto, leggermente tannico che tende al vellutato con
T'invecchiamento;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11.5%,
aciditd totale minima: 5 per mille;
estratto secco netto mimmo: 19 per mille.

«Aghanico del Taburno» rosato.
colore: rosa pit 0o meno intenso;
odore: delicato, fresco, fruttato;
sapore: fresco, leggermente morbido;
titolo alclometrico volumico totale minimo: 11,5%,
acidita totale minima: 5 per mitle;
estratto secco netto minimo: 17 per mille.

«Taburnoy novello:
colore: rosso rubino pit 6 meno intenso:
odore: caratteristico, fruttato, vinoso;
sapore: rotondo, poco tannico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: [1,5%;
acidita totale minima* 4,5 per mille;
estraito secco netto minimo: 17 per mille.

«Taburnoy bianco
colore: paglierino pili 0 meno intenso;
odore: delicato, gradevole, caratteristico;
sapore; asciutto, fresco;

— 10 —
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titolo alcolometrico volumico totale mimimo [1°,
acidita totale mimima. 4,5 per mulle,
estratto secco netto munimo 15 per mille

«Taburno» rosso
colore rosso rubino pii o meno mtenso,
odore vinoso, netto,
saporc. asciutto, pieno,
uitolo alcolometrico volumico totale minimo
aciditd totale minima 4,5 per mulle,
estratto sccco nctto minimo® 18 per mille

1%,

«Taburnoy Fajanghina
colore. paghermo pii o meno intenso,
odore. tipico, caratteristico;
sapore: asciutto, mtenso, caratteristico,
titolo alcolometrico volumico totale mimmo
aciditd totale mimma. 5 per mulle;
estratto secco netto mumimo 15 per mulle

1 %.

«Tuburno» Greco
colore paglerimo pii 0 meno mtenso,
odote" caratteristico, gradevole,
sapore secco, fresco, tipico,
titolo alcolometrico volumico totale mmimo
aciditd totale minima- 4,5 per mille,
estratto secco nctto munimo 15 nulle

llo(l

«Taburno» Codu di volpe
colore: pagliermo pi ¢ meno intenso.
odore- delicato, caratteristico,
sapotc asciutto, picno, tipico.
titolo alcolometiico volumico totale minimo
acditd totale minima 4,5 per nulle,
estratto secco netto mimmo 15 per mulle

[1%,

«Tuburno» Piedv osso
colore. rosso rubmo billante piu o meno ntenso,
odore: vinoso, gradevole, caratteristico,
sapore. fruttato, ascitto,,
titolo alcolometrico volumico totale minimo
acidita totale nunima 5 per mulle;
cstratto secco netto minmo 18 per mulle

1%,

«Taburno» spumante
spuma- finc ¢ persisiente,
colore' paglerino piu o meno 1menso,
odore fine, leggero, fruttato,
sapore: persistente, secco. elegante,
titolo alcolometrico volumico totale mununo 11%.
actditd totale minima. 5 per mille,
estraito secco netto minimo 15 per mmlle
L facoltd del Mumstro dell’agricoltura c deile foreste modificare con
piopuo decreto 1+ hnmtt minimmi sopra indicati per 'acidita totale e
I'estratto secco netto
If vino «Aglanico del Taburno» rosso riserva, otienuto da uve
nenti le caratterstiche di cur al precedente art. 4 e sottoposto
allinveechiamento ed affinamento obbligatort di cui al precedente
art 5, all’atto dell'mmissione al consumo deve possedere un titolo
acolometrico volumico totale mmmmo del 12%

Art 7

Nella designazione der vimi a denomunazione di onigine controllata
«Taburno» 11 nome del vitigno, ove previsto, deve figurare 1n etichetta in
carattert di dimensioni non supertori a quelll utihzzati per dicare la
denotnazione a ongime

— 11

Nella designazione det vino «Aghanico del Tabuino» 1oss0
«riservay, tale specificazione aggiuntiva deve figurare n etichetia a1 di
sotto della dicitura denomimazione di origine controllata. mn carattert di
dimensionm1 non supertort a queth utilizzati pet la denominazione
«Agliamco del Taburno» della stessa evidenza e ripeitaty sulls medesima
base colorimetiica

Alle denominazioni dr cur ail’art 1 e vietata Faggiunta di quadsiast
qualificazione diversa da quelle previste nel presente disaiphnare di
produzione, 1 compiest gh aggeting extra. fine. scelto. selezonato.
supertore. vecchio e simili

E consentito 1 uso di indicaziont che facerano nlenmento a nonu
ragiont scctall, marchi privati purche non abbuano significato lindaino
e non siano tah da traire m onganno il consumatoie

Le indicazions tendenti o specificare Fattinvita agnicola dell'imbotu-
ghatore quali «viticoltoter, «tattottar, «tenutan, «poderen, acas i ed
altry ternumt stnulanr sono consentite i ossenvanza delle disposizions
C EE e nazionali 1n matena

[ altresi consentito I'uso di indicazioni geografiche e toponomasti-
che aggiuntive che facciano rnifetmento a unita amminstraine frazom
arce. zone ¢ localita dalic qual cifettnamente provengono le use da cwt
1l vino cost qualificato ¢ stato ottenuto  alle condiziont previste dan
decreti numsteriall 22 apinife 1992

Nella destgnazione ¢ presentazione der v o denommazione
origine controtlata «Aghantco del Taburno» ¢ «Tabuino» deve sempre
figararc Pannata di produsione delle uve. tuttavia tale mdiasztone e
facoltativa per 1f vino «Taburno» spumante

At 8

Chiungue produce, vende. pone m vendita o comunque distttbuisee
per tl consumo con le denonminaziont di ongine contioflata « Aghanico
del Taburno» e « Taburno» vins che non rispondono alle condizient ed ai
requisitt stabiliti dal presente disciplinare di pioduzione ¢ punito
norma degli mticolt 23, 29, 30 ¢ 31 della legge 10 febbiao 1992 » 104

I Mo dell ugnicolna ¢ delle toresn
Dz

93A4772

DECRETO 3 agosto 1993

Madificazione alla denominazione di origine controllata «Grave
del Friuli» ed approvazione del nuovo disciplinare di produzionc
dei vini a denominazione di origine controllata «Friuli-Grave».

IL MINISTRO
DELL'AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

Visto il decreto del Presidente della Repubbhica 12
luglio 1963, n. 930. contenente norme per la tutela delle
denominazion di origine dei vini:

Visto il decreto dcl Presidente delia Repubblica 2 luglio
1970, con il quale € stata riconosciuta la denominazione di
origine controllata det vini «Grave del Friuli» ed ¢ stato
approvato il relathvo disciphinare di produzione:

Visti i decreti del Presidente della Repubblica 10
gennaio 1979 e 1° ottobre 1985 con i quali é stato
modificato il disciplinare di produzione dei vini a
denominazione di origine controllata «Grave del Friuli»;

Vista la domanda presentata dagl interessati intesa ad
ottenere la modifica della denominazione dr origine
controllata «Grave del Friuli» in «Friuli» Grave e del
relativo disciplinare di produzione. corredata dal parere
del comitato vutivinicolo della regione Friuli-Venezia
Giulia,
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Visti il parere favorevole del comitato nazionale per la
tutela delle denominazioni di origine dei vini sulla citata
istanza ¢ la proposta del nuovo disciplinare di produzione
dei vini «Friulin Grave, formulata dal comitato stesso e
pubblicata nella Gazzetta Ufficiale n. 105 del 7 maggio
1993;

Viste le istanze ¢ controdeduzioni degli interessati alla
proposta di disciplinare sopra citata;

Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, recantc nuova
disciplina delle denominazioni di origine dei vini;

Considerato che gli articoli 8 e 10 della predetta legge,
concernenti modalitd procedurali, prevedono che i
disciplinari di produzione vengano approvati o modificati
con decreto del Ministro dell’agricoltura e delle foreste;

Visto Vart. 32 della citata legge concernente disposi-
zioni transitorie:

Decreta:
Art. L.

La denominazione di origine controllata «Grave del
Friuli» riconosciuta con il decreto del Presidente della
Repubblica 2 luglio 1970 ¢ sostituita con la denominazio-
ne di origine controllata «Friuli» Grave.

Il disciplinare di produzione dei vini «Grave del Friuli»,
approvato con il decreto del Presidente della Repubblica 2
luglio 1970 e modificato con i decreti del Presidente della
Repubbilica 10 gennaio 1979 e 1° ottobre 19835, € sostituito
per intero con il testo annesso al presente decreto che
entra in vigore il 1° settembre 1993,

Art. 2.

In via transitoria. fino al 31 agosto 1996, in deroga a
quanto previsto dallart. 2 dell'unito disciplinare di
produzione, possono continuare ad essere iscritti all’albo
dei vigneti, previsto dall’art. {5 della legge 10 febbraio
1992, n. 164, 1 relativi vigneti conformi all’art. 2 del
disciplinare di produzione di cui al decreto del Presidente
della Repubblica 2 tuglio 1970 ¢ successive modificazioni.

1 soggetti che intendono porre in commercio a partire
dalta vendemmia 1993 i vini «Friuli» Grave, provenienti
da wigneti non ancora iscritti, conformemente alle
disposizioni di cui ali’annesso disciplinare di produzione,
sono tenuti ad effettuare la denuncia dei rispettivi terreni
vitati al’apposito albo dei vigneti entro quarantacinque
giorm dalla data di pubblicazione del presente decreto.

Art. 3.

Limitatamente alle tipologie bianco, rosso e rosato, in
deroga a quanto previsto nell’art. 2 dell’unito disciplinare
di produzione e fino a tre anni a partire dall’entrata in
vigore del disciplinare medesimo, possono essere jscritti, a
titolo transitorio, nell'albo dei vigneti previsto dall’art. 15
della legge 15 febbraio 1992, n. 164, i vigneti in cui siano
presenti viti di vitigni in percentuali diverse da quelle
indicate nel sopra citato art. 2, purché esse non superino
del 15% il totale delle viti dei vitigni previsti per la loro
produzione.

Per e tipologie designate con il nome di vitigno sono
iscrivibili in via transitoria nei modi e nei termini di cui al
comma precedente, i vignett in cui siano presenti viti di
vitigni in percentuale diversa da quella prevista nell’art. 2
dell'unito disciplinare, purché esse non superino del 5% il
totale delle viti dei vitigni previsti per la loro produzione.

Allo scadere del predetto periodo transitorio i vigneti di
cui ai precedenti comma nonché quelli di cui al primo
comma del precedente art. 2 saranno cancellati d’ufficio
dal rispettivo albo, qualora i produttori interessati non
abbiano provveduto ad apportare a detti vigneti le
modifiche necessarie per uniformare la loro composizione
alle disposizioni di cui all’art. 2 dell’'unito disciplinare di
produzione, dandone comunicazione al competente
ufficio dell’assessorato regionale alf’agricoltura. 11 predet-
to ufficio, compiuti i necessari accertamenti, provvederd a
segnalare alle camere di commercio competenti per
territorio le variazioni apportate nei vigneti, ai fini delle
annotazioni nel rispettivo albo.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gazzeira
Ufficiale della Repubblica italiana.

Roma, 3 agosto 1993
Il Ministro: DiANA

Disciplmare di produzione delle denominazione
di otrigine contrellata dei vini «Friult» Grave

Art. 1

La denominazione di origine controllata «Friuli» scguita
obbligatoriamente daila specificazione «Grave» («Friuli» Grave) &
riservata ai vini, dell’omonima zona di produzione di cui al successive
art. 3, che rispondono alle condizioni ed ai requisiti stabiliti dal presente
discaplinare di produzione

Ast. 2.

Ii vino a denominazione di origine controllata «Friulin Grave
bianco deve essere ottenuto dalle uve provenienti dai vigneti aventi
nel’ambito aziendale la seguente composizione varietale:

Chardonnay ef/o Pinot bianco, dal 20 al 40%;

altri vitigni a bacca bianca, raccomandati o autorizzati per le
province di Udine e Pordenone ad esclusione del Traminer aromatico.
dal 60 all’80%.
i vini a denominazione di origine controliata «Friuly Grave rosso,
rosato e novello devono essere ottenuti dalle uve provenienti dai vignels
aventi nell’ambito aziendale la seguente composizione varietale:

Cabernet franc e/o Cabeinet sauvignon, dal 20 al 40%;

altri vitigni a bacca rossa, raccomandati o aulorizzati per le

province di Udine e Pordenone, dal 60 all’'80%.
La denominazione di origine controllata «Friuli» Grave seguita da

una delle seguenti specificazione di witigno:

Chardonnay,

Pinot bianco,

Pinot grigio,

Riesling renano,

Sauvignon,

Tocai friulano,

Traminer aromatico,

Verduzzo friulano,

Cabernet,

Cabernet franc,

Cabernet sauvignon.

Merlot,

Pinot nero,

Refosco dal peduncolo rosso,

¢ niservata a1 vini ottenuti dai corrispondents vitigni per almeno 1l 90°%.

— 12 —
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Possono concorrcre alla produzione anche le uve di varietd di
analogo colore, classificate raccomandate o autonzzate per la zona d
produzione, presenti ner vignett in misura non superiore al 10%.

La denominazione di origine controllata «Friuli» Grave con la
speciticastone Cabernet puo essere attribwita a1 vini provenienti da uve
dei vitigni Cabernet franc ¢ Cabernet sauvignon mmpregati congunta-
mente

Ait 3.

Le uve devono essere prodotte nella zona di produzione
comprendente in provincia di Udine I'intero territorio comunale di:
Basihiano, Bertiolo, Bicinicco, Buia, Camino al Taghamento, Campofor-
mudo, Chidpris-Viscone, Codroipo, Colloredo, Coseano, Dignano,
Fagagna, Flatbano, Lestizza, Martignacco, Mereto di Tomba,
Morteghano, Moruzzo, Pagnacco, Pasian di Prato, Pavia d’'Udine,
Pozzuolo del Friul,, Pradamano, Reana del Roiale, Remanzacco, Rive
d’Arcano, San Vito di Fagagna, Sedeghano, Talmassons, Tavagnacco,
Treppo Grande, Udine ed in parte quello di: Artegna, Bagnana Arsa,
Battrio, Cassacco, Castions di Strada, Cividale, Corno di Rosazzo,
Faedss, Gemona del Friuli, Gonars, Magnano in Riviera, Maiano,
Manzano, Mommacco, Osoppo, Palmanova, Porpette, Povoletto,
Premariacco, Ragogna, San Daniele del Friuli, San Giovanni al
Natisone, Santa Maria la Longa, Tarcento, Tricesimo, Trevignano
Udinese; ed in provincia di Pordenone lintero territorio comunale di:
Arba, Arzene, Brugnera, Casarsa della Delizia, Castelnuovo del Friuli,
Cordenons, Fiume Veneto, Fontanafredda, Pasiano di Pordenone,
Pmzano al Tagliamento, Porcia, Pordenone, Prata di Pordenone,
Roveredo in Piano, Sacile, San Giorgio della Richinvelda, San Martino
al Tagliamento, San Quirino, San Vito al Tagliamento, Sequals,
Spilimbergo, Vajont, Valvasone, Vivaro, Zoppola, ed in parte quello di:
Aviano, Azzano Decimo, Budoia, Caneva, Cavasso Nuovo, Fanna,
Maniago, Meduno, Montereale Valcellina, Polcenigo ¢ Travesio

Tale zona € cosi delimitata,

dall’innesto della linea ferroviaria Udine-Venezia con il confine
fra le province di1 Pordenone ¢ Treviso, la delimitazione segue prima
verso ovest e por verso nord, il confine delle province stesse finché,
oltrepassato Borgo Barozzi, raggiunge la quota 279 in locahita Pian di
Salere. Da questo punto, lasciato il confine provinciale, piega verso est,
tocca la quota 311 e C. Varise, fino ad incontrare la strada che costeggia
1l casicllo di Cineva. Da qui la delimitazione sale verso nord lungo la
predetta strada e per la quota 121, C. Polese, il ponte sul torrente
Fontanagal, raggiunge I'incrocio (presso la Cappella) fra detta strada e
la mulattiera che costeggia i vigneti di Sarone. La linea di delimitazione
segue quindi tale mulattiera che aggirando a nord I'abitato di Sarone
raggiunge la strada Sarone-Polcenigo toccando le quote 165, 113 ¢ 134,
Proseguendo lungo questa per Polcenigo-San Giovanni di Mezzo-Santa
Lucia-Budoia-castello di Aviano-Villotta-Somprado-Preve-Baros-Mar-
suro-Cortina di Giais-Selva-Matlnisio, fino a Grizzo centro per deviare
verso casali Rigo e proseguire lungo la linea ferroviaria Sacile-Pinzano
nel tratto compreso tra la stazione di Montereale Valcellina ed il ponte
sul torrente Colvera e da qui lungo la provinciale per Fratta-Fanna-
Cavasso Nuovo-Meduno-rio Ma%giore—Sottomonte—Toppo-Ancona
Nova-Travesio (borgata Rio Secco ¢ borgata Deana) fino al passaggio a
livello ferroviario e da questo punto lungo la linea ferroviaria Sacile,
Pinzano, fino ad incontrare il confine comunale di Castelnuovo del
Friuli. La linea di demarcazione poi prosegue includendo tutto il
comune di Castelnuovo del Friuli e quello di Pinzano al Tagliamento.
Riparte poi dal ponte sul Tagliamento, lungo la strada che passa per San
Pietro, San Giacomo di Ragogna, Pignano, fino al bivio di San Daniele
del Friuli con la strada statale di Alemagna (s.s. n. 463). Proseguendo
verso nord, la delimitazione segue questa statale, attraversa Bronzacco-
San Tommaso-Comerzo-Tiveriacco-c. Coful-c. Zucchiatti-Rivoli di
Osoppo-c. Cosani-Osoppo, fino al bivio Tagoba per scendere lungo la
strada statale n. 13 verso i c. Londero, attraversa Lessi {ino ad
incontrare la ferrovia Tarvisio-Udine e lungo questa fino ad incrociare
fa strada statale n. 356 che percorre verso est (per giungere all'abitato di
Madonna ad ovest di Tarcento. Dalla localitd Madonna la delimitazione
segue la strada che porta alla stazione ferroviaria di Tarcento, per poi
segwire la linea ferroviaria verso sud fino all'incrocio con la provinciale
Tricesimo-Nimis, da cui lungo questa strada, attraverso Qualso e
Qualso Nuovo, sino al ponte di Nimis sul Torre. Corre quindi verso sud
fungo il corso di questo torrente fino al ponte Savorgnano, piega verso
est lungo la strada che porta a Savorgnano fino ad incontrare e seguire la
rotabile per m. Bognini ¢ c. Maurino, da qui prosegue lungo la linea
elettrica ad alta tensione fino ad arrivare alla cabina di trasformazione
di Rubiginawo {fra [listitute corfani » » Corgnolo). Dalla cabina
di trasformazione segue la strada per casali Gallo, il macello

comunale, Borgo Viola, (a sud di1 Cividale) ¢ pot devia verso est per
Borgo Corfii, per discendere lungo la strada statale n 356 sino al bivio
Spessa Ipplis passando per Gagliano, da questo punto verso ovest lungo
lasfaltata che delimita 1l versantc nord della zona collinare
propriamente detta, sino al bivio di Azzano perpiegare verso Leproso ¢
proseguire per 1l ponte sul fiume Natisone verso Orsaria e quindi lungo
la provinciale fino a Vicinale (casa delle Zitelle esclusa) per proseguite
lungo detta provinciale fino al suo raccordo con la strada statale n. 56,
La linca di dehmitazione segue detta statale in duezione sud-cst, fino al
bivio per Manzano e per la strada che attraversa Manzano raggiung:
I'asfaltata Case-Dolegnano in prossimita di ¢. Romano. Prosegue verso
est lungo la sopraddetta asfaltata per gungere al confine provinciale
Udine-Gorizia dopo aver attraversato Dolegnano, piazzale Quattro
Venti e Sant’Andrat. Scende lungo detto confine provinciale fino a
comprendere tutto 1l territorio del comune di Chiopris-Viscone. Da qu
risale 1l Torre sino all’altezza ¢i Trivignano Udinese (q. 45), da dove
lasciato il Torre continua lungo la strada di Trevignano-Melarolo-
Merlana-Santo Stefano Udinese per poi seguire verso sud la strada
statale n. 352 che attraversa Santa Maria la Longa-Meretto di Capitolo-
stazione ferroviaria di Palmanova fino al congungimento con
Pautostrada Palmanova-Venezia. Da qui lungo Tautostrada fino
all'intersezione di questa con la strada Corgnolo-Pampaluna per po
risalire lungo quest’ultima fino al bivio di c.le Roveie € continuare verso
ovest per 1a strada del Milione fino all’incrocio con la statale n. 353.
Scende poi lungo questa per un breve tratto e piega verso la strada che
conduce a Paradiso fino ad incrociare, presso il molino del Paradiso, 1
confine territoriale fra i comuni di Castions dit Strada e Pocenia
Continua lungo il confine amministrativo che limita, escludendoli, 1
comuni di Pocenia, Rivignano e Varmo. Attraverso il Tagliamento, la
linea di demarcazione entra in provincia di Pordenone seguendo il
confine amministrativo del comune di San Vito al Taghamento
?ncludendolo), inds, quello del comune di Fiume Veneto (includendolo)
ino ad incontrare il fiume Sile all’altezza del ¢. Marcuz. Segue poi
questo fiume verso sud fino ad intersecare il confine ammunistrativo del
comune di Pasiano di Pordenone e lungo questo fino al confine con la
provincia di Treviso. Indi risale lungo il confine fra le province di
Pordenone ¢ Treviso fino all'mnesto della linca ferroviana Udine-
Venezia da cui si era partiti

At 4

Le condizioni ed ambientali di coltura dei Vignetr destinats alla
produzione dei vini a denomunazione di origine controllata di cui al
presente disciplinare devono essere quelle tradizionali della zona di
produzione e comunque atte a conferire alle uve ed at vini le specifiche
caratteristiche di qualita.

Sono pertanto da considerarsi idonei unicamente 1 vigneti ubicatin
terreni prevalentemente ghialosi o sabbioso-argillost, mentre sono da
escludere quelli umidi, freschi o di nisorgiva.

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed 1 sistemi di potatura
devono essere quelli generalmente usati o comunque atti a non
modificare le caratteristiche dell’'uva e del vino.

E’ vietata ogni pratica di forzatura L’irrigazione ¢ ammessa come
mezzo di soccorso.

La produzione massima ¢i uva per ettaro di coltura specializzata,
dei vigneti destinati alla produzione dei vini di cui all’art. 2 non deve
essere superiore:

a quintali 120 per Rieshng rcnano, Sauvignon, Tranmume:
aromatico, Cabernet franc, Cabernet sauvignon e Pinot nero;

a quintali 130 per Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio, Tocai
frinlano, Verduzzo friulano, Merlot ¢ Refosco dal peduncolo rosso

La resa ad ettaro, anche in annate eccezionalmente favorevoll,
dovra essere riportata ai limiti di cui al precedente comma attraverso
un’accurata cerntta delle uve, purché la stessa non superi del 20% i limits
medesimi.

La regione Friull-Venezia Gulia, con propno decreto, sentite le
parti interessate, puo stabilire, di anno in anno, un hunite infertore di uva
per ettaro avente diritto alla denominazione di origine controllata,
dandone immediata comunicazione al Ministero dell’agricoltura e delle
foreste, al comitato nazionale per la tutela delle denominazioni di
origine dei vini ed alle camere di commercio competenti per territorio.

Le uve destinate alla vinificazione debbono assicurare un titolo
alcolometrico volumico minimo naturale del.

9,5% per il Tocai friulano, 10,5% per il Tocai friulano superioie:
10% per tutti gli altri tipi; 11% per le tipologie facenti nferimento al
| nome di vitigno quanhicate «superiore»,
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Art 5

Le operaziom di vinificazione, di elaborazione dei v frizzanti. e le
operaziont di mvecchiamento obbhgatorto, previsti dal  presente
disciplinare, debbono essere cffettuate all'interno della zona di
produzione di cw all'art. 3

Tuttavia, tenuto conto delle situazion: tradizionalt. € consentito che
tah operaziomi vengano effettvate nellambito

dellintero terntono delle province di Udime ¢ Pordenone,

ner comunt di Cordignano, Orsago, Gaarine, Portoboffole,
Mansue. Meduna di Livenza ¢ Motta di Livenza in provingcia di Treviso,

ner comunm di Portogruaro. Pramaggiore ¢ Annone Veneto in
provincia i Venezia.

nel comune di Cormons 1 provincla di Gonzia

Le operaziom di spumantizzazione devono esserc effettuate
umicamente nel territorio della 1egione Friuhi-Venezia Giuha

La vanctd Pmot nero pud essere vimficata in bianco per la
claborazione del vino spumante di cui al successivo art 6.

La resa massima dell’uva in vino per tutti 1 vini a denominazione d
ongine.controllata «Friulyy Grave non deve essere superiore al 70%

L eventuale cccedenza non ha dirttto alla denominazione di origine
controllata

I vim a denommazione di ongine controllata «Friulm Grave
quabificabth con la menzione «nservay, ma senza la menzione
«wsuperioren, devono essere sottoposti ad un pertodo di invecchiamento
obbligatorio di almeno duc anni a decotierc dal 1° gennaio dell’anno
successtvo alla vendemnua

I vir a denominazione di onigime controllata «Friul» Grave di cin
al precedente art 2, possono esserc atfinatr m recipientt di legno.

1 vini «Friuli» Grave con la menzione dei vitigni Chardonnay, Pinot
bianco ¢ Verduzso friulano. nonché it tipo rosato, possono esserc
claborati ¢ commercializzati nella tipologia frizzante

La denominarione di origine controllata «Friub» Grave pud essere
utthizzata per designare il vino spumante elaborato con mosti o vini
provement: dalle uve det vignets iscuitts ail’albo delle vaneta Chardonnay
o Pmot branco o Pwmot nero

E’ consenuita. nelle tipologie Chardonnay e Pinot bianco, 'aggiunta
di Pinot nero vinificato n branco. fino ad un massimo del 15%. nonché
delle altre uve provements da vitigm a bacca bianca di cur all’art 2 nel
linute massiio del 10%.

Art 6

1 vimt a denomunazione di onigine controllata «Frwly Grave,
uPatto dell'mmussione al consumo, devono rispondere alle seguenti
caratteristiche

Frivli Grave bwanco

colore gallo paghernino pru 0 meno mtenso
odore. gradevole, fine.

sapore armonico, vellutato,

titolo alcolometrico volumico totale munimo
acidnd rotale mumma 4.5 per mulle,
estiatto secco netto mmmmo 14 per nulle

Friuhh Grave 10ss0

colore' rosso rubino tendgnte al granato se nvecchiato,
odoie: intenso, fine;

sapore’ asciutto, armomnico,

titolo alcolometrico volumuco totale mimmo
aciditd totale mimma: 4,5 per mulle;
estratto secco netto mummo- 18 per mille

Friult Grave novello

colore rubino,
odore frutiato, vinoso.
sapore sapido, caratienistico.
titolo alcolometrico volumico totale numimo 10,5%.
aciditd totale mmmima 4.5 per mulle,
estrittto secco netto mmimo 18 per mulle
Frudt Grave 10sato
colore rosato,
odore ﬁne,
saporer asciuito, armoneo, vivace nel trpo speuifico.
titolo alcolometrico volumico totale minimo 10.5%,
acidita totale mmima 4.5 per mille,
estratio séeco netto mimmg 15 per mulle

10,5%%.

10,5%.

Friuli Grave Chardonnay

colore' paglierino pii o meno intenso.

odore. carattenstico,

sapore. secco, armonico, vivace nel upo specifico,

titolo alcolometrico volumico totale minmimo 10,5%, 11,5% peril
superiore,

acdia totale numima 4,5 per nulle,

estraito secco netto nummo 14 per mulle

Tl Grave Pmot bianco

colore paglermo pit 0 meno ntenso,

odore carattenstico.

sdpore” secco. armonico, vivace nel tipo specifico,

titolo alcolometrico volumiico totale minimo- 10,5%, 11,5% perd
superiore;

acidita totale numima 4.5 per mille;

cstratto secco netto nunimo® 14 per mitle

Friult Grave Pmot grigio

colore: pagherimo chiaro, talvolta con riflessi ramaty

odore. caratteristico;

sapore’ armonico, Secco,

titolo alcolometrico volumico totale mmmmo 10,5%. 11.5%; per il
superiore;

aciditd totale muuma 4,5 per mlle.

estrafto secco netto minumo: 14 per mille

Friuli Grave Rieshing renano

colore. pagherino p1t o meno ntenso,

odoie: leggermente aromatico,

sapore. secco;

titolo alcolometrico volumico totale minimo 10,5%, tt.5% peril
superiore,

acidita totale mumima 4,5 per mulle:

estratto secco netto mmumo 14 per mulle

Friuli Grave Sauvignon

colore: paglierino pitt 0 meno intenso,
odore: caraiteristico;
sapore: fresco, aimonico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo. 10,5%, 11,5% peril
superiore;
acidna totale mumma 4,5 per mille;
estratto secco netto munimo. 14 per mille
Tiiwli Grave Tocai frivlano

colore: paglierino pri 0 meno 1ntenso,

vdore: -gradevole, caratteristico,

sapore: asciutto. armonico;

titolo alcolometrico volumico totale miimo 0%, 1% per 1l
superiore,

aciditd totale mumima 4,5 per mulle,

estratto secco netto mmmmo: 14 per nulle

Fiiuli Grave Traminer aromatico

colore: paglierino pii o meno ntenso,

odorc aromatico, intenso,

sapore: fine, caratteristico,

titolo alcolometrico volumico totale mimimo 10,5%, 11,5% per ol
supetiole, .
aciditd totale nunma. 4,5 per mille,
estrafto secco netto mummo 14 per nulic

Friuli Grave Verduzzo fruilano

colore: da paglirino chiaro a giallo dorato,

odore. caratteristico,

sapore asciutto oppuie amabile o dolce nelle specifiche tipologic.
vivace nel tipo specifico,

titolo alcolometrico volumico totale minimo 10,5%, 11,5% peril
superioie;

acidia totale muuma. 4,5 per mulle,

estratto secco netto mmimo 14 per mille

Foadi Grane Cubernet

colore rosso rubine pru 0 meno intenso, tendente al granato s
nveecluato,

odome gradevole, carattenstico, talvolta erbaceo,

sapole  drmonico, asciutto,

titolo alcolometrico volunuco totale munmmo 10.5%0. 11,56 pet il
superiore,

aciditd totale mumma 4.5 per nulle

estratto secco netto munimo 18 per mulle
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Frur Giave Caberner franc:

colore. r0sso rubino intenso, tendente al gianato se invecchiato,

odore- caratteristico, erbaceo;

sapore’ gradevole, fine, asciutto,

titolo alcolometrico volumico totale minimo. 10,5%, 11,5% peril
superiore;

acidita totale mimma: 4,5 per mlle;

estiatto secco netto minimo: 18 per mille

riul Grave Cabernet sauvignon.

colore: rosso rubino, tendente al granato sc unecchiato,

odore: gradevole, caratteristico;

saporc” armonico, asciutto;

titolo alcolometrico volumico totale minimo- 10,5%, 11,5% peril
superiore;

aciditd totale muumu: 4,5 per mille;

estratto secco nctto minimo: 18 per mille

Friult Grave Merlot:

colore: rosso rubino, tendente al granato se invecchiato.

odore: gradevole, caratteristico;

Sapore: Secco, armonico;

titolo alcolometrico volunuco totale mimmo: 10,5%, 11,5% peril
superiore:

aciditd totale mimma- 4,5 per mille,

estratto sccco netto mintmos 18 per mille.

Fruli Grave Puot nero.

colore: rosso. rubino, tendente al granato se vecchiato,
odore: delicato, caratteristico;
sapore: asciutto;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%%, 11,5% per1]
superiore;

acidita totale minima: 4.5 per mille;
estratto secco netto nmummo: 16 per nulle.

Friuli Grave Refosco dal peduncolo r0sso:
colore: rosso rubino, tendente al granato se invecchiato;
odore: caratteristico;
sapore: asciutto, di corpo;
titolo alcolometrico v olumico totale minimo- 10,5%, 11,5% perd

superiore;

aciditd totale minima: 4,5 per mille;
estratto sccco netto mimumo: 18 per mille.

Friuli Grave spumante
spuma: fine, persistente;
colore: paglierino pii 0 meno intenso;
odore: caratteristico;
sapore: sapido, armonico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11%,
aciditd totale minima: 4,5 per muille;
estratto secco netto mummo: 14 per mulle.

I vini «Friuli» Grave, qualificati frizzanti (Chardonnay, Pmot
bianco, Verduzzo friulano e rosato), devono essere immessi al consumo
con un restduo zuccherino, espresso in grammi litior

tra 10 ¢ 40 per il Verduzzo friulano;
non superiore a 10 per tutti gl altri.

E’ facoltd del Miistro dell'agricoltura e delle foreste modificare
con proprio decreto i limiti minimi sopra indicati per 1'aciditd totale e
Pestratto sccco.

Il vino a denominazione di origine controllata «Friult» Grave
spumante pud essere posto in commercio esclusivamente nci tipi extra
brut ¢ brut.

Art. 7.

In sede di designazione, la sottodenominazionc «Grave» dovra
essere mdicata in etichetta immediatamente al di sotto della menzione
spectfica tradizionale «denominazione di origine controllata» e pertanto
non puo essere interposta tra quest’uitima dicitura ¢ la denominazione
«Friuli».

I vini a denominazione di origine controllata «Friuli» Grave
provenienti da uve che assicurino il titolo alcolometrico volumico
naturale minimo previsto per il tipo specifico dal precedente art. 4 ed
immess! al conpsumo con 1 titolo alcolometrico volumico totale minimo
nspetuvo di cui ali art. 6, possono portare in eticketta la ualificazione
aggiuntiva superiore».

Nella destgnazione der vim «Friul» Giave il nome del viigno deve
figurate in ctichetta m caratteri di dimensioni non superiort a quelli
utthzzati per la denonunazione di origme

In sede di designazione le specificaziom di tipologia «riserva» ¢
«superiote» devono figurare m etichetta al di sotto della dicitura
«denomimazione di onigine controllatan e pertanto non possono essete
mntercalate tia quest’ultima dicitura e la denominazione di origine
«Friu» Grave. In ogm caso tali specificazioni di tipologia devono
figurare in caratter: di dimensioni non supetiont a quelli utihzzatt per la
denominazione di ongine «Friul» Grave, della stessa evidenza e
riportati sulla medesima base colorimetiica.

E’ vietato usare assieme alla denominazione di ongime controlldta
«Friuli» Grave qualsiasi qualificazione aggunina diversa da quelle
previste dal presente discrphnate, ni compresi gh aggettn. extra, fine,
scelto, sclezionato, vecchio e simulari.

E’ tuttavia consentito "uso di indicazioni che facoiano riferimento
a nomi, ragiom sociall, marcht privati, non avents significato laudativo e
non doner a trarre m inganno il consumatore

Le indicazioni tendenti a specificare I'attivitd agricola dell'imbotu-
ghatore quali «viticoltorey, «fattorian, «tenutar, «poderen, «cascina» ed
altr termint sunilart, sono consentite m osservanza delle disposizions
C E.E. ¢ nazionali i matena

E" consentito, altresi I'uso di indicaziom geografiche e toponomasti-
che, che facciano rifenimento a unitd amnunistrative, fraziom, arce, zone
e localita dalle quah effetiivamente provengono le uve da cui il vino cosi
qualificato ¢ stgto ottenuto, alle condiziom prevsste dal decieto
mumsteiiale 22 apnile 1992

At 8

I vimi a denominazione di origine controllata «Friulm Grave con la
menzione «riserva» debbono esscre immesst al consumo in recipient di
capienza non superiore a 0,75 hitri.

Sono tuttavid ammessce le bottighe di tipo bordolese da itri 1.5 ed 1
recipienti di vetro di capacatd superiore per particolart confeziom
celebratne

Art Y

Chiunque produce, vende. pone in vendita o comunque distribuisce
per il consumo con la denonunazione di origine controllata «Friuli»
Grave, vint che non rispondono alle condiziont ed ai requisit: stabiliti dat
presente disciplinare di produzione é punito a norma degh articolr 28,
29, 30 e 31 della legge 10 febbraio 1992, n. 164

Il Mmstro dell'agiicoliura ¢ delle foreste
DiAna

9344774

DECRETO 3 agosto 1993.

Modificazione alla denominazione di origine controllata
«Latisana del Friuli» ed approvazione del nuove disciplinare di
produzione dei vini a denominazione di origine controllata «Friuli»
Latisana.

IL MINISTRO
DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 12
luglio 1963, n. 930, contenente norme per la tutela delle
denominazioni di origine dei vini;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 19
maggio 1975 con il quale ¢ stata riconosciuta la
denominazione di origine controllata dei vini «Latisana
del Friuli» ed € stato approvato il relativo disciplinare di
produzione;
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Visto il decreto del Presidente della Repubblica 1°
ottobre 1987 con il quale ¢ stato modificato il disciplinare
di produzione sopracitato e la rettifica allo stesso
pubblicata nella Gazzetta Ufficiale n. 103 del 4 maggio
1988;

Vista la domanda presentata dagli interessati intesa ad
ottenere la modifica della denominazione e del disciplina-
re di produzione sopra citati corredata dal parere del
comitato vitivinicolo della regione Friuli-Venezia Giulia;

Visti il parcre favorevole del comitato nazionale per la
tutela delle denominazioni di origine dei vini sulla citata
istanza ¢ la proposta di modificazione del disciplinare di
produzione dei vini «Friuli» Latisana formulata dal
comitato stesso e pubblicata nella Gazzefta Ufficiale n. 75
del 31 marzo 1993;

Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, recante nuova
disciplina delle denominazioni di origine dei vini;

Considerato che gli articoli 8 e 10 della predetta legge,
concernenti modalita procedurali, prevedono che i
disciplinari di produzione vengano approvati o modificati
con decreto del Ministro dell’agricoltura e deile foreste;

Visto I'art. 32 della citata legge concernente disposizio-
ni transitorie;

Decreta:

Art. 1.

La denominazione di origine controllata dei vinmi
«Latisana del Friuli» riconosciuta con decreto del
Presidente della Repubblica 19 maggio 1975 é sostituita
dalla dencminazione di origine controllata «Friuli»
Latisana.

Il disciplinare di produzione della denominazione di
origine controliata dei vini «Latisana de! Friuli»,
approvato con 1l decreto del Presidente della Repubblica
19 maggio 1975 e modificato con il decreto del Presidente
deila Repubblica 10 ottobre 1987 cosi come rettificato
dalia Gazzerta Ufficiale n. 103 del 4 maggio 1988, é
sostiturto per intero dal testo annesso al presente decreto
che entra in vigore il 1° settembre 1993,

Art. 2.

I soggetti che intendono porre 1n commercio a partire
dalla vendemmia 1993 i vini «Friuli» Laiisana provenienti
da wvigneti non ancora iscritti, conformemente alle
disposizioni di cui al’annesso disciplinare, sono tenuti ad
effettuare la denuncia dei rispettivi terreni vitati
all’apposito albo dei vigneti entro quarantacinque giorni
dalla data di pubblicazione del presente decreto.

Art. 3.

Limitataincnte ai upt Franconia, Malvasia istriana,
Ricsling renano e Pinot nero dei vini della denominazione
di ongine controlata «Friuli» Latisana, in deroga a
quanto previsto nell’art. 2 dell'unito disciplinare di
produzione e fino a tre anni a partire dali’entrata in vigore
del disciplinare medesimo, possono essere iscritti, a titolo
transitorio, nell’albo previsto dall’art. 15 della legge 10

febbraio 1992, n. 164, i vigneti in cui siano presenti viti di
vitigni in percentuali diversc da quelle indicate nel
sopracitato art. 2, purché esse non syperino del 5% il
totale delle viti e dei vitigni previsti per 1a produzione dei
detti vini.

Allo scadere del predetto periodo transitorio i vigneti di
cui al precedente comma saranno cancellati d'ufficio dal
rispettivo albo, qualora i produttori interessati non
abbiano provveduto ad apportare a detti vigneti le
modifiche necessarie per uniformare la loro composizione
alle disposizioni di cui all’art. 2 dell’'unito disciplinare di
produzione dandone immediata comunicazione al compe-
tente ufficio deil’assessorato regionale all’agricoltura. 1l
predetto ufficio, compiuti i necessari accertamenti
provvedera a segnalare alla camera di commercio
competente per territorto le variazioni apportate nei
vigneti, ai fini delle annotazioni nel rispettivo albo.

Il presente decreto sara pubblicato nella Gaz-etia
Ufficiale della Repubblica italiana.
Roma, 3 agosto 1993
Il Ministro: DiaNa

Disciplmare di produzione
della denonunazione di origine controllata der vini «Friuli» Lattsana

Art. 1.

La denominazione di origmne controllata «Friul» accompagnata
obbligatoriamente dalla specificazione «Latisana» («Friuli» Latisana) ¢
riservata ai vini bianchi, rossi e rosati che rispondono alle condizion: ed
ar requisiti stabiiti dal presente disciphnare di produzione.

Art 2.
La denominazione «Friuli» Latisana con wuna delle seguenu
specificaziony
Merlot,

Cabernet franc,

Cabernet Sauvignon,

Cabernet,

Francomia,

Refosco dal peduncolo rosso.

Tocar fralano,

Puot bianco,

Pmot grigio,

Verduzzo friniano

Traminer aromatico,

Sauvignon,

Chardonnay,

Malvasia istriana,

Riesling renano,

Pimot nero,
¢ riservata a1 viu ottenutl da uve provementi da vignetr costituity per
almeno il 90% dalle cornspondenti varieta di viti.

Possono concorrere alla produzione di detti vini, 1 nusuwia non
superiore al 10% anche uve di cornspondente colore provenient! da
vitigm non aromaticl raccomandati o autonzzatt per la provincia di
Udine

Per la produzione del vino Cabernet possono concorrere
congiuntamente o disgiuntamente le uve der vitigni Cabernet franc e
Cabernct sauvignon.

La denonmmazione di ongme controllata «Fruli» Latisana
accompagnata dalla specificazione rosato € riservata al vino ottenuto
dalle uve provenienti dar vignetr aventi, ncll’ambito azicndale. la
seguente composizione varietale.

Merlot, dal 70 all'80%;

Cabernet franc, Cabernct Sauvignon, Refosco nostrano €
Refosco dal peduncolo rosso, da soli o congiuntamente, dal 20
al 30%.
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Art 3

Le uve devono essere prodotte nclla zona di produzione che
comprende n tutto 1l territorio comunale di Varmo, Rivignano,
Ronchis, Latisana, Precenicco, Palazzolo della Stella, Pocenia, Teor.
Lignano Sabbiadoro ed in parte 1l territorio comunale di Morsano al
Taghamento, Muzzana del Turgnano e Castions di Strada

Tale zona ¢ cosi delimitata:

a sud dalla foce del Taghamento, i hinute segue verso nord 1l
confine provinciale tra Udine e Venezia fino ad incrociare il confine tra
Varmo e Morsano al Taghamento per riprendere all’ altezza di Belgrado
a seguire 1l confine comunale di Varmo. Segue questo confine prima
verso nord e pot verso est sino ad incrociare quello di Rivignano ¢
proseguendo lungo quest’ultimo, verso est raggiunge quello di Pocenta
(Rog., a Belizza). Segue 1l confine comunale di Pocenia in direzione est ¢
sud fino a incontrare, in prossimitd del M o del Paradiso, la strada che st
immette nella strada statale n. 353 m prossimita del km 10, procede
verso sud lungo quest'uliima fino all'tncrocio, nelle vicinanze di
Muzzana del Turgnano con la strada statale della Venezia Giulia (n. 14).
Dal punto di incrocio prende la strada per San Gervasio fino alla sttada
ferrata e lungo questa procede verso ovest raggiungendo il confine
comunale d1 Palazzolo della Stella, segue quest’ultimo verso sud smo ad
merociare, i prossimutda del C. Sterpo del Moro, 11 confine di
Procenicco. Segue il confine costiero di tale comune e quelli di Latisana ¢
di Lignano Sabbiadoro e, superato Porto Lignano prosegue fungo Ia
costa verso ovest {ino alla foce del fiume Tagliamento da dove € miziata
la delimitazione.

Art. 4

Le¢ condizioni ambientali e di coltura der vigneti destinati alla
produzione de1 vini di cur all’art. 2 devono essere quelle tradizionals della
zona e, comunque, atte a conferire alle uve ed ai vimi lc specitiche
carattenistiche di qualita.

Sono peitanto da considerarsi idoner ai fim dell'iscrizione alt’aibo
previsto dall’art 15 della legge 10 febbraio 1992, n. 164, unicamente i
vignets ubicati 1 terremt di natura prevalentemente sabbioso-argillosa.
mentre sono da eslcudere quelli siti 1n terreni umidi o freschi di risorgiva.

1 sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatura
devono essere quelh gencralmente usati e, comunque, atti a non
modificare le carattenstiche delle uve e det vini.

E victata ogni pratica di forzatura, mentre ¢ ammessa I'irnigazione
soltunto come mezzo di soccorso.

La resa massima di uva per la produzione det vini «Friulp» Latisana
non deve essere superiore, per etiaro di coltura specializzata, a quintah
130 per 1l Tocai friulano, il Pinot bianco, il Verduzzo friulano, lo
Chardonnay, 11 Merlot, il Refosco dal peduncolo rosso ed a quintali 120
per 11 Pmot grigio, il Traminer aromatico, il Sauvignon, il Cabernet
franc, i} Cabernet sauvignon, la Malvasia istnana, il Rieshing renano, i
Franconia ed il Pinot nero.

Fermi restando i limiti massimi sopra riportati, la resa per ettaro di
vigneto m coltura promiscua deve essere calcolata in rapporto
all’effettiva superficie coperta dalle viti.

A detti limiti, anche in annate eccezionalmente favorevoli, la resa
dovra esserc riportata attraverso una accurata cernita delle uve, purché
la produzione non superi del 20% i lmiti medesimi.

La regione Friuli-Venczia Guulia con proprio decreto, sentite le
organmizzaziom di categoria interessate di anno in anno, prima della
vendemmia tenuto conto delle condizioni ambientali di coltivazione puod
stabilire un hmite massimo di produzione di uva per ettaro avente diritto
alla D.O.C. inferiore a quelli fissati dal presente disciplinare, dandone
immediata comunicazione al Ministero dell’agricoltura e delle foreste ed
al comitato nazionale per la tutela delle denominazioni di origine
dei vin.

Le uve destinate alla vinificazione devono assicurare a1 vini «Fruli
Latisana» un titolo alcolometrico volumico naturale minimo di almeno
1l 10% per tutte le varietd ¢ dell’ 11% per i tipi qualificati superiore e
nserva.

Art. 5.

Le operazioni di vinificazione devono essere effettuate nell’interno
della zona dehimitata nel precedente art. 3. Tuttavia tenendo conto delle
situazioni tradizionali di produzione € consentito che tali operazioni
stano effettuate entro intere territorio della regione

La resa massima dell’uva m vino non deve essere supenore al 70%4
per tuttt 1 vint

Qualora la tesa uva vino supert il limite sopra 1portato la
eccedenza non avra dinitto alle denominazione di ongine controllata

Pei la trasformazione delle uve destinate alla produzione del vino
«Friul» Latisana 10sato deve attuarst una spremitura sotfice delle uve;
con un bieve pertodo di macerazione delle vinacee, al fine di asstcurare al
vno la dovuta tonalta di colore

I vim «Frwly Latisana, nella varetd Chardonnay, Pmot branco.
Veiduzzo friulano, Malvasia istiana. Pinot neio ¢ 10sato possono essere
claborati ¢ commetciabzzats come vino fuzzante la cur amidude
carbonica sia ottenula esclusivamente da fermentazione naturale
recipiente chiuso

Tal1 vini devono essere presentatt al consumo finale con reaiduo
zucchernno, espresso m grammu hitro

a) compreso fia 10 e 40 per 1l Vaduszo fiulano.
b) non superiore a 10 per le alire qualita

E’ consenuto elaborare t vim «F1uls Latisuna nefla tipologla
novelio. se 1081 o rosats

E’ consentita la produzione dt vino spumante buanco di qualkitd
prodotto 1 una teglone determmata denominato «Fruls Latisana a
condi/stone

a) che la curvée s ottenuta da uvaggo o tagho di uve, mostt o
vini denvaty dalle varetd Chardonnay ¢ o Pinot bianco ¢ o Pinot neto.
nonché delle altre wmve bianche di cur all'art 2 nel linute massimo
del 10%,

b) che 1l titolo alcolometrico volumico naturale mimmmo della
cuvée non sia inferiore al 9%,

¢) che sia posto in commercio qet tpr extra biut o demi see

Alt 6.

I vim a denominazione di ongine controllata «Fruly Latisana
all’atto dellmmussione al consumo, devono nispondere alle seguentt
caratteristiche.

Rosato-

colore. rosso;

odore: vinoso;

saporc: asciutto, armonico;

titolo aicolometrico volumico totale mimmo 10.5%;
aciditd totale munima- S per mille;

estratto secco netto mummo: 15 per nulle

Merlot

colore: rosso rubmo pri 0 meno mtenso;

odore: vinoso, carattenstico;

sapore: asciutto, morbido, caratteristico;

titolo alcolometrico volumico totale nummo: 10,5%;
aadita totale minima: 5 per nulle;

estratto secco nctto mmimo: 18 per mulle

Cabernet franc

colore: rosso 1ubino ntenso;

odore: tipico, erbaceo;

sapore. carattenistico, leggermente eibgceo, fineg;
titolo alcolometrico volumico totale mummo: 10,5%,
aciditd totale mimma: 5 per mulle;

estratto secco netto mummo. 18 per mlle.

Pinot bianco

colore: da paglierino chiaro a gisllo dorato;

odore: delicato, caratteristico,

sapore morbido, caratteristico;

titolo alcolometrico volunuco totale minimo: 10,5%;
aciditd totale minima: 4,5 per mille;

estratto sccco netto mmimo: 14 per mille.

Pmot grigio.

colore: giallo dorato, tahvolta ramato,

odore: caratteristico;

sapore: asciutto. pieno, armonico. caratteristico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%;
aciditd totale munima: 3 per mille;

estratto secco netto minimo: 15 per nulle.
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Verduzzo frulano.
colore: giallo dorato;
odore: vinoso, caratteristico,
sapore: lievemente tannico, pieno, delicato;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%,
acidita totale minima- 3 per nulle;
estratto secco netto minimo: 15 per mulie

Traminer aromatico:

colore: paglicrino chiaro;

odore: tipico, caratteristico;

sapore: lievemente tannico, pieno, delicato,

titolo alcolometrico volumico totale minimo. 10.5%,
aciditd totale minima: 4,5 per mille;

estratto secco netto minimo: 15 per mille

Chardonnay.

colore: paglierino chiaro, talvolta con sfumalure verdognole;
odore: caratteristico;

sapore: secco, vellutato;

titolo alcolometrico volumico totale minimo- 10,5%,

acidita totale minima: 5 per mulle;

estratto secco netto minimo: 14 per mille

Malvasia istriana-

coloie. paglerino, talvolta con riflessi verdognoly;
odore: gradevole;

sapore: asciutto, delicato, gradevole;

titolo alcolometrico volumico totale minimo- 10,5%,
acidita totale minima: 4,5 per mille;

estratto secco netto minimo: 14 per mille.

Cabernet sauvignon:

colore’ rosso rubino pit 0 meno intenso con riflesst grig,
odore: caratteristico, gradevole, intenso;
sapore: tipico, fine, morbido;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%,
aciditd totale minima: 5 per mille;
estratto secco netto minimo: 18 per mille.

Cabernet-

colore: rosso rubino intenso;

odore. erbaceo, gradevole, intenso;

sapore: carattenstico, leggermente erbaceo, fine;
titolo alcolometrico totale munimo: 10,5%;
aciditd totale minima: 5 per mille;

estratto secco netto minimo: 18 per mille.

Refosco dal peduncolo rosso.

colore: rosso rubino, con riflessi violacei;

odore- erbacen, gradevole, intenso;

sapore: caratteristico, leggermente erbaceo, fine;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%.
acidita totale minima: 5 per milie;

estratto secco netto minimo: 18 per mille.

Francoma-

colore. rosso rubino intenso,

odore: vinoso, armenico;

sapore: asctutto, Jeggermente fruttato;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%;
acidita totale minima: 5 per mille;

estratto secco netto minimo: 18 per mille.

Pmot nero-

colorc' rosso rubino non molto intenso,

odore. caratteristico;

sapore: asciutto, gradevole;

titolo alcolometrico volumico toiale mimimo* 10,5%;
acidita totale minima; $ per mille;

estratto secco netto minumo: 18 per mille

Tocar friulano:

cotore: pagherino, chiaro, talvolta tendende al cituno,
odose: delicato, gradevole, caratteristico;

sapore: 4rmonico;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5%;
acidita totale minima: 4,5 per mille;

estratto secco netto minimo: 14 per mille.

Riesling 1enano
colore: giallo paglienno;
odore: delicato, caratteristico, gradevole,
sapore: asciutto, armonico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo
acidita totale minima: 4,5 per mulle;
estratto secco netto munimo: {4 per mille
Sauvignon-
colore: paglierino chiaro,
odore" secco, armonico;
sapore: tipico;
titolo alcolometrico volumico totale nunimo: 10,5%,
acidita totale minima: 4,5 per mille;
estratto secco netto minimo: 14 per mille.

10,5%.

Il vino spumante «Friuli» Latisana senza altra qualificazione
aggiuntiva, ottenuto con mosti o vini nspondenti alle condizioni stabilite
dal presente disciplinare, all'atto dell’immussione al consumo deve
rispondere alle seguenti caratteristiche:

colore. paglierino chiaro, brillante,

odore: fruttato;

sapore: sapido, di corpo;

titolo alcolometrico volumico totale minimo. 10.5%,
aciditd totale minima: 5 per mille;

estratto secco netto minimo: 14 per mille.

E’ facolta del Ministro dell’agricoltura e delle forestc modificare,
cou proprio decreto, 1 luniti sopra indicati per I'acidita totale e 'estratto
secco netto

Art. 7

Neila designazione ¢ presentazione der vim a denomnazione di
origine controllata «Friuli» Latisana & victata P'aggiunta di qualsiasi
qualificazione diversa da quelle espressamente previste dal presente
disciplinare, ivi compresi ghi aggettivi extra fine, scelto, selezionato,
vecchio e similari.

P’ tuttavia consentito I'uso di indicazioni che facciano riferimento a
nomi, ragioni sociali, marchi privati, non avent: significato laudativo e
non idonei a trarre in inganno il consumatore.

Le ndicazioni tendenti a specificare Iattivita agricola dell'imbotti-
gliatore quali: viticoltore, fattoria, tenuta, podere, cascina ed altri
termini similari, sono consentite in osservanza delie disposizioni C.E.E
¢ nazionall 1n materia.

E’ consentito, altresi I'uso di indicazion geografiche e toponomasts-
che, che facciano riferimento a unitd amministrative, frazioni, aree,
zone, ¢ localita dalle quali effettivamente provengono le uve da cui il
vino cosi qualificato & stato ottenuto, alle condizioni previste dar decreti
ministeriali 22 aprile 1992.

La denominazione di origine controllata «Fnuli - Latisana» ch
norma deve essere stampata in etichetta nella medesima riga.

E’ tuttavia consentito che, rispetto al nome geografico «Friuli».
I'indicazione «Latisana» sia riportata immediatamente al di sotto della
menzione spectfica tradizionale «denominazionc di origine conirollatar,

pertanto non pud essere interposta tra quest’ultima dicitura ¢ la
denonnnazione «Friuli».

Nella designazione dei vini «Friuli» Latisana il nome del vitigno
deve figurare in etichetta in caratteri di dimensioni non superion di
quelli utilizzati per la denominazione di origine.

Per i vini «Friuli» Latisana posti in commercio come frizzanti €
spumanti deve essere dichiarata la loro natura merceologica

L’indicazione dell’annata di raccolta delle uve:

a) & obbligatoria: per i vini designati come superiore, riserva 0
novello;

b) ¢&facoltativa: per i vini di cui al presente disciplinare diversi da
quelli indicati alla lettera a).

I vini a denominazione di origine controllata «Friult Latisana« con
nome di vitigno di cus all’art. 2 possono essere presentati e designati con
la menzione superiore a condizione che il titolo alcolometrico minimo
naturale delle uve alla produzione e der vini al consumo sia almeno
dell’1 % supetiore ai limiti minimi stabiliti dal presente disciplinare per le
corrispondentt varieta.

1 vini rossi con nome di vitigno, ottenuti da uve che assicurino un
titolo alcolometrico volumico minimo naturale dell’ 11% e che all’atto
dell'immissione al consumo abbiano un titolo alcolometrico volumico
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totale minimo almeno dell’ 1% superiore ai limitt mimimi stabihiti dal
presente disciplinare per i corrispondenti vini, possono essere designati e
presentati con la menzione «riserva», qualora siano stati invecchiati per
almeno due anni, 1 contenitori di legno o altri material, a decorre dal-
I't]l novembre dell’annata di vendemmia

In sede di designazione le specificazioni di tipologia «superiore» ¢
«nserva» devono figurare 1n etichetta al di sotto della dicitura
«denominazione di origine controllata» e pertanto non possono esscre
intercalate tra quest’ultima dicitura e la denominazione «Frmul»
Latisana. In ogni caso tah specificazioni di tipologia devone figurare in
caratteri di dimensioni non superionn a quelli utihzzati per la
denominazione d1 origine «Friuly Latisana, della stessa evidenza e
riportati sulla medesima base colorimetrica.

I vini della denominazione di origine controllata «Friuli» Latisana,
himitatamente alle quahitd rosato ed ai vini rossi dt cur all’art 2, possono
essere designati e presentati con 1l termune novello, purché Ia
vinificazione, lestrazione dalla cantina e la commercializzazione
rispondano a quanto prescritto dalle vigenti disposizioni in materia.

Art 8

Le tipologie contiaddistinte dalla menzione niserya debbono esscie
presentate al consumo diretto m recipientt di capienza non superiore d
750 ml.

Sono tuttavia ammesse le bottighe bordoles: da htri 1,5 nonche
recipientt di veiro di capienza maggtore per particolart confezioni.

Art 9

Chiunque produce, vende, pone i vendita o comunque distibuisce
per 1l consumo con la denominazione di ongine controllata «Friuh
Latisana», vim che non nispondono alle condizioni ed a1 reguisiti stabihiti
da! presente disaiplinare di produzione é punito a norma deglh articoh
28. 29, 30 e 31 della legge 10 febbraio 1992, n 164.

H Mumnntro dell'augricoltura ¢ delle forcse
Di1aNa

9344775

ESTRATTI, SUNTI E COMUNICATI

MINISTERO DEGLI AFFARI ESTERI

Istituzione di un’ambasciata d’Italia in Asmara (FEritrea)

iL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

{Omussis)
EMANA

il scguente decreto
Articolo unico

E 1stituita in Asmata (Eritrea), a decorrere dal 25 maggio 1993, una
ambasciata d’Italia.

1l presente decreto, che verra trasmesso alla Corte dei conti per la
registrazione, sa1d pubblicato nella Gazzetra Ufficiale della Repubblica
itahana.

Dato a Roma, addi 2 giugno 1993
SCALFARO
CiaMpL, Preswdente del Consiglo dei
Ministri
ANDREATTA, Mmistro degh affari
esteri
BARruUCCl, Ministro del tesoro
Registrato alla Corte der conty il 20 luglio 1993
Registro n. 8 Esteri, fogho n 200

93A4752

MINISTERO
DELLA PUBBLICA ISTRUZIONE

Approvazione della deliberazione dell’Ente nazionale di assistenza
magistrale con la quale Ente stesso ha optato per liscrizione
obbligatoria di tutto il personale dipendente alle prestazioni
assicurate dalla Cassa pensioni dipendenti enti locali.

Con decreto 22 aprile 1993 del Ministro della pubblica istruzione, di
concerto con il Mimstro del tesoro e il Ministro det lavoro e della
previdenza sociale, € stata approvata la delibera n. 97 del 26 febbraio
1992 con la quale 'Ente nazionale di assistenza magistrale ha optato per
I'iscrizione obbligatoria di tutio il personale dipendente alle prestazioni
assicurate dalla Cassa pensioni dipendenti enti locali, nonché per
'autorizzazione all’iscrizione facoltativa, alla stessa Cassa, per il
perconale in servizio alla data di approvazione del decreto stesso.

9344766

MINISTERO DEL TESORO

Cambi giornalieri del 26 agosto 1993 adcttabili dalle sole
amministrazioni statali per le anticipazioni al Portafoglio dello
Stato.

Cambu giornalieri adottabili dalle sole ammiustraziom statal per le
anticipaziont al Portafoglio dello Stato ai sensi dell’art. 1 dclia legge
3 marzo 1951, n. 193, limitatamente al periodo di sospensione delle
quotazioni presso le borse valon italiane disposta ai sensi dell’art. 18 del
decreto del Presidente della Repubblica 31 marzo 1988, n 148,
pubblicato nel suppl. ord alla Gazzetta Ufficiale n. 108 del 10 mag-
gio 1988

Cambi del giorno 26 agosio 1993

Dollaro USA . .. ... ... . . ...... 1596,85
ECU ..... ... . ..... 1810,83
Marco tedesco . . . . . ... .. ... 949,49
Franco francese . . . .. ... .. ... ........ 272.29
Lira sterlma . . ... ...... ... .......... 2373,24
Fiorino olandese . .. . ... ............. 845,12
Franco belga .. . . . ... ... .. ... ....... 44,661
Peseta spagnola . . . . . .. .. ... L L 11,770
Corona danese. . .. . ......... . ....... 231,03
Lira irlandese . . .. . . .. ..., 222,82
Dracma greca . . . . . ... ...,  ........... 6,752
Escudo portoghese . .. ... ... L...... 9,307
Dollaro canadese . . . ....... ... ...... 1216,74
Yen giapponese . . .. ... ..., ........ 15,205
Franco svizzero . ... .......... ... ..... 1078,95
Scelhmo austriaco . . . ... ... ... ... ... 134.90
Corona notvegese . . . ... ... .  ..... 218,33
Corona svedese . . ..... . ..... 194,51
Marco finlandese 273,32

Dollaio australiano . . . .

| 93A4845

1073 88
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ISTITUTO NAZIONALE DI STATISTICA

Indice dei prezzi al consume per le famiglie di operai e impiegati,
relative al mese di luglie 1993, che si pubblica ai sensi
dell’art. 81 della legge 27 luglio 1978, n. 392, sulla disciplina
delie locazioni di immobiti urbani.

1) Fatto uguale a 100 I'indice del mese di grugno 1978, I'indice del
mese di giugno 1979 ¢ risultato part a 114,7 (centoquattordiciviigo-
lasette):

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di grugno 1978, 'mdice del
mese di giugno 1980 ¢ nisultato pan a 1384 (centotrentottovirgola-
quattro).

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di giugno 1978, M'indice del
mese di giugno 1981 ¢ misultato pari a 166.9 (centosessantascivirgo-
lanove);

Fatto uguale a 100 I'indice det mese di giugno 1978, I'indice del
mese di giugno 1982 ¢ risultato pan a 192.3 (centonovantaduevirgo-
latre).

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di grugno 1978, I'indice del
mese di grugno 1983 € nisultato pan a 2229 (duecentoventiducvirgo-
lanove).

Fatio uguale a 100 I'indice del mese di giugno 1978, 'indice del
mese di grugno 1984 € nisultato pan a 247.8 (duecentoquarantasettevie-
golaotto),

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di giugno 1978, I'indice del
mese di giugno 1985 ¢ risultato pari a 269,4 (duecentosessantanovevirgo-
laquattio),

Fatto uguale a 100 'indice del mese di giugno 1978, indice del
mesc di giugno 1986 ¢é risultato pari a 286,3 (duecentottantaseivir-
golatre).

Fatto uguale a 100 P'indice del mese di giugno 1978, I'indice del
mese di giagno 1987 € nisultato pan a 298.1 (duecentonovantottovirgo-
launo).

Fatto uguale a 100 Uindice del mese di giugno 1978, I'mdice del
mese di grugno 1988 ¢ nisultato paria 312,7 (trecentododicivirgolasette),

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di giugno 1978, I'indice del
mese di gaugno 1989 ¢ nisultato parra 334,5 (trecentotrentaquattrovirgo-
lacinque),

Fatto uguale a 100 I'indice del mese di grugno 1978, I'indice del
mese i grugno 1990 ¢ nisultato part a 353.2 (trecentocinquatatrevir-
goladue).

Fatto nginte o 100 Pindice del mese dr grugne 1978, indice del

mese di grugno 1991 ¢ risultato parn a 3777 (trecentosettantasettevirgo-
lasette),

Fatto uguale & 100 I'indice del mese di giugno 1978, N'indice del
mesc di giugno 1992 ¢ nsultato pari a 398.4 (trecentonovantottovirgola-
quattro),

Fatto uguale a 100 'indice del mese di grugno 1978, 'indice del
mese di giugno 1993 ¢ nisultato pan a 415,2 (quattrocentoquindicivir-
goladuc)

Ar senst dell’art 1 della legge 25 lugho 1984, n 377, per gh
immobili adibiti ad uso di abitazione, I'aggiornamento del canone di
locazione di cut all’art 24 della legge n. 392/78, relativo al 1984, non si
apphica, pertanto, la vanazione percentuale dell'indice dal giugno 1978
a grugno 1993, agh etlettr predetti, risulta parr a pin 273,4.

2} La varzone pereentuale dedl indice del mese di luglio 1993
rspetto a lugho 1992 nsulta pan a pid 4,4 (quattrovirgolaquattro).

3 La vanazione percentuale dell'indice del mese di lugho 1993
1spetto a lugho 1991 nsulta pan a i 10,2 (diecivirgoladue)

9344793

20

REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA

Liquidazione coatta amministrativa della «Coop.va Majanese
di lavoro - Soc. coop. a r.l», in Majano

Con deliberazione del 13 lugho 1993, n 3835, la giunta regionale ha
disposto la liquidazione coatta amministrativa, a1 scasi dell'art 2540 del
codice crvile, della «Coop.va Majanese di lavoro - Soc coop ar!», con
sede in Majano, costituita 11 5 otlobre 1914 per iogito notaio
dott. Guacomo Asquini di S. Danicle del Fuul, ed ha nominalo
commissario hiquidatore il dott Dino Fabis di Udine

93A4753

REGIONE TOSCANA

Autorizzazione alla vendita dell’acqua minerale Generosa in
contenitori di Pet «Lighter», «Melinar B 90», «Vivypak» e
«Caripak».

Si comunica che, con deliberazione della giunta regronale Toscana
n. 6610 del 20 luglio 1993, esccutiva ai senst di legge, la Generosa G
Martelh di Brogt Anna Cnstina ¢ Brogi Sabrina € C. S.a.s. con sede nel
comune di S. Miniato (Pisa), via Fonti n 2, é stata autorizzata a
confezionare e vendere per use di bevanda 'acqua munerale naturale
«Generosa» 1 contenitort di Pet della capacita: 200, 250, 500. 750, 1000,
1500 e 2000 ml nei tipt «come sgorga dalla sorgente» e «addizionata ch
anidride carbonica»

Per il confezionamento di tale acqua ¢ consentito P'uso del matersale
Pet (polictilentereftalato).

«Melinar B 90» prodotto dalia ICI (Inghilieria),

«Vivypak» prodotto dalla Montefibre (Italia) e dalla Inca
International {Italia),

«Lighter» prodotto dalla inca lntcinational {ltala),
«Caripak» prodotto dalla Shell (Ttalia)

La stessa societd € stata autorizzata a confezionare e vendeie per
uso i bevanda I'acqua minerale naturale Generosa in

a) bottighe prodotte dalla I L.P S.n.c (Genova) e dalla Nuova
Sirma S p a (Parma), partendo dal materiale Pet «Melinar B 90» di cut
al precedente punto 2). Quelle prodotte dalla ILP Snc sono
contrassegnate nportando 1l marchio I L P. - A - nel sottobaga sia per le
bottiglie che per le preforme, quelle prodotte dalla Nuova Sirma S p.a
sono <ontrassegnate nportando 1l marchio da t1 a Ith netla parte
inferiore del corpo bottigha,

b) bottighe prodotte daila Nuova Sirma S p a (Parma) e dalla
Fanmi Fain S r1 (Ancona), partendo dal materiale Pet «Vivypak» di cus
al precedente punto 2) Quelie prodotie daila Nuova Sirma Spa sonn
contrassegnate riportando il marchio da 1M a 10M nella parte inferiore
del corpo bottiglia, quelle prodotte dalla Fammni Fain S 1 | recano nella
parte inferiore/laterale 1! marchio™«M» insicme al numero che identifica
su quale linea € stata prodotia la bottigha.

¢) bottighe prodette dalla Nuova Suma S pa (Parma) ¢ dalla
Eutopa 92 S r1 (Teramo), partendo dal materiale Pet «Lighter» dicur al
precedente punto 2) Quelle prodotte dalla Nuova Swma sono
contrassegnate riportando il marchio da IN a 10N nefla parte inferiore
del corpo bottigha; quelle prodotte dall'Europa 92 Sri recano nel
sttobaga 1l contrassegno EU 1 - 48,

d) bottiglie prodotte dalla Nuova Sirma S.pa (Parma).
partendo dal matenale «Canpak» di cut al precedente punto 2), che
saranno identificate col marchio da LE a 10E posto nella parte mnfenore
del corpo bottigha

1 contenitori d1 Pet saranno chiusi con capsule a vile. e dovranno
essere conlrasscgnati con etichetic confoinu « quanto presenito
dali’art. 11 del decreto legislativo n 105 del 25 gennaio 1992

Lautonizzazione di cui alla delibera G R T, del 19 lugho 1993 ¢
stata concessa alla socicta richiedente per 11 periodo di 36 (trentaser)
mest, a partire dalla data di notifica della sopracitata detibera, ed ol
rinnovo dell’autorizzazione stessa € subordinato all'esito favorevole det
controlli di laboratono di scguito specificats.
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GAzzETTA UFFICIAI E DELLA REPUBBLICA ITALIANA

Serie generale - n. 201

La societa richiedente dovrd presentare entro venti giorni dalla data
di inizio del confezionamento e della commercializzazione dell'acqua
minerale «Gencrosa» in contenitori di Pet «Lighter», «Melinar B 90»,
«Vivypak» e «Caripak» successivamente con frequenza all'incirca
quadnimestrale, certificati di analisi effettuate per la determinazione di’

a) migrazione globale e migrazione dei coloranti su numero uno
conlenitore vuoto per ciascuna capacitd, tenuto a contatto con acqua
distillata per dieci giorni a quaranta gradi centigradi; tali certificati
dovranno contenere il giudizio sulla conformitd dei campioni esaminati
alle norme vigenti;

b) migrazione dei coloranti nell’acqua munerale e controllo
dell’eventuale migrazione nell’acqua nunerale di sostanze provenienti
dal contenitore, 1n particolare di glicole etilenico libero, dimetiltereftala-
to e acetaldeide rilevati per via gascromatografica su numero uno
contenitori per ciascuna capacitd, tenuto pieno di acqua minerale per
dieci giorni a quaranta gradi centigradi; per i contenitori di Pet
«Lighter» dovra essere determinata la migrazione dell’acido tereftalico
anziché quella del dimetiltereftalato;tali campioni dovranno essere
costituiti n parte da acqua minerale piatta ed in parte da acqua minerale
addizionata di anidnde carbonica.

Tah rilevamenti analitici saranno fatti eseguire, a cura del
rnichiedente al quale fara carico l'onere finanziario relativo, dai
laboraton degli istituti universitari della Toscana o dei serviz

multizonali di prevenzione deile Unita sanitarie locali toscane e dagli
altri laboraton di cui al D.C.G 7 novembre 1939; i campiont dovranno
essere prelevati all'incirca quadrimestralmente dal personale dell’'U.S.L.
competente per territorio, eventualmente con la collaborazione del
personale del laboratorio incaricato delle analisi, secondo le disposizioni
di legge vigente; il personale dell'U.S.L. che redige i verbali di
prelevamento dei campioni & incaricato di verbalizzaie anche le
motivazioni dei campionamenti non effettuati 1n ordine alla capacita dex
contenitoli autorizzati, ai materiali di Pet autorizzati, ai conteniton di
acqua piatta o addizionata di anidnde carbonica.

La societd richicdente & tenuta a comunicare alla giunta regiontle e
per essa al dipartimento ambiente - servizio ambiente, della regione
Toscana, la data dell'mizio del confezionamento e della commercializza-
zione dell'acqua minerale «Generosa» nei contenitori di Pet «Lighter»,
«Melinar B 90», «Vivypak» e «Caripak», nonché¢ a trasmettere
immediatamente una copia dei verbali concernent: i prelevamenti dei
campioni suddetti e successivamente, ner termini stabiliti, i certificati
delle analisi precedentemente specificati; tale confezionamento sara
effettuato nei locali dello stabilimento esistente in San Miniato (Pisa) gia
autorizzato per la produzione e la vendita, per uso di bevanda.
dell'acqua minerale «Generosa» nei contenitor1 di vetro.

L autorizzazione di cui alla delibera della G.R.T. del 19 lughio 1993
potra essere revocata o sospesa qualora non siano ottemperate le
prescrizion: 1vi contenute.

93A4754

FRANCESCO NIGRO, direttore

FRANCESCO NOCITA, redattore
ALFONSO ANDRIANI, vice redatiore

Roma - Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato - §
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ISTITUTO POLIGRAFICO E ZECCA DELLO STATO
LIBRERIE DEPOSITARIE PRESSO LE QUALI E IN VENDITA LA GAZZETTA UFFICIALE

ABRUZZO

CHIETI

Libreria PIROLA MAGGIOLS
di De Luca

Via A Herio, 21

PESCARA

Libreria COSTANTING
Corso V. Emanuele, 146
Libraria dei UNIVERSITA
dt Lioia Cornacenia

Via Gaiilei, angolo via Gramsci’

BASILICATA

MATERA

Cartoitbreria

Eredi ditta MONTEMURRO NICOLA
Via deile Beccherie, 69

© FOTENZA

Ed. Libr PAGGH DORA ROSA
Via Pretona

CALABRIA

CATAMZARD

Libreria G. MAURO

Corso Mazzini, §9
COSENZA

Libreria DOMUS

Via Monte Sante

PALMI (Reggio Caiabria)
Libreria BARONE PASQUALE
Via Roma, 31

REGGIO CALABRIA
Libreria PIROLA MAGGIOLI
di Fioreifli E.

Via Buozzi, 23

SOVERATO {Caianzaro)
Rivendita generi Monopolio
LEOPOLDO MICO

Corso Umberio, 144

CAMPANIA

ANGRI {Salernc)

Libreria AMATO ANTONIO
Via dei Goti, 4

AVELLING

Libreria CESA

Via G. Nappi, 47
BENEVENTO

Libreria MASONE NICOLA
Viale dei Rettori, 71
CASERTA

Libreria CROCE

Piazza Dante

CAVA DE! TIRRENI (Sa|erno)

" Libreria RONDINE

(o4

&

Corsc Umberto |, 253

FORIO D'iSCHIA (Napuii)

Libreria MATTE

NOCERA INFERIORE (Salerno)
Libreria CRISCU!

Traversa Nobile ang via S. Matteo, 51
SALERNO

Libreria ATHENA S.a.s.

Piazza S. Francesco, 66

EMILIA-ROMAGNA
ARGENTA (Ferrara)

C.S.P. - Centro Servizi Polwalente Sl
* Via Matteotti,

36/8

FORLI

Libreria CAPPELLI

Corso della Repubblica, 54
Libreria MODERNA

Corso A. Diaz, 2/F
MODENA '
Libreria LA GOLIARDICA
Via Emilia Centro, 210

> PAR

MA
Libreria FIACCADOR!
Via al Duomo
PIACENZA
Tip. DEL MAINO
Via IV Novembre, 160
REGGIO EMILIA
Cartolibreria MODERNA - S.c. a r.l.
Via Farini, 1/M
RIMINI (Forh)
Libreria DEL. PROFESSIONISTA
di Giorgi Egidio
Via XXil Giugno, 3

FRIULI-VENEZIA GIULIA

GORIZIA

Libreria ANTONIN}

Via Mazzini, 16
PORDENONE

Libreria MINERVA
Piazza XX Settembre
TRIESTE i
Libreria ITALO SVEVO
Corso Italia, 9/F
Libreria TERGESTE S.a.s.
Piazza della Borsa, 15
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UDINE

Cartolibreria UNIVERSITAS
Via Pracchiuso, 19
Libreria BENEDETTI

Via Mercatovecchio, 13
Libreria TARANTOLA

Via V. Veneto, 20

LAZIO

APRILIA (Latina)

Ed. BATTAGLIA GIORGIA

Via Mascagni

FROSINGNE

Cartolibreria LE MUSE

Via Marittima, 15

LATINA

Libreria LA FORENSE

Via dello Statuto, 28/30

LAVINIO (Roma)

Edicota di CIANFANELLI A. & C.
Piazza del Consorzio, 7

RIET!

Librefia CENTRALE

Piazza V. Emanueie, 8

ROMA

Libreria DEl CONGRESSI

Viaie Civiltd del Lavoro, 124
L.E.G. - Libreria Economico Giuridico
Via Santa Maria Maggiore, 121
Cartolibreria ONORAT! AUGUSTO
Via Raffasle Garofalo, 33
Librerta GABRIELE MARIA GRAZIA
c/c Chiosco Pretura di Roma

_Piazzale Clodio

SORA (Frosinone)

Libreria DI MICCO UMBERTO
Via E. Zincone, 28

TIVOLI (Roma)

Cartolibreria MANNELLI

di Rosarita Sabatini

Viale Mannelli, 10

TUSCANIA (Vilerbo)
Cartolibreria MANCINI DUILIO
Viale Trieste

VITERBO

Libreria “AR” «di Massi Rossana e C.
Paiazzo Uflici Finanziari
Localitd Pietrard

LIGURIA

IMPERIA

Libreria ORLICH

Via Amendola, 25
LA SPEZIA

Librena CENTRALE
Via Colli, 5
SAVONA

Libreria IL LEGGIO
Via Menienotte, 36/R

LOMBARDIA

ARESE (#filano)

Cartolibreria GRAN PARADISO
Via Vaiera, 23

BERGAMO

Libreria LORENZELLI

Viale Papa Giovanni XXiif, 74
BRESCIA

Libreria QUERINIANA

Via Trieste, 13

COMO

Libreria NANI

Via Cairoli, 1

CREMONA

Libreria DEL. CONVEGNO

Corso Campi, 72

MANTOVA

Libreria ADAMO DI PELLEGRINI
di M. Di Pellegrini e D. Ebbi S.n.c.
Corso Umberto 1, 32

<& PAVIA
. GARZANTI Libreria internazionale

Q.

<&

<

Palazzo Universita
Libreria TICINUM
Corso Mazzini, 2/C
SONDRIO

Libreria ALESSO
Via dei Caimi, 14
VARESE

Libreria PIROLA
Via Albuzzi, 8
Libreria PONTIGGIA ¢ C
Corso Moro, 3

MARCHE

ANCONA
Libreria FOGOLA
Piazza Cavour, 4/5
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ASCOLI PICENO

Libreria MASSIMI

Corso V. Emanuele, 23
Libreria PROPERI

Corso. Mazzini, 188
MACERATA

Libreria SANTUCCI ROSINA
Piazza Annessione, 1
Libreria TOMASSETTI
Corso della Repubblica, 11
PESARO

LA TECNOGRAFICA

di Mattioli Giuseppe

Via Mameli, 80/82

MOLISE

CAMPOBASSO
Libreria DLE.M.

Via Capriglione, 42-44
ISERNIA

Libreria PATRIARCA
Cerso Garibaldi, 115

PIEMONTE

ALESSANDRIA

Libreria BERTOLOTTI
Corso Roma, 122
Libreria BOFFI

Via dei Martiri, 31

ALBA {Cunec)

Casa Editrice ICAP

Via Vittorio Emanuele, 19
ASTI

Libreria BORELL! TRE RE
Corso Alfieri, 364
BIELLA (Vercelli)
Libreria GIOVANNACCI
Via- talia, &

CUNEOQ

Casa Editrice ICAP
Piazza D. Galimberti, 10
TORINO

Casa Editrice ICAP

Via Monte di Pieta, 20

PUGLIA
ALTAMURA (Bari)

JOLLY CART di Lorusso A. & C.

Corso V. Emanuele, 65
BAR!

Libreria FRATELLI LATERZA
Via Crisanzio, 16

BRINDIS!

Libreria PIAZZO

Piazza Vitioria, 4

CORATO (Bari)

Libreria GIUSEPPE GALISE
Piazza G. Matteotti, 9
FOGGIA

Libreria PATIERNO

Portici Via Dante, 21
1ECCE

Libreria MILELLA

di Lecce Spazio Vivo

Via M. Di Pietro, 28
MANFREDONIA: (Foggla)

IL PAPIRO. - Rivendita giornali
Corso Maniredi, 126
TARANTO

Libreria FUMAROLA

‘Corso italia, 229

SARDEGNA

ALGHERO (Sassari)
Libreria LOBRANQ

Via Sassari, 65

CAGLIAR!

Libreria DESSI

Corso V. Emanuele, 30/32
NUORO

Libreria DELLE PROFESSION!
Via Manzoni, 45/47
ORISTANO

Libreria SANNA GIUSEPPE
Via del Ricovero, 70
SASSARI

MESSAGGERIE SARDE
Piazza Castello, 10

SICILIA

CALTANISSETTA
Libreria SCIASCIA
Corso Umberto (, 36
CATANIA

ENRICO ARLIA
Rappresentanze editoriali
Via V. Emanuele, 6
Libreria GARGIULO
Via F. Riso, 56/58
Libreria LA PAGLIA
Via Etnea, 393/385
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ENNA

Libreria BUSCEMI G. B.
Piazza V. Emanuele
FAVARA (Agrigento)
Cartolibreria MILIOTO ANTONINO
Via Roma, 60

RIESSINA

Libreria PIROLA

Corso Cavour, 47
PALERMO

Libreria FLACCOVIO DARIO
Via Ausonia, 70/74

Libreria FLAGCOVIO LICAF
Piazza Don Bosco, 3
Libreria FLACCOVIO S.F.
Piazza V. E. Orlando, 15/16
RAGUSA

Libreria E. GIGLIO

Via IV Novembre, 39
SIRACUSA

Libreria CASA DEL LIBRO
Via Maestranza, 22
TRAPANI

Libreria LO BUE

Via Cassio Cortese, 8.

TOSCANA

AREZZO
Libreria PELLEGRINI
Via Cavour; 42

FIRENZE

Ligreria MARZOCCO
Via de’ Marteiti, 22R
GROSSETC

Libreria SIGNORELLI
Corso Carducci, 9
LIVORNO

Libreria AMEDEQO NUOVA
di Quilici Irma & C. S.n
Corso Amedeo, 23/27
LUCCA

Editrice BARON!

di De Mori Rosa s.a.s.
Via S. Paolino, 45/47
Libreria Profle SESTANTE
Via Montanara, 9

MASSA

GESTIONE LIBRERIE -
Piazza Garibaldi, 8

PISA

Libreria VALLERINI

Via dei Mille, 13
PISTOIA

tibreria TURELLI

Via Macallé, 37

SIENA :

Libreria TICC}

Via delle Terme, 5/7

TRENTINO-ALTO ADIGE
BOLZANO

Libreria EUROPA

Corso ltalia, 6

TRENTO

Libreria DISERTORI

Via Diaz, 11

UMBRIA

FOLIGNO (Pcrugia)

Libreria LUNA di Verri e Bibi s.n.c.
Via Gramsci, 41

PERUGIA

Libreria SIMONELLI

Corso Vannucci, 82

TERNI

Libreria ALTEROCCA

Corso Tacito, 29

VENETO
PADGVA
Libreria DRAGH! -
Via Cavour, 17
ROVIGO
Libreria PAVANELLO
Piazza V. Emanuele, 2
TREVISO

Libreria CANOVA

Via Calmaggiore, 31
VENEZIA

Libreria GOLDONI

San Marco 4742/43

Calle del Fabri *

VER

lerena GHELF! & BARBATO
Via Mazzini, 21

Libreria GIURIDICA

Via della Costa, 5
VICENZA

tibreria GALLA

Corso A. Palladio, 41/43

RANDI




MODALITA PER LA VENDITA

La «Gazzetta Ufficiale» e tutte e alire pubblicazioni ufficiali sono in vendita al pubblico:

— presso P'Agenzia dell’istituto Poligrafico e Zecca deilo Stato in ROMA, piazza G. Verdi, 10;

- presso le Concessionarie speciali di: .
BARI, Libreria Laterza S$.p.a., via Sparano, 134 - BOLOGNA, Libreria Ceruti, piazza dei Tribunali, 5/F - FIRENZE, Libreria Pirola
(Etruria S.a.s.), via Cavour, 46/r - GENOVA, Libreria Baldaro, via Xil Ottobre, 172[r - MILANO, Libreria concessionaria «Istituto
Poligrafico e Zecca deito Stato» S.r.l., Galleria Viltorio Emanuele, 3 - NAPOLI, Libreria italiana, via Chiaia, 5 - PALERMO,
Libreria Filaccovio SF, ‘via Ruggero Settimo, 37 - ROMA, Libreria Il Tritone, via del Tritone, 61/A - TORINO, Cartiere Miliani
Fabriano - S.p.a., via Cavour, 17;

— presso le Librerie depositarie indicate nella pagina precedente.

Le richieste per corrispondenza devono essere inviate ali'lstituto Poligrafico e Zecca dello Stato - Direzione Marketing e Commerciale -
Piazza G. Verdi, 10 - 00100 Roma, versando 'importo, maggiorato delle spese di spedizione, a mezzo del c/c postale n. 387001. Le
inserzioni, come da norme riportate nella testata della parte seconda, si ricevono in Roma (Ufficio inserzioni - Piazza G. Verdi, 10). Le
suddette librerie concessionarie speciali possono accettare solamente gli avvisi consegnati a mano e accompagnati dal relativo importo.

PREZZ! E CONDIZION! D! ABBONAMENTO - 1993

Gli abbonamenti annuali hanno decorrenza dal 1° gennaio al 31 dicembre 1993
i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno 1993 e dal 1° juglio al 31 dicembre 1983

ALLA PARTE PRIMA - LEGISLATIVA
Ogni tipo di abbonamento comprende gli indici mensili

Tipo A - Abbonamerto ai fascicoli della serie generale, Tipo D - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale
inclusi i supplementi ordinari: destinata alle leggi ed ai regolamenti regionali:
—annuale . .. e e e L. 345.000 -annuale . ... L Lo L. 63.000
-gemestrale . . . .. .. ... ... L. 188.000 -semestrale . . ... ... ... L. L. 44.000

) L . . Tipo E - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale

Tipo B - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata ai concorsi indetti dallo Stato e dalle
destinata agli atti dei giudizi davanti alia Corte altre pubbliche amministrazioni:
costituzionale: -annuale . . .. ... Lo L. 193.000
-annuale . ... Lo L. 23-000 -semestrale . . . .. ... ... ... ...... L. 105.000
- semestrale . ... L. 4.000 Tipo F - Abbonamento ai fascicoli della serie generale,

Tipo C - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale inclusi i supplementi ordinari, ed ai fascicoli
destinata agli atti delle Comunita europee: delle quattro serie speciafi:
cannuale . . ... L L. 193.000 -annuale . .. L L L L o L. 664,000
-semestrale . . ... .. ... L L. 105.000 -semestrale . . ... .. ... L. L. 366.0c0

Integrando il versamento relativo al tipo di abbonamento della Gazzetta Ufficiale, parte prima, prescelto con la somma di L. 98.000, si avra diritto a ricevere
P'Indice repertorio annuale cronologico per materie 1993.

Prezzo di vendita di un fascicolo deila serie generale .. . . . . . . . . oo EP FET I L. 1.300
Prezzo di vendita di un fascicolo delle serie speciali I, Il € lll, ogni 16 pagine o frazione. . . . . .. .. .. ... ... .. ....... L . 1300
Prezzo di vendita di un fascicolo della IV serie speciale «Concorsi ed esami». . . . . ... . . .. ... ... L. 2.550
Prezzo di vendita di un fascicolo indici mensili, ogni 16 pagine o frazione . . . . . . . . ... . ... oo o L. 1.300
Supplementi ordinari per la vendita a fascicoli separati, ogni 16 pagine o frazione . . . . . . . .. .. .. .. ... ... ... R 1.400
Supplementi straordinari per la vendita a fascicoli separati, ogni 16 pagine o frazione. . . . . . ... ... . ..... ... ....... L. 1.400
Supplemento straordinario «Bollettino delle estrazioni»
AbbONamento ANNUAIG . . . . . . . o i e e e e e e e e e e e e e e e L. 120.000
Prezzo di vendita di un fascicolo ogni 16 pagine o frazione . . . . . .. . ... ... ... ... ... P L. 1.400
Supplemento straordinario «Conto riassuntivo del Tesoro»
Abbonamento annuale . . . . . L L L L L e e e e e e e e e L. 78.000
Prezzo di vendita di un fascicolo . ... ... e L. 7.350
Gazzetta Ufficiale su MICROFICHES - 1993
(Serie generale - Supplementi ordinari - Serie speciali)

Abbonamento annuo mediante 52 spedizioni settimanali raccomandate. . . . . . ... ... ... ....... e e e e e L. 1.300.000
Vendita singola: per ogni microfiches fino a 96 pagine cadauna. . . . . . . . . .. ... L 1.500

per ogni 96 pagine successive. . . . .. . ... Lo L Lo o e e e L. 1.500
Spese per imballaggio e spedizione raccomandata. . . . . S, L 4.000
N.B. — Le microfiches sono disponibili dal 1° gennaio 1983, — Per l'estero i suddetti prezzi sono aumentati del 30%

ALLA PARTE SECONDA - INSERZION!

Abbonamento annuale . . . . . . . L e e e e e L. 325.000
Abbonamento semestrale . @ . . . L L L L L e e e e e e e e e e e e e e e L. 198.000
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine o‘frazione. . . . . . . . . . . . L e L. 1.450

| prezzi di vendita, in abbonamento ed a fascicoli separati, per 'estero, nonché quelli di vendita dei fascicoli delie annate arretrate,
compresi i fascicoli dei supplementi ordinari e straordinari, sono raddoppiati.

L’'importo degli abbonamenti deve essere versato sul c/c postale n. 387001 intestato all'Istituto Poligrafico e Zecca delio Stato. L'invio dei
fascicoli disguidati, che devono essere richiesti all'’Amministrazione entro 30 giorni dalla data di pubblicazione, & subordinato alla
trasmissione di una fascetta del relativo abbonamento. .

Per informazioni o prenotazioni rivolgersi all'lstituto Poligrafico e Zecca dello Stato - Piazza G. Verdi, 10 - 00100 ROMA
abbonamenti § (06} 85082149/85082221 - vendita pubblicazioni § (06) 85082150/85082276 - inserzioni & (06) 85082145/85082189
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